H5TMHGAF PL

Polski

Instrukcja obstugi
KUCHENKA | PIEKARNIK

Spis tresci

Instrukcja obstugi,1

Opis urzadzenia-Widok ogéliny,2
Opis urzadzenia-Panel sterowania,3
Instalacja,4

Uruchomienie i uzytkowanie,8
Uzytkowanie piekarnika,10
Zalecenia i srodki ostroznosci,15
Konserwacja i utrzymanie, 18
Serwis Techniczny,18

Lietuviu

Naudojimo instrukcijos
viryklé ir orkaité

Turinys

Naudojimo instrukcijos,1

Prietaiso aprasymas -Bendras vaizdas,2
Prietaiso aprasymas -Valdymo pultas,3
Montavimas,19

Ajungimas ir naudojimas,23

Orkaités naudojimas,24

Atsargumo priemonés ir patarimai,29
Techniné prietitira,30

Pagalba,30

LatvieSu

Lietodanas instrukcija
PLITS UN KRASNS

Saturs

Lietodanas instrukcija, 1

lerices apraksts -Vispariga informéacija,2
lerices apraksts - Vadibas panelis,3
Uzstadidana,32

eslggdana un lietodana,36
Cepedkrasns lietodana,37

Piesardzibas pasakumi un ieteikum,41
Tehniska apkope un kopdana,42
Palidziba,42

H Eesti keeles

Kasutusjuhend
PLIIT JAAHI

Sisukord

Kasutusjuhend,1

Seadme kirjeldus - Ulevaade,2
Seadme kirjeldus - Juhtpaneel,3
Paigaldamine,44

Esmakaitamine ja kasutamine, 48
Pliidi kasutamine,49
Ettevaatusabindud ja soovitused, 54
Hooldus,55

Klienditugi,55



3 | 8
9
4 10
5 1
12
13
6 6

Opis urzadzenia
™ Widok ogélny
.Palnik gazowy
2. Ruszta ptyty podpalnikowej
3.Panel kontrolny
4.Pofka ruszt
5.Pétka brytfanna
6.N6zki regulowane
7. Piyta podpalnikowa
8.Prowadnice potek
9.pozycja 5
10.pozycja 4
11.pozycja 3
12.pozycja 2
13.pozycja 1
14.Szklana pokrywa (Tylko w niektérych modelach)

Bendras vaizdas

Prietaiso apradymas

1. Dujy degiklis

2. Kaitlentes tinklelis
3.Valdymo pultas

4 KEPSNINE

5.SURINKIMO INDAS

6. Reguliuojamoji kojelé
7.TlISkaly sulaikymo pavirSius
8.Slankiujy groteliy TAKELIAI
9.padetis 5

10.padétis 4

11.padetis 3

12.padétis 2

13.padétis 1

14.Stiklinis gaubtas (Yra tik tam tikruose modeliuose)

lerices apraksts
Vispariga informacija
1.Gézes deglis
2.PIits virsmas rezgisg
3.Vadibas panelis
4.GRILESANA
5.CEPE TAUKU PANNA
6. Reguléjama kaja
7.Norobe ota virsma traipiem
8.VADOTNES slido$o pamatnu ievietoSanai un iznems$anai
9.pozicija 5
10.pozicija 4
11.pozicija 3
12.pozicija 2
13.pozicija 1
14.Stikla parsegs (Pieejams tikai noteiktiem modeliem)

Seadme kirjeldus
Ulevaade

1.Gaasipdleti

2.Rest

3.Juhtpaneel

4.GRILL

5.TILGAPANN

6. Reguleerimisjalg
7.Tilgaalus

8.SIINID restide sisestamiseks
9.tasand 5

10.tasand 4

11.tasand 3

12.tasand 2

13. tasand 1

14 Klaaskate (Ainult ménedel mudelitel)
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Opis urzadzenia
S panel kontrolny
1.Programator elektroniczny
2.Przycisk MINUTNIKA
3.Przycisk CZASU PIECZENIA
4.Przycisk KONCA CZASU PIECZENIA
5.Pokretto TERMOSTATU

6.Lampka kontrolna TERMOSTATU

7.Pokretto PROGRAMOW PIEKARNIKA
8.Pokretto PALNIKOW PLYTY GRZEJNEJ

1.Elektronin€ virimo programa
2.LAIKMACIO mygtukas

3.VIRIMO LAIKO mygtukas

4 VIRIMO PABAIGOS LAIKO mygtukas
5.TERMOSTATO rankencl¢

6.Indikacin€ TERMOSTATO lemput¢
7.PARINKIMO ranken¢I¢

8.KaitlentCs duji degikilf valdymo rankencICs

Prietaiso apradymas
Valdymo pultas

LV lerices apraksts
Vispariga informacija

1. ELEKTRONISKAIS GATAVOSANAS PROGRAMMETAJS
2. TAIMERA poga

3.GATAVOSANAS LAIKA poga

4. GATAVOSANAS BEIGU LAIKA poga
5.TERMOSTATA slédzis

6. TERMOSTATA indikatora gaisma
7.SELEKTORA slédzis

8.DEGLA vadibas slédzi

Seadme kirjeldus
Juhtpaneel

1.Elektrooniline kiipsetusprogrammeerija
2. TAIMERI nupp

3.KUPSETUSAJA nupp

4 KUPSETUSE LOPUAJA nupp

5. TERMOSTAADI nupp
6.TERMOSTAADI naidikutuli
7.VALIKUIuliti

8.POLETITE reguleernupp




Instalacja

! Nalezy zachowac niniejszg instrukcje, aby méc z niej
korzysta¢ w kazdej chwili. W przypadku sprzedazy,
odstgpienia lub przeniesienia urzadzenia nalezy
upewni¢ sie, czy instrukcja zostata przekazana wraz z
nim.

! Nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje: zawiera ona
wazne informacje dotyczace instalacji, uzytkowania i
bezpieczenstwa.

! Instalacja urzadzenia powinna zosta¢ wykonana
zgodnie z niniejszymi instrukcjami i przez
wykwalifikowany personel.

! Wszelkie dziatania w zakresie regulacji lub
konserwacji muszg by¢ wykonywane przy kuchence
odtgczonej od zasilania elektrycznego.

Wentylacja pomieszczen

Urzgdzenie moze zostac zainstalowane wytgcznie

w pomieszczeniach ze statg wentylacja, zgodnie z
obowigzujgcymi normami krajowymi. W pomieszczeniu,
w ktorym jest instalowane urzgdzenie, musi by¢
zapewniony taki doptyw powietrza, jaki jest niezbedny
dla prawidtowego spalania gazu (natezenie przeptywu
powietrza nie powinno by¢ nizsze od 2 m %h na kW
zainstalowanej mocy). Wloty powietrza, zabezpieczone
przez kratki, powinny mie¢ przewdd o przekroju
uzytkowym co najmniej 100 cm? i powinny zostaé
rozmieszczone tak, aby nie mogty ulec nawet
czeSciowemu zatkaniu (patrz rysunek A).

Wymiar tych wlotéw powinien zosta¢ zwiekszony o
100% — do minimum 200 cm? — jesli ptyta robocza
urzadzenia nie posiada urzadzenia zabezpieczajgcego
przed brakiem ptomienia i kiedy doptyw powietrza
nastepuje w sposéb posredni z przylegtych
pomieszczen (patrz rysunek B) — o ile nie sg one
czeSciami wspélnymi budynku, pomieszczeniami
zagrozonymi pozarem lub sypialniami — wyposazonych
w przewod wentylacyjny z wyjsciem na zewnatrz, jak
opisano powyze;.

A Pomieszczenie przylegte B Pomieszczenie do wentylacji
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Otwarcie wentylacji dla
powietrza do spalania

Zwigkszenie szczeliny
pomiedzy drzwiami a
podtogg

! Po dluzszym uzytkowaniu urzgdzenia zaleca sie

otwarcie okna lub zwigkszenie predkosci ewentualnych
wentylatoréw.

Odprowadzanie spalin

Odprowadzanie spalin musi by¢é zapewnione przez
okap potgczony z kominem o ciggu naturalnym i o
sprawnym dziataniu, lub przez wentylator elektryczny,
ktory wigcza sie automatycznie przy kazdym
uruchomieniu urzadzenia (patrz rysunki).
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Odprowadzanie
bezposrednio na
zewnatrz

Odprowadzanie przez komin
lub rozgateziony kanat
dymowy (wytgcznie do
urzadzen kuchennych)

! Skroplone gazy pochodne ropy naftowej, ciezsze

od powietrza, opadajg w dot, dlatego pomieszczenia,
w ktorych znajdujg sie butle LPG, powinny by¢
wyposazone w otwory wychodzgce na zewnatrz,
umozliwiajgce odptyw ewentualnych wyciekow gazu
dotem.

Butle LPG - niezaleznie od tego, czy sg puste, czy
czeSciowo napetnione - nie powinny by¢ instalowane
ani sktadowane w pomieszczeniach lub wnekach
potozonych ponizej poziomu podtogi (piwnice, itp.). W
pomieszczeniu nalezy przechowywac jedynie aktualnie
uzytkowang butle, z dala od zrodet ciepta (piece,
kominki, piecyki), moggcych doprowadzi¢ do wzrostu jej
temperatury powyzej 50°C.

Ustawienie i wypoziomowanie

! Istnieje mozliwo$¢ zainstalowania urzgdzenia obok
mebli, ktérych wysokos$c¢ nie przekracza wysokosci ptyty
roboczej.

! Nalezy upewnic sie, czy Sciana stykajgca sie z tytem
urzgdzenia wykonana jest z materiatu niepalnego i
odpornego na ciepto (T 90°C).

W celu zapewnienia prawidtowej instalacji:

+ ustawiC urzadzenie w kuchni, w jadalni lub w innym
pomieszczeniu (nie w tazience);

* jesli ptaszczyzna kuchenki jest wyzsza w stosunku
do ptaszczyzny mebli, powinny one zostac
umieszczone w odlegtosci co najmniej 600 mm od
urzgdzenia;

+ jesli kuchenka jest instalowana pod szafkg wiszaca,




powinna ona znajdowac
HooD sie w odlegtosci
minimum 420 mm
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Min. 600 mm. T3 od ptyty kuchenki.
£ HEE Odlegtos¢ ta powinna
g § i wynosi¢ 700 mm,
= Efles jesli szafki wiszace
“E sg tatwopalne (patrz
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rysunek);

* nie umieszczac

zaston za kuchenkg ani
w odlegtosci mniejszej niz 200 mm od jej krawedzi;

» ewentualne okapy powinny zosta¢ zainstalowane
wedtug zaleceh odpowiedniej instrukciji.
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Wypoziomowanie

Jesli konieczne jest wypoziomowanie urzadzenia,
nalezy przykreci¢ ndzki
regulacyjne, dostarczone

jako wyposazenie dodatkowe,
w odpowiednich gniazdach
umieszczonych w rogach
podstawy kuchenki (patrz
rysunek).

N&zki mocowane sg w otworach
pod podstawg kuchenki.
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Podiaczenie do sieci elektrycznej

Zamocowac na przewodzie znormalizowang

wtyczke, dostosowang do obcigzen wskazanych na
tabliczce znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu
(patrz tabela Dane techniczne). W przypadku
bezposredniego podtgczenia do sieci konieczne

jest zainstalowanie pomiedzy urzgdzeniem a siecig
wytgcznika wielobiegunowego z minimalnym otwarciem
pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm, dostosowanego
do obcigzen i odpowiadajgcego obowigzujgcym
normom krajowym (przewo6d uziemienia nie powinien
by¢ przerwany przez wytgcznik). Przewéd zasilania
powinien by¢ umieszczony tak, aby w zadnym punkcie
jego temperatura nie przekraczata temperatury
otoczenia o 50°C.

Przed wykonaniem podtgczenia nalezy upewnic¢ sie,

czy:

 gniazdko posiada odpowiednie uziemienie i jest zgodne
z obowigzujgcymi przepisami;

» gniazdko jest w stanie wytrzymac¢ maksymalne
obcigzenie mocy urzgdzenia, wskazane na tabliczce
znamionowej;

* napigcie zasilania odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowej;
» gniazdko jest kompatybilne z wtyczkg urzadzenia.

Jesli gniazdko nie jest kompatybilne, nalezy
wymieni¢ gniazdko lub wtyczke; nie stosowac

przedtuzaczy ani rozgateznikow.

! Po zainstalowaniu urzadzenia przewod elektryczny i
gniazdko pradu powinny by¢ tatwo dostepne.

! Przewdd nie powinien by¢ powyginany ani zgnieciony.

! Przewdd musi by¢ okresowo sprawdzany i
wymieniany wytacznie przez autoryzowany personel
techniczny.

! Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za skutki wynikle z nie przestrzegania powyzszych
zasad.

Podiaczenie gazu

Podtaczenie do sieci gazowej lub do butli gazowe;j
moze by¢ wykonane przy pomocy przewodu gietkiego
gumowego lub stalowego, zgodnie z obowigzujgcymi
normami krajowymi, oraz po upewnieniu sie, czy
urzadzenie jest wyregulowane odpowiednio dla

typu gazu, ktérym bedzie zasilane (patrz etykieta
kalibracyjna na pokrywie: w przeciwnym razie patrz
nizej). W przypadku zasilania ptynnym gazem z

butli nalezy stosowac¢ regulatory cisnienia zgodne z
obowigzujgcymi normami krajowymi. Dla utatwienia
podtgczenia zasilanie gazem moze by¢ skierowane
bocznie*: zastgpi¢ ztgczke przewodu gietkiego
zatyczka i wymieni¢ uszczelke, dostarczong jako
wyposazenie dodatkowe.

!' W celu zapewnienia bezpieczenstwa pracy,
odpowiedniego zuzycia energii i zwiekszenia trwatosci
urzadzenia, nalezy sie upewnic, czy cisnienie
zasilania miesci sie w granicach wskazanych w tabeli
»Charakterystyka palnikéw i dysz” (patrz nizej).

Podtaczenie gazu przy pomocy przewodu
gumowego

Sprawdzi¢, czy przewdd odpowiada obowigzujgcym
normom krajowym. Wewnetrzna srednica przewodu
powinna wynosi¢: 8 mm przy zasilaniu gazem ptynnym;
13 mm przy zasilaniu metanem.

Po wykonaniu podtgczenia nalezy upewnic sie, czy

przewod:

 nie styka sie w zadnym punkcie z cze$ciami, ktore
osiggaja temperatury przekraczajgce 50°C;

* nie jest narazony na naciggniecie ani poskrecanie i
nie ma na nim zagie¢ lub przewezen;

* nie ma stycznosci z przedmiotami thgcymi, ostrymi
krawedziami, ruchomymi czesciami, i nie jest
przygnieciony;

+ jest tatwo dostepny na catej dtugosci, co umozliwia
wykonywanie kontroli jego stanu;

* jego dtugos¢ wynosi mniej niz 1500 mm;

Punkt przylaczenia \‘

Kuvekmmykzjq(y—i ﬁ—\g'i Punkt przylaczenia —

Polozenie weza

Kurek zamykajacy

Polozenie weza — |




» jest dobrze umocowany na dwoch koncach za
pomocg odpowiednich zaciskdw mocujacych,
zgodnych z obowigzujgcymi normami krajowymi.

! Jesli nie moze by¢ spetniony jeden lub kilka tych
warunkoéw, albo jesli kuchenka jest instalowana
zgodnie z warunkami klasy 2 - podklasy 1 (urzgdzenie
umiejscowione pomiedzy dwoma meblami), nalezy
zastosowac przewdd gietki stalowy (patrz nizej).

Podtaczenie gazu przy pomocy przewodu gietkiego
ze stali nierdzewnej o petnych sciankach z
gwintowanymi ztgczami.

Sprawdzi€, czy przewdd i uszczelki odpowiadajg
obowigzujgcym normom krajowym.

Aby zamontowac¢ przewdd, nalezy usuna¢ zigczke
przewodu gietkiego, znajdujacy sie na urzadzeniu
(ztacze wejsciowe gazu do urzgdzenia jest gwintowane
gwintem gazowym 1/2 walcowym meskim).

! Wykona¢ podtgczenie tak, aby catkowita dlugosc¢
przewodow nie przekraczata 2 metrow, oraz upewni¢
sie, czy przewdd nie styka sie z ruchomymi czesciami i
nie jest przygnieciony.

Kontrola szczelnosci

Po zakonczeniu instalacji sprawdzi¢ szczelnos¢
wszystkich ztgcz, stosujgc w tym celu roztwér mydlany,
nigdy ptomien.

Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu

Urzgdzenie moze by¢ dostosowane do innego rodzaju
gazu niz ten, ktorym jest aktualnie zasilane (wskazany
na etykiecie kalibracyjnej na pokrywie).

Dostosowanie ptyty grzejnej

Wymiana dysz palnikow ptyty:

1. zdjg¢ kratki i wykreci¢ palniki z gniazd;

2. odkreci¢ dysze, postugujgc sie kluczem rurowym

7 mm (patrz rysunek), i wymienic je na te, ktore sg
przystosowane do nowego rodzaju gazu (patrz tabela
»,Charakterystyka palnikow i dysz”);

3. przywroci¢ na swoje miejsce wszystkie
komponenty, wykonujgc czynnosci w kolejnosci
odwrotnej w stosunku do powyzszej sekwencji.

Wymiana dysz w palniku
»dwuptomieniowym” z
niezaleznymi ptomieniami
1.zdjac kratki i wykrecic palniki
z gniazd; palnik skfada sie z
dwéch oddzielnych czeéci (patrz
rysunki);

2. odkreci¢ dysze, postugujac sie kluczem rurowym
7 mm. Palnik wewnetrzny ma jedng dysze, palnik
zewnetrzny ma dwie dysze (tej samej wielkosci).
Wymieni¢ dysze na dostosowane do nowego rodzaju
gazu (patrz tabela 1).

3. przywroci¢ na swoje miejsce wszystkie komponenty,
wykonujgc czynnoséci w kolejnosci odwrotnej w
stosunku do powyzszej sekwencji.

Regulacja minimum palnikow ptyty:

1. ustawi¢ kurek w potozeniu minimum;

2. zdjg¢ pokretto i kreci¢ Srubg regulacyjng znajdujgcqg
sie wewnatrz lub obok osi kurka az do uzyskania
matego regularnego ptomienia.

! W przypadku gazoéw ptynnych $ruba regulacyjna
powinna by¢ dokrecona do konca;

3. sprawdzi¢, czy podczas
szybkiego obracania pokrettem z potozenia
maksymalnego do minimalnego nie nastepuje gasniecie
palnikow.

! Palniki ptyty nie wymagajg regulacji powietrza
pierwotnego.

! Po wykonaniu regulacji dla gazu innego niz
oryginalnie przewidziany nalezy wymieni¢ poprzednig
etykiete kalibracyjng na etykiete odpowiadajgcqg
nowemu gazowi, dostepng w naszych Autoryzowanych
Centrach Obstugi Techniczne;j.

! W sytuacji, gdy ci$nienie gazu jest inne (lub zmienne)
od przewidzianego, konieczne jest zainstalowanie
regulatora cisnienia na przewodach doprowadzajgcych,
zgodnie z obowigzujgcg normg krajowq dotyczaca
.kanatowych regulatoréw gazu”.

Wymiana dysz w palniku: "Potréjna Korona”

1.Zdemontuj ruszty i wysun palnik z ptyty. Palnik
sktada sie z 2 odrebnych czgsci (patrz rysunek
ponizej).

2. Za pomocg specjalnego klucza nasadowego 7 mm
wykre¢ dysze. Wymien dysze na nowe, odpowiednie
dla gazu nowego typu (patrz Tabela 1). Obie dysze
majg otwory o jednakowej $rednicy.

3. Zt6z palnik z powrotem wykonujgc powyzsze
czynnosci w odwrdconej kolejnosci.

Regulacja powietrza pierwotnego — palnik nie
wymaga regulacji powietrza.




Regulacja minimalnej wielkosci ptomienia 3.Po zakonczeniu regulacji, przy zapalonym palniku,

1.Ustaw zawor gazu w pozycji najmniejszego przestaw kilkukrotnie szybkim ruchem pokretto z pozyciji
ptomienia minimum do maksimum i odwrotnie, sprawdzajac, czy
2.Zdemontuj pokretto i przekrecaj $rube regulacyjng ptomien nie gasnie.

znajdujaca sie po jednej ze stron trzonka lub w jego 4 .Niektére modele kuchni wyposazone sg w urzadzenia

$rodku, az do momentu, gdy ptomien bedzie maty, ale zabezpieczajace (termopary). Jezeli zabezpieczenie nie

réwny. bedzie dziata¢ na minimalnym ustawieniu palnika,

zwieksz ptomien przekrecajgc $rube regulacyjng.
5. Po zakohczeniu regulacji nalezy wymieni¢ uszczelki

Tabela ,,Charakterystyka palnikow i dysz” @ przewodach i uszczelnic,

Tabela 1 (dla Polski) G20 (GZ50) G2.350 (GZ35) G30 (GPB)
Palnik Sred Moc Moc Dysza | Przept | Dysza | Przeptyw* | Moc cieplna | Dysza | Przeptyw*
nica cieplna cieplna 1/100 yw* 1/100 I/godz (p.c.i.*) 1/100 g/godz
(mm) | (p.c.i.*)kW | (p.c.i.*)kW [ (wmm) | l/godz | (w mm) kw (w mm)
minimal. nominal. nominal.
Potrojna corona (TC) | 130 1,50 3,25 2x99 309 2x138 430 3,60 2x65 262
Poétszybki (Sredni) (S) 75 0,4 1,9 104 181 140 251 2,10 69 160
Pomocniczy (maty) (A)| 51 0,4 1,0 78 95 102 132 1,10 50 95
minimalne (mbar) 16 10 29
Cisnienia zasilania nominalne (mbar) 20 13 37
maksymalne (mbar) 25 16 44

* A 15°C 1013 mbar — gaz suchy
G20 (GZ50) p.c.i. = 37,78 MJ/m?

G2.350 (GZ35) p.c.i. =27,20 MJ/m? DANE TECHNICZNE
G30 (GPB) p.c.i. = 125,81 MJ/im? Wymiar
piokamikaWx D 340x410x424 mm
x G
Objetos¢ () 60
Wymiary
uzytkowe szerokos¢ (cm) 42
. o . . szuflady do tebokos¢ (cm) 44
I Jezeli urzadzenie podtaczone jest pod gaz ptynny, podgrszania \?V)?SOKOSC ((cm))23
Sruba regulacyjna musi by¢ dokrecona tak mocno, potraw

jak to tylko mozliwe.

! Po zakonczonej regulacji nalezy wymienié nalepke z
opisem rodzaju gazu, do jakiego kuchnia jest Palniki
przystosowana. Nalepki dostepne sa w Centrum
Serwisowym producenta.

mog3a by¢ dostosowane do
wszystkich rodzajow gazu
wskazanych na tabliczce
znamionowej

AL P . . Napigcie i
! Jezeli ciSnienie gazu rézni sie (nawet nieznacznie) czestotliwosé . .
of wartosci podanej w instrukcji obstugi, nalezy zasilania patrz tabliczka znamionowa
zastosowac regulator cisnienia (aby urzadzenie elektrycznego
spetniato aktualne normy bezpieczenstwa). Dyrektywa 2002/40/WE na

etykiecie piekarnikow elektrycznych
Norma EN 50304 Zuzycie energii
konwekcja naturalna — funkcja
ENERGY LABEL  ogrzewania: —__  Tradycyjne;
Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona — funkcja

ogrzewania: e Piekarnictwo

Dyrektywy unijne: 2006/95/EC z

dnia 12/12/06 (niskie napiecie) z

/ —— N pbzniejszymi zmianami -

r ) 2004/108/EC z dnia 15/12/04

@ @ (zgodnos¢ elektromagnetyczna) z
S s € pdzniejszymi zmianami -

93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
A TC pbézniejszymi zmianami,

. 90/396/EEC z dnia 29/06/90 (gaz)
k /. Z pozniejszymi zmianami, -

Y, 93/68/EEC z dnia 22/07/93 z
pdzniejszymi zmianami, -
2002/96/EC.

1275/2008 (Stand-by/Off mode).
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Uruchomienie i
uzytkowanie

Uzytkowanie plyty grzejnej

Wiaczanie palnikow

Dla kazdego pokretta PALNIKA odpowiadajgcy mu
palnik jest wskazany wypetnionym kotkiem.

W celu wigczenia palnika na ptycie grzejnej:

1. zblizy¢ do palnika ptomien lub zapalarke;

2. nacisng¢ i rownoczesnie przekreci¢ pokretto PALNIK
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na
symbol maksymalnego ptomienia 8.

3. ustawi¢ zadany ptomien, obracajac pokrettem
PALNIK w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek
zegara: na minimum 6, na maksimum & lub na pozycje
posrednia.

Jesli urzadzenie jest
wyposazone w zapton
elektroniczny* (patrz
rysunek), wystarczy nacisng¢
i rbwnoczesnie przekrecic
pokretto PALNIK w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara na symbol
minimalnego ptomienia,

az do zapalenia sie palnika. Moze sie zdarzy¢, ze
palnik zgasnie w chwili zwolnienia pokretta. W takim
przypadku powtdrzy¢ czynnosc, trzymajac pokretto
nacisniete przez diuzszg chwile.

!' W razie przypadkowego zgasniecia ptomienia nalezy
wytgczy¢ palnik i odczeka¢ przynajmniej 1 minute przed
ponowieniem préby jego zapalenia.

Jesli palnik wyposazony jest w urzgdzenie
zabezpieczajgce* przed brakiem ptomienia, nalezy
przytrzymac naciéniete pokretto PALNIKA przez
okoto 2-3 sekundy, aby utrzymac zapalony ptomien i
uruchomi¢ urzadzenie.

W celu wytgczenia palnika przekreci¢ pokretto az do
zatrzymania e.

Regulacja poziomu ptomienia

Intensywnosé ptomienia palnikdw mozna
regulowac przy uzyciu pokretta na 6 poziomach
mocy, od maksymalnego do minimalnego z 4
potozeniami posrednimi:

®lle

Podczas obrotu pokrettem wyczuwa sie przeskoczenie
/Kklikniecie, ktdre

na drugi.System umozliwia bardziej precyzyjng regulacje

mocy, pozwala na ponowne ustawienie tego samego
poziomu intensywnosci pfomienia oraz na tatwe
znalezienie ulubionego poziomu gotowania.

Palnik z ,,dwoma niezaleznymi ptomieniami ”*

Ten palnik gazowy skfada sie z dwdch koncentrycznych
ptomieni, ktére moga funkcjonowac fgcznie lub w
sposéb niezalezny od siebie. Jednoczesne uzycie
dwodch ptomieni ustawionych na maksimum umozliwia
znaczne zwiekszenie mocy, co ogranicza czas
gotowania w stosunku do tradycyjnych palnikow.
Ponadto podwojna korona ptomieni sprawia, ze rozkfad
ciepta na dnie naczynia jest bardziej rbwnomierny,
zwlaszcza gdy obydwa palniki sg ustawione na
minimum.

W celu jak najlepszego wykorzystania palnika z
podwdjnym pomieniem nigdy nie nalezy ustawia¢
jednoczesnie wewnetrznej korony na minimum i
zewnetrznej na maksimum.

Mozna stosowac¢ naczynia dowolnej wielkosci, w

tym przypadku dla matych naczyn wystarczy zapali¢
jedynie wewnetrzny palnik. Kazda pojedyncza korona,
ktéra wchodzi w sktad palnika o ,dwoch niezaleznych

ptomieniach”, posiada wtasne pokretto regulacyjne.
W celu zapalenia wybranej korony nalezy wcisng¢
odpowiednie pokretto do konca i obroci¢ w

kierunku przeciwnym do wskazéwek zegara, az do
maksymalnego potozenia 8. Palnik wyposazony
jest w zapton elektroniczny, ktéry uruchamia sie
automatycznie po naci$nieciu pokretta.

Poniewaz palnik wyposazony jest w urzdzenie
zabezpieczajce, konieczne jest przytrzymanie
wcisnietego pokretta przez okoto 2-3 sekundy, az
nagrzeje sie urzgdzenie automatycznie podtrzymujgce
zapalony ptomien.

Wybrany palnik moze by¢ regulowany odpowiednim
pokrettem w nastepujgcy sposob:

. Wytgczony
) Maksimum
6 Minimum

Aby zgasi¢ palnik, nalezy obréci¢ pokretto zgodnie z
ruchem zegara az do zatrzymania (odpowiadajgcego
symbolowi ,*”).

Praktyczne rady w zakresie uzytkowania palnikow
W celu uzyskania lepszej wydajnosci palnikéw oraz
zminimalizowania zuzycia gazu nalezy stosowac
naczynia o ptaskim dnie, wyposazone w pokrywke i o
rozmiarach proporcjonalnych w stosunku do rozmiarow
palnika:

Palnik o Srednica naczyn (cm)
Potréjna korona (TC) 24 — 26
Srednio szybki (S) 16 — 20
Pomocniczy (A) 10-14

W celu zidentyfikowania rodzaju palnika nalezy
zapoznac sie z rysunkami znajdujgcymi sie w czesci
~Charakterystyki palnikow i dysz”.

!' W modelach wyposazonych w siatke redukcyjng
powinna ona by¢ stosowana wytgcznie dla palnika
pomocniczego, gdy uzywane sg haczynia o $rednicy

. mniejszej niz 12 cm.




Uzytkowanie piekarnika

! Przy pierwszym wigczeniu nalezy uruchomic

pusty piekarnik na przynajmniej jedng godzine,

z termostatem ustawionym na maksimum i z
zamknietymi drzwiczkami. Nastepnie nalezy
wytgczy¢ urzadzenie, otworzy¢ drzwiczki piekarnika i
przewietrzy¢ pomieszczenie. Wyczuwalny zapach jest
skutkiem parowania substancji stosowanych w celu
zabezpieczenia piekarnika.

! Nie stawiac nigdy zadnych przedmiotow na dnie
piekarnika, gdyz grozi to uszkodzeniem emalii.

! Aby uruchomi¢ piekarnik elektryczny w urzadzeniach
wyposazonych w programator elektroniczny, nalezy
nacisng¢ rownoczesnie przyciski i (na

it
wyswietlaczu pojawia sie wowczas symbol L ), a

nastepnie wybrac zgdang funkcje pieczenia.

1. Wybraé¢ zadany program pieczenia, obracajac

pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu

lub inna zgdang temperature, obracajgc pokrettem

TERMOSTAT.

Wykaz potraw wraz z zalecanymi dla nich

temperaturami znajduje sie w odpowiedniej tabeli (patrz

»1abela pieczenia w piekarniku”).

Podczas pieczenia mozna zawsze:

* zmieni¢ program pieczenia, postugujac sie pokrettem
PROGRAMY;

* zmieni¢ temperature, postugujgc sie pokrettem
TERMOSTAT,

» przerwac pieczenie, obracajgc pokretto PROGRAMY
na pozycje ,0”.

! Naczynia do pieczenia nalezy stawia¢ zawsze na

ruszcie znajdujgcym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy nastawiona temperatura zostanie
osiggnieta wewnagtrz piekarnika. W tym momencie
lampka kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie,
wskazujac, ze termostat pracuje i utrzymuje statg
temperature.

Lampka kontrolna FUNKCJONOWANIE
PIEKARNIKA

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik
funkcjonuje.

Oswietlenie piekarnika

Wigcza sie przy obréceniu pokretta PROGRAMY w
dowolne potozenie, inne niz ,0”, i pozoe wigczone,
dopdki piekarnik pracuje. Po wybraniu =21 przy

pomocy pokretta Swiatto zapala sie bez wtgczenia
jakiegokolwiek elementu grzejnego.

tancuszek bezpieczenstwa

I Aby unikng¢
przechylania
sie urzadzenia
(np w przy-
padku wejscia
dziecka na
drzwiczki),
NALEZY
zainstsalowac
tancuszek
bezpieczen-
twal

tancuszek nalezy przymocowac do ciany znaj-
dujgcej sie bezposrednio za urzgdzeniem, przy
pomocy wkretu (wkret nie jest dodawany do urza-
dzenia), na wysokosci miejsca, w ktorym fancuszek
przymocowany jest do urzadzenia.

Wkret powinien zosta¢ odpowiednio dobrany, w
zaleznoséci od materiatu, zktérego wykonana jest
Sciana znajdujgca sie za urzgdzeniem. Jesli gtbwka
wkretu ma Srednice mniejszag niz 9mm, nalezy uzyc¢
podktadki.

Jezeli ciana za urzadzeniem jest betonowa, wkret
musi mie¢ $rednice conajmniej 8mm i dtugosc¢ co-
najmniej 60mm.

Upewnij sie, ze tahcuszek zostat dobrze przymoco-
wany do Sciany. Powinien by¢ napiety i znajdowac
sie w pozycji poziomej (réwnolegtej do podtoza)-
patrz rysunek.

UWAGA! Szklana pokrywa moze popekac

jezeli zostanie nagrzana. Nalezy wylgczy¢
wszystkie palniki przed zamknigciem po-
krywy. *Dotyczy tylko modeli ze szklana
pokrywa.

Niektore modele wyposazone sa w blokade drzwi.
By otworzyc drzwi nacisnij guzik "A"
wskazany na rysunku




Programy pieczenia

D TRYB KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozycji zapala sie lampka i wigcza-
ja dwa elementy grzejne piekarnika — dolny i gérny. Ciepto
rozchodzi sie rwnomiernie od dotu i z gory. Jest to funkcja
zalecana do potraw z wofowiny i cieleciny wymagajacych
powolnego przygotowani z ciggtym uzupetnianiem ptynow.
Jest to rowniez Swietny system do pieczenia ciasteczek,
herbatnikow itp.. Przy witgczonym dolnym i gornym grzejni-
ku nalezy uzywac tylko jednej blachy lub rusztu, gdyz na kil-
ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie w niewtasci-
wy sposob. Jesli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania
od dotu lub z gory nalezy wybrac nizszy lub wyzszy poziom.

PIECZENIE CIASTA

Pozycja pokretfa termostatu: miedzy 50°C i Max.

W tej funkcji zaczyna dziata¢ termoobieg i wszystkie ele-
menty zapewniajgce delikatne ciepto glownie od dotu. Ta
funkcja jest przeznaczona do gotowania delikatnych po-
traw, w szczegolnosci ciast, ktére muszg wyrosngc, co uta-
twia podgrzewanie od spodu.

Praktyczne rady:

* przed wiozeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzany
* nie wolno piec wiecej niz jedng brytfanne

* potrawy nalezy ustawiac na kratce piekarnika

* kratke nalezy wsunac¢ w pozycije nr 3

* nie otwiera¢ drzwi piekarnika w trakcie pieczenia

IZ‘ PIEKARNIK Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.
W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja
goracego powietrza. Ruch powietrza wokot potrawy wywo-
tywany jest przez wentylator znajdujgcy sie w dolnej czesci
piekarnika. To wtasnie dzieki gorgcemu powietrzu pieczona
potrawa przyrumienia sie rownomiernie i dokfadnie. Dzieki
utrzymywaniu statej temperatury przez caty czas pieczenia,
w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwos¢ rowno-
czesnego pieczenia roznych potraw, pod warunkiem, ze ich
czasy pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wyko-
rzystac trzy potki jednoczesnie, patrz rozdziat ,réownocze-
sne pieczenie na wielu potkach”.
Kilka uwag na temat potraw, ktdrych przygotowywanie za-
lecane jest w tym trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie do-
skonatych rezultatow przy pieczeniu dan wymagajgcych za-
piekania i dosy¢ diugiego czasu pieczenia, na przyktad: la-
zania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponad-
to, dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest sto-
sowanie nizszych temperatur do przygotowywania piecze-
ni. Dzieki nizszej temperaturze zmniejsza sie wysychanie
uzyskuje sie bardziej kruche mieso oraz zapobiega sie je-
go kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegolnie do-
brze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw —
pozwala to na zachowanie ich smaku i wyglgdu. Doskona-
te rezultaty uzyskuje sie rowniez przy duszeniu warzyw, na
przyktad: kapusty, rzepy, marchewki, cukini, baktazanow,

papryki.
Pesery: tryb ten gwarantuje rowniez osiggniecie wysmieni-
tych rezultatéw przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na
przyktad biszkopt, buteczki do herbaty, croissanty. Tryb
nawiewem moze by¢ stosowany do rozmrazania migsa,
ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C — 100°C.
Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawic
pokretto termostatu na 50°C badz zastosowac obieg zim-
nego powietrza, ustawiajgc termostat na 0°C.

Program PIEKARNIK DLA PIZZY

W tej pozycji sq wtgczone dolny i obwodowy element
grzejny oraz wentylator. Ta kombinacja umozliwia
szybkie ogrzewanie piekarnika z silnym doptywem
ciepta zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje
sie wiecej niz jedng pétke na raz koniecznym jest
zamienianie ich miejscami w potowie wypiekania.

GORNA GRZALKA

ozycja pokretta wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max.
W tym trybie, dania pieczone sg cieptem wypromieniowy-
wanym z elektrycznego elementu grzejnego umieszczone-
go w gornej czesci piekarnika. Funkcja ta umozliwia przyru-
mienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec piecze-
nia.

dan miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktdre wymagajg wyso-
kich temperatur na powierzchni, jak na przyktad cielecina
lub befsztyki, zeberka, filety, hamburgery, itp. ...

Program PODWOJNY GRILL

Grill wiekszy niz zazwyczaj i 0 innowacyjnej linii, ktéra
zwieksza o0 50% wydajnos¢ pieczenia i ktory eliminuje
strefy naroznikowe braku temperatury Nalezy stosowaé
te metode grilowania w celu uzyskania jednorodnego
zarumienienia.

Tryb GORNY WENTYLOWANY (GRATIN)

Wiacza sie gorny element grzejny, rozen zaczyna sie
obracac (jesli jest), a takze wigcza sie nawiew. Kombinacja
tych funkcji podwyzsza efektywnosc¢ jednokierunkowego
emitowania gorgca dostarczanego przez elementy
grzejne w catym piekarniku poprzez wymuszony nawiew.
Zapobiega to przypalaniu sie powierzchni potraw i
pozwala wysokiej temperaturze przenika¢ do ich wnetrza.
! Tryby GRILL i GRATIN wymagajg zamknietych drzwi
piekarnika.

! Pieczenia GRILL, PODWOJNY

GRILL oraz GRATIN powinny by¢

wykonywane przy zamknie tych

drzwiczkach.
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1. umiescic¢ brytfanne w potozeniu 1;
2. umiesci¢ uchwyt rozna w potozeniu 4 a nastepnie ) . o
umiesci¢ rozen w odpowiednim otworze znajdujgcym sie w Pod piekarnikiem znajduje sig
tylnej Scianie piekarnika (patrz rysu ; sz.uflafjg lub schowek (w za-
3. uruchomi¢ rozen wybierajq przy pomocy leznosci od modslu) prze-
pokretia PROGRAMY. znaczone do przechowywa-
nia garnkow i akcesoriow ku-

chennych. Ponadto, w czasie

Szuflada/schowek kuchni*

Tryb ROZMRAZANIA \ pieczenia moga by¢ wykorzy-
stywane do trzymania potraw
Wentylator umieszczony na dnie piekarnika w cieple. Drzwi schowka
rozprowadza powietrze o temperaturze otwiera sie przez lekkie unie-
pokojowej dookola jedzenia. Jest to zalecane sienie i obrocenie ku dotowi.

do rozmrazania wszystkich rodzajow jedzenia,
lecz w szczegdlnosci delikatnych jego rodzajéw,
niewymagajycych ciepla takich, jak: ciasta lodowe,
desery smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe. Rozen
Dzieki uzyciu wentylatora czas, rozmrazania zostaje Z rozna korzysta sie w naste-
skroécony o mniej wiecej polowe. W przypadku miesa, . ’ pujacy sposéb:
ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu, 1.wsung¢ tace na kapigcy
korzystajac z trybu "wszechstronnego pieczenia" z tluszcz w prowadnice nr 1
temperatura ustawiona na 80° - 100°C. 2. zamontowaé rozen w otwo-
rze znajdujgcym sie w tylnej
S\\ Srodkowej czesci piekarnika,
sprawdzajgcy czy przednie
pofaczenie rozna umiesz-

Uwaga: W szufladzie/schowku nie nalezy przechowywac
rzeczy tatwopalnych.

8 Tryb DOLNEGO WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wlaczaja sie, czone zostalo poprawnie
umozliwiajac rozprowadzanie ciepla w calym piekarniku. W ramce mocujacej
Kombinacja ta jest przydatna do lekkiego pieczenia warzyw 3. zdemontowac plastikowy uchwyt i uruchomic silnik obra-
i ryb. cajgey rozen za pomocg pokretta wyboru funkcii, usta-
wiajgc w pozycji &
_ Tryb DOLNEJ GRZALKI 4. Uruchomic grzatke grilla pokretfem termostatu, pozycja Max
Dolna grzalka jest wlaczona. To stanowisko Dolna komora

jest zalecany do doskonalenia gotowania potraw
(w blachach), ktore sa juz przygotowane na
powierzchni, ale wymagaly dalszego gotowania w srodku,
do deserdw z pokryciem owoce lub dzem, ktére tylko
wymagaja umiarkowanego zabarwienie na powierzchni.
Nalezy zauwazyc, ze ta funkcja nie pozwala na maksymalna
temperatura (250 ° C)i dlatego nie jest zalecane, ktére pokarmy sa
przygotowane przy uzyciu tylko tego ustawienia, chyba ze pieczenie
ciasta (ktére powinno byc wypiekane w temperaturze 180 ° C lub nizszej).

UWAGA! Piekarnik jest
wyposazony w system
blokowania rusztu, ktory
umozliwia jego wysu-
wanie bez catkowitego
wyjmowania z piekarnika

! Wewnetrzne powierzchnie komory (jesli jest w danym
modelu) mogg sie nagrzewac.
! Nie wktada¢ materiatéw palnych do dolnej komory.

W celu catkowitego wyjecia rusztu wystarczy go
unies¢ w sposob przedstawiony na rysunku, chwyta-
jac za przednig cze$¢ i pociggnac do siebie (2).
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Praktyczne porady dotyczace pieczenia

! Podczas pieczenia przy uruchomionym wentylatorze
nie uzywac poziomow 1 i 5: gorgce powietrza uderza w

nie bezposrednio, co mogtoby spowodowac przypalenie

delikatnych potraw.

MULTIPIECZENIE

» Wykorzystywac poziomy 2 i 4, a na poziomie 2
ustawiac potrawy wymagajgce wyzszej temperatury.
« Ustawia¢ brytfanne na dole, a ruszt na gorze.

GRILL

» W programie pieczenia GRILL nalezy ustawi¢ ruszt
w pozycji 5, a brytfanne w pozycji 1, aby umozliwi¢
zebranie pozostatosci po pieczeniu (sosy i/lub
tluszcze). W programie pieczenia ZAPIEKANKA
nalezy ustawi¢ ruszt w potozeniu 2 lub 3, a brytfanne
w potozeniu 1, aby umozliwi¢ zebranie pozostatosci
po pieczeniu.

» Zaleca sig ustawienie poziomu energii na wartosc
maksymalng. Nie nalezy sie niepokoi¢, jesli gorny

grzejnik nie bedzie stale wtgczony: jego pracg steruje

termostat.

PIEKARNIK DO PIZZY

» Nalezy stosowac blache z lekkiego aluminium,
stawiajgc jg na ruszcie znajdujgcym sie w
wyposazeniu kuchenki. W przypadku brytfanny
wydtuza sie czas pieczenia, a pizza rzadko jest
chrupigca.

* W przypadku pizzy z wieloma dodatkami zaleca sie
dodanie mozzarelli dopiero w potowie pieczenia.

Planowanie pieczenia przy ykorzystaniu
programatora elektronicznego

Ustawi¢ zegar

Po podtaczeniu do sieci elektrycznej lub po black-out
na wyswietlaczu pojawiajg sie migajace cyfry 0.00.
W celu ustawienia godziny:

1. nacisng¢ jednoczes$nie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA =il oraz KONIEC PIECZENIA ;

2. w ciggu 4 sekund ustawi¢ doktadny czas, naciskajgc
przyciski [l oraz = Przy pomocy przycisku I™| czas
jest zwiekszany, przy pomocy przycisku [l czas jest
zmniejszany.

Po ustawieniu czasu programator przechodzi
automatycznie w tryb reczny.

Ustawi¢ minutnik.

Przy pomocy minutnika mozna ustawi¢ odliczanie
wsteczne, po zakonczeniu ktérego emitowany jest
sygnat akustyczny.

W celu ustawienia minutnika:

1. nacisng¢ przycisk MINUTNIK (8] Na wys$wietlaczu

pojawia sie:

*0-30

2. wcisng¢ przyciski Il oraz [l w celu ustawienia

zgdanego czasu;

3. po zwolnieniu przyciskéw rozpoczyna sie odliczanie

wstecz, a na wyswietlaczu pojawia sie biezaca godzina:

10500

4. po uptywie ustawionego czasu emitowany jest sygnat

akustyczny, ktéry mozna wytgczy¢, wciskajgc dowolny

%zycisk (z wyjatkiem przyciskéw Il oraz L1 ): symbol
wytgcza sie.

! Minutnik nie kontroluje wigczania i wytgczania
piekarnika.

Regulacja gtosnosci sygnatu akustycznego

Po dokonaniu wyboru i zatwierdzeniu ustawien zegara
przy pomocy przycisku .= mozna wyregulowac
gtosnos¢ sygnatu akustycznego.

Planowanie czasu trwania pieczenia z op6znionym
rozpoczeciem

Przede wszystkim nalezy wybra¢ zgdany program
pieczenia oraz temperature, postugujgc sie pokrettami
PROGRAMY i TERMOSTAT piekarnika.

Teraz mozna ustawi¢ czas trwania pieczenia:
1.nacisng¢ przycisk CZAS TRWANIA PIECZENIA ;
2. w ciggu 4 sekund ustawi¢ zadany czas trwania
pieczenia, naciskajgc przyciski 2l oraz =] Jesti
przyktadowo ustawi sie czas pieczenia 30 minut, na
wyswietlaczu pojawi sie:

* 030

3. po zwolnieniu przyciskow i po uptywie 4 sekund

na wyswietlaczu ponownie pojawia siQ’zlalktuaIny czas
(na przyktad 10:00) wraz z symbolem L oraz literg A
(AUTO):

Nastepnie nalezy ustawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia:

4. nacisng¢ przycisk KONIEC PIECZENIA ;

5. w ciggu 4 sekund ustawi¢ zadang godzine
zakonczenia pieczenia, naciskajgc przycisk el=l
Jesli przyktadowo zamierza sie zakonczy¢ pieczenie o
godzinie 13:00, na wyswietlaczu pojawia sie:
13-00

6. po zwolnieniu przyciskow i po uptywie 4 sekund na
wys$wietlaczu ponownie pojawia sie aktualny czas (na
przyktad 10:00) wraz z literg A (AUTO):

“10-00

W zaproponowanym przyktadzie piekarnik wtgczy sie
automatycznie o godzinie 12:30 i zakonczy prace po 30
minutach, do godziny 13:00.

Ustawianie czasu trwania pieczenia z
natychmiastowym rozpoczeciem

Postepowac¢ wedtug procedury ustawiania czasu
pieczenia opisanej powyzej (punkty 1 — 3).
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! Wigczona litera A przypomina o dokonanym
zaprogramowaniu czasu trwania oraz zakonczenia
pieczenia w trybie AUTO. W celu przywrécenia pracy
piekarnika w trybie recznym po kazdym pieczeniu
AUTO nalezy nacisng¢ _jednoczesnie przyciski CZAS
WANIA PIECZENIA L=l oraz KONIEC PIECZENIA

! Symbol ) pozostaje wtgczony wraz z piekarnikiem
przez caty czas trwania pieczenia.

W kazdej chwili istnieje mozliwos¢ wyswietlenia
ustawionego czasu trwania pieczenia poprzez
nacisniecie przycisku CZAS TRWANIA PIECZENIA
S| oraz wysSwietlenia godziny zakonczenia pieczenia
przez nacisniecie przycisku KONIEC PIECZENIA
5], Po zakonczeniu pieczenia wigcza sie sygnat
akustyczny. W celu jego przerwania naleiyhnacisn%
dowolny przycisk, z wyjatkiem przyciskéw ™l oraz 1=,
Anulowanie zaprogramowanego pieczenia
Nacisng¢ jednoczesnie przyciski CZAS TRWANIA
PIECZENIA [=] oraz KONIEC PIECZENIA ],

Poprawi¢ lub skasowa¢ wprowadzone dane

Raz wprowadzone dane mogg by¢ zmieniane

w dowolnym momencie poprzez nacisniecie
odpowiedniego przycisku (MINUTNIK, CZAS TRWANIA
PIECZENIA lub KONIEC PIECZENIA) oraz przycisku
lub [=]

Skasowanie czasu trwania pieczenia powoduje
automatyczne skasowanie czasu zakonczenia
pieczenia i odwrotnie.

Podczas programowania dziatania urzgdzenia nie
mozna wprowadzi¢ wczesniejszego czasu zakonczenia
pieczenia niz czas rozpoczecia pieczenia, proponowany
przez samo urzgdzenie.

UWAGA! Szklana pokrywa moze
popekac jezeli zostanie nagrzana.
Nalezy wytgczy¢ wszystkie palniki
przed zamknieciem pokrywy
tylko modeli ze szklana pokrywa.
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Tabela pieczenia w piekarniku

Pozycja pokretta Rodzaj potrawy Masa Poziom Czas wstepnego Pozycja pokretta Czas
piekarnika (kg) od dotu nagrzewania regulatora pieczenia
piekarnika (min.) | temperatury (min.)
Tryb Kaczka 1 3 15 200 65-75
konwencjonalny | Pieczen cieleca 1 3 15 200 70-75
Pieczen wieprzowa 1 3 15 200 70-80
Herbatniki - 3 15 180 15-20
Tarta 1 3 15 180 30-35
Pieczenie ciasta | Torty z owocami 0,5 3 15 180 20-30
Placki ze Sliwkami 1 2/3 15 180 45-50
Biszkopt 0,7 3 15 180 40-50
Paszteciki (na 2 poziomach) 0,5 3 15 160 25-30
Ciasteczka (na 2 poziomach) 1,2 2-4 15 200 30-35
Sernik (na 2 poziomach) 0,6 2-4 15 190 20-25
Ciasto francuskie (na 3 poziomach) 0,4 2-4 15 210 15-20
Herbatniki (na 3 poziomach) 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Pieczenie pizzy |Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pieczen cieleca 1 2 10 220 25-30
Kurczak 1 2/3 10 180 60—70
Wszechstronne | Pizza (na 2 poziomach) 1 2-4 15 230 15-20
pieczenie Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jagnie 1 2 10 180 40-45
Pieczony kurczak z ziemniakami 1+1 2-4 15 200 60-70
Makrela 1 2 10 180 30-35
Placek ze $liwkami 1 2 15 170 40-50
Ciasto francuskie (na 2 poziomach) 0,5 2-4 10 190 20-25
Herbatniki (na 2 poziomach) 0.5 2-4 10 180 10-15
Biszkopt (na 1 poziomie) 0,5 3 10 170 15-20
Biszkopt (na 2 poziomach) 1 2-4 15 170 20-25
Grill Sola i magtwa 0,7 4 Max 10-12
Kebab z katamarnicy i krewetek 0,6 4 Max 8-10
Filet z dorsza 0,6 4 Max 10-15
Warzywa z rusztu 0.4 3-4 Max 10-15
Befsztyk cielecy 0,8 4 Max 15-20
Kotlety 0,6 4 Max 15-20
Hamburgery 0,6 4 Max 10-12
Makrela 1 4 Max 15-20
Grzanki 4 szt 4 Max 3-5
Podwajny grill |Befsztyk cielecy 1 4 5 Max 15-20
Kotlety 1 4 5 Max 15-20
Hamburgery 1 4 5 Max 7-10
Makrela 1 4 5 Max 15-20
Grzanki 4 s7t. 4 5 Max 2-3
Rozno
Cielecina 1 5 Max 80-90
Kurczak 1,5 5 Max 70-80
Ruszt Kurczak pieczony 1,5 2 10 200 55-60
Matwa nadziewana 1,5 2 10 200 30-35
Rozno
Cielecina 1,5 5 200 70-80
Kurczak 1,5 5 200 70-80
Baranina 1,5 5 200 70-80
Szasztyki (niektére modele)
Miesne 1 5 Max 40-45
Warzywne 0.8 5 Max 25-30
doln Leszcz 15 § 10 200 30-35
wentylator (o 3 z oo |
Strzepiel 05 3 2 200-210 35-45
Mieszanka warzyw 0.8-1,0 3 v 190-200 50-60
(rodzaj Ratatouille) Lo 20 3 - 180 - 190 5560
Warzywa dobrze wypieczone ’
dolna do przypiekania
grzalka
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Zalecenia i srodki

ostroznosci

! Urzagdzenie zostato zaprojektowane i wyprodukowane
zgodnie z miedzynarodowymi przepisami
bezpieczenstwa.

Ponizsze zalecenia dotyczg zasad bezpieczenstwa i
nalezy je uwaznie przeczytac.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego.

* Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia poza
pomieszczeniem zamknietym, nawet w miejscu
zadaszonym, poniewaz wystawianie go na dziatanie
deszczu i burz jest bardzo niebezpieczne.

» Nie dotyka¢ urzadzenia, stojgc przy nim boso, lub
gdy rece czy stopy sg mokre lub wilgotne.

* Urzadzenie stuzy do przygotowywania potraw
i powinno by¢ uzywane wytgcznie przez osoby
doroste, zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji.

* Instrukcja dotyczy urzgdzenia klasy 1
(wolnostojgcego) lub klasy 2 — podklasa 1
(zabudowanego pomiedzy dwoma meblami).

* Podczas uzytkowania urzadzenia elementy
grzejne oraz niektore czesci drzwi piekarnika
mocno sie nagrzewaja. Nalezy uwaza¢, aby nie
dotkna¢ tych czesci, oraz dbac o to, by dzieci nie
zblizaly sie do piekarnika.

+ Unikac sytuacji, gdy przewody zasilajgce pozostate
urzgdzenia domowe stykajq sie z rozgrzanymi
elementami urzadzenia.

» Nie zastania¢ otworéw wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.

» Do wyjmowania i wktadania naczyn do/z piekarnika
nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.

* Nie stosowac¢ ptynéw tatwopalnych (alkohol, benzyna
itp.) w poblizu dziatajgcego urzadzenia.

* Nie umieszcza¢ materiatow tatwopalnych w dolnej
komorze depozytowej lub w piekarniku; jesli
urzgdzenie zostatoby niespodziewanie uruchomione,
mogtoby sie zapalic.

+ Wewnetrzne powierzchnie szuflady (jesli wystepuje
w danym modelu) moga sie nagrzewac.

» Kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy sie
zawsze upewnic, czy pokretta znajdujg sie w pozyciji

* Nie nalezy wyciggac wtyczki z gniazdka, ciggnac za
kabel: zaleca sie przytrzymanie wtyczki.

* Nie czysci¢ ani nie wykonywac czynnosci

konserwacyjnych bez uprzedniego odfgczenia
wtyczki od sieci elektryczne;.

* W razie awarii nie nalezy w zadnym wypadku
ingerowa¢ w wewnetrzne mechanizmy urzadzenia,
probujac je naprawi¢. Nalezy skontaktowac sie z
Serwisem.

* Nie stawia¢ ciezkich przedmiotow na otwartych
drzwiczkach piekarnika.

Zalecenia dotyczace odpadow

+ Usuwanie opakowania: stosowac sie do lokalnych
przepisow, dzieki temu opakowania bedg mogty
zosta¢ zutylizowane.

» Dyrektywa europejska 2002/96/CE w sprawie
odpadoéw w postaci urzadzeh elektrycznych oraz
elektronicznych (RAEE) przewiduje, ze domowe
urzgdzenia elektryczne nie mogg by¢ podlegac
zwyktemu cyklowi eliminacji statych odpadow
miejskich. Wycofane z uzytku urzgdzenia powinny
by¢ gromadzone oddzielnie w celu optymalizaciji
stopnia odzysku i recyklingu materiatow, z ktérych sg
wykonane, oraz w celu zapobiegania potencjalnym
szkodom dla zdrowia oséb i dla Srodowiska
naturalnego. Symbol przekreslonego kosza,
umieszczony na wszystkich produktac,h przypomina
o obowigzku ich selektywnego gromadzenia. W
celu uzyskania blizszych informacji dotyczgcych
prawidtowego ztomowania sprzetu domowego
uzytkownicy mogg sie zwroci¢ do wiasciwych stuzb
miejskich lub do skupujgcych go sprzedawcow.

Oszczednosé i ochrona srodowiska

» Korzystajgc z piekarnika w godzinach od p6znego
popotudnia do pierwszych godzin porannych, mozna
przyczyni¢ sie do zmniejszenia obcigzenia zakladow
energetycznych.

* Przy programach GRILL i ZAPIEKANKA zaleca
sie pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w
ten spos6b mozna uzyska¢ zaréwno lepsze wyniki
pieczenia, jak i znaczng oszczednosc¢ energii
elektrycznej (okoto 10%).

* Nalezy utrzymywac uszczelki w stanie sprawnym i
czystym, tak aby doktadnie przylegaty do drzwiczek i
nie powodowaty utraty ciepta.
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Demontaz i ponowny montaz drzwiczek piekarnika:

n 1. Otworzy¢ drzwiczki
2. Obrécic¢ catkowicie do tytu zaczepy zawiaséw drzwi piekarnika (zob. zdjecie)

3. Zamkng¢ drzwi az do oporu stawianego przez zaczep (drzwi pozostang otwarte na ok. 40°) (zob.
zdjecie)

-

5. Wyja¢ szklang ptyte, przeprowadzi¢ czyszczenie zgodnie z zaleceniami podanymi w rozdziale:
“Konserwacja i utrzymanie”.

6. Ponownie zatozy¢ szybe.
OSTRZEZENIE! Piekarnika nie mozna uzywagé, gdy wyjeta jest wewnetrzna szyba drzwi!

OSTRZEZENIE! Podczas wkiadania z powrotem wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij
sie, ze jest wlozony wilasciwie, a napis ostrzegawczy na panelu nie jest odwrécony i moze by¢ z

tatwoscia odczytany
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7. Ponownie za’f.oiyc' profil: z chwilg prawidtowego utozenia profilu, wyczuje sie "klik".
8. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki.
9. Zamknac Sruby w ksztatcie U (zob. zdjecie).

10. Teraz mozna catkowicie zamknga¢ drzwiczki i rozpoczgé zwykte uzytkowanie piekarnika.
Czyszczenie piekarnika wspomagane parg:

Ten tryb czyszczenia jest zalecany do czyszczenia po pieczeniu ttustego jedzenia (pieczeni, miesa).

Ta procedura czyszczenia upraszcza proces usuwania brudu ze Scianek piekarnika poprzez
generowanie pary w jego wnetrzu. W ten sposoéb fatwiejsze bedzie czyszczenie wnetrza samego
piekarnika.

Wazne! Zanim rozpoczniesz czynnos¢ czyszczenia parg:
- usun resztki jedzenia / ttuszczu z dna piekarnika;
- usun wszelkie akcesoria (kratki i garnki).

Po wykonaniu powyzszych czynnosci zalecamy:

1 — Nalej 300 ml wody do gtebokiej blachy/poétki piekarnika; umiesé jg na pierwszym dolnym
poziomie. W modelach bez gtebokiej blachy/pétki, prosze uzy¢ standardowq blache do pieczenia i
umiesci¢ jg na ruszcie na pierwszym dolnym poziomie.

2 — Wybierz funkcje Tryb DOLNEJ GRZALKI
3 — Wigacz piekarnik na 15 minut;

4 — Wytacz piekarnik;

5 — Gdy piekarnik wystygnie, otwdrz jego drzwi i dokoricz mycie wodg i wilgotng $ciereczka.
6 — Usun pozostatosci wody z wnetrza piekarnika po zakonczeniu jego mycia.

— @) i ustaw temperature na 100°C;

Jesli czynnos¢ czyszczenia jest wykonywana po pieczeniu szczegdlnie ttustego jedzenia lub gdy
piekarnik jest bardzo brudny, prosze dokorczy¢ jego mycie metodg tradycyjng objasniong w
poprzednim paragrafie.

I Prosze czyscic¢ piekarnik, gdy jest on zimny!
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Konserwacja I utrzymanie

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg operacjg nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od
sieci zasilania elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

! Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac
oczyszczaczy parowych lub wysokoci$nieniowych.

+ Czesci zewnetrzne emaliowane lub ze stali inox
oraz uszczelki gumowe moga by¢ czyszczone przy
pomocy gabki nasgczonej letnig woda i neutralnym
mydtem. Jesli plamy s3 trudne do usuniecia, nalezy
stosowac specjalne produkty przeznaczone do
tego typu urzadzen. Zaleca sie obfite sptukanie i
doktadne osuszenie urzgdzenia po umyciu. Nie
nalezy stosowac proszkéw $ciernych ani substancji
wywotujgcych korozje.

» Kratki, pokrywki, separatory ptomienia oraz palniki
ptyty grzejnej moga by¢ zdejmowane, co utatwia
ich czyszczenie; nalezy je my¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem proszku, ktory nie powoduje Scierania
powierzchni, usuwajgc z nich wszelkie osady, a
nastepnie doktadnie je suszac.

* Nalezy czesto czysci¢ koncéwki urzgdzen
zabezpieczajgcych* przed brakiem ptomienia

» Whnetrze piekarnika powinno by¢ czyszczone -
najlepiej po kazdym uzyciu - kiedy jest jeszcze
ciepte. Nalezy uzy¢ do tego celu cieptej wody i
Srodka czyszczgcego, sptukac i osuszy¢ miekkg
szmatka. Unikac $rodkow Sciernych.

+ Szybe drzwiczek nalezy czysci¢ przy pomocy
gabki i srodkéw nie powodujgcych $cierania, a
nastepnie osuszy¢ jg miekka szmatka; nie nalezy
uzywac szorstkich materiatéw $Sciernych lub ostrych,
metalowych skrobakéw, ktére mogg zarysowac
powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.

» Akcesoria mogg by¢ myte jak zwykte sztuéce, takze
w zmywarkach.

+ Unika¢ zamykania pokrywy, dopdki palniki sg
wigczone lub jeszcze ciepte.

Sprawdzac¢ uszczelki piekarnika

Nalezy okresowo kontrolowac stan uszczelek wokot
drzwiczek piekarnika. Gdyby okazato sie, ze uszczelka
jest uszkodzona, nalezy zwrécic sie do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Serwisowego. Nie nalezy
uzywac piekarnika do chwili wykonania jego naprawy.

Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtgczeniu piekarnika od
sieci elektrycznej zdjg¢ szklang
pokrywe obudowy zarowki
(patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke

i wymieni¢ jg na podobna:
napiecie 230V, moc 25 W,
ztacze E 14.

3. Ponownie zatozy¢ pokrywe i podtgczy¢ piekarnik do
sieci elektryczne;j.

Konserwacja kurkéw gazowych

Z czasem moze sie zdarzyc¢, ze pokretto kurka gazu
ulegnie zablokowaniu lub jego obracanie bedzie
utrudnione. W takim przypadku nalezy wymienic to
pokretto.

! Czynnos$¢ ta powinna by¢ wykonywana przez
technika posiadajgcego autoryzacje producenta.

Serwis Techniczny

! Nigdy nie nalezy sie zwracac¢ do nieautoryzowanych
punktow serwisowych.

Nalezy podac¢:

* Rodzaj nieprawidtowosci;

* Model urzadzenia (Mod.);

* Numer seryjny (S/N).

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu.

Demontaz pokrywy

Pokrywe gorna mozna
zdjac. Trzymajac
oburacz nalezy uniesc ja
do gory.

* 3 3 ! Nle nalezy zamykac
I T pokrywy zanim palniki

nie zostana zgaszone.

— = 'Przed otworzeniem
pokrywy nalezy usunac
Z niej ewentualne
zanieczyszczenia, w szczegolnosci ciekle.
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Montavimas

! Pried naudodami savo naujaji prietaisa, atidtiai
perskaitykite Sias instrukcijas. Jose pateikiama svarbi
informacija, susijusi su saugiu prietaiso montavimu ir
naudojimu.

I Pradome idsaugoti dias instrukcijas ateiciai.
Asitikinkite, kad instrukcijos bus perduodamos su
prietaisu, kai jis bus parduodamas, atiduodamas arba
perkeliamas a kitf vietf.

I Prietaisf turi montuoti specialistas pagal pateikiamas
instrukcijas.

I Bet kokie taisymai ar prietiiros darbai turi bati
atliekami virykl¢ atjungus nuo maitinimo daltinio.

! Rekomenduojame pried pirmf kartf naudojant
orkaitc idvalyti laikantis instrukcijf, pateikiamf skyriuje
LPrietilira®.

Patalpos védinimas

Prietaisf pagal galiojan€ius nacionalinius reikalavimus
galima montuoti tik nuolat védinamose patalpose.
Patalpa, kurioje montuojamas prietaisas, turi b(ti
tinkamai védinama, kad b(tf galima uttikrinti tiek oro,
kiek reikia aprastam duji degimo procesui (oro srautas
negali biiti matesnis nei 2 m3/val. sumontuotos galios
kw).

Oro paémimo angos, apsaugotos grotelémis, turi turéti
vamzdtius, kurif vidinis skersmuo bitf ne matesnis kaip
100 cm?, jie turétr bliti sumontuoti taip, kad netrukdytr
(zr. A pav.).

Dios paémimo angos turétf b(ti padidintos 100 %

— ne maziau kaip 200 cm?, kai kaitlentés pavirdius
neturi apsauginio ugnies arenginio. Kai oro srautas
netiesioginiu blidu tiekiamas a gretimas patalpas (zr.

B pav.), jei jos néra pastato bendro naudojimo dalys,
didesnio gaisro pavojaus vietos ar miegamieji, paémimo
angos turi biti su idvestu ventiliaciniu vamzdtiu.

Adjacent room Room requiring

A B ventilation
o/

|
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Increase in the gap
between the door and
the flooring

Ventilation opening for
comburent air

! llgai naudojus prietaisf, rekomenduojama atidaryti
langf arba sumatinti naudojamf ventiliatorif greita.

Degimo metu susidariusif dimf idmetimas

Degimo metu susidarancif dimF idmetimas turi bditi
uttikrintas gaubtf prijungiant prie saugaus natliralios
traukos kamino arba naudojant elektrina ventiliatorir,
kuris pradétr veikti automatidkai, tik ajungus prietaisf
(Zr. pav.).
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Fumes channelled
straight outside

Fumes channelled through a
chimney or a branched flue
system (reserved for cooking
appliances)

! Suskystintosios naftos dujos yra sunkesnés ut orf ir
kaupiasi apacioje, tad visose patalpose, kuriose yra
SND balionai, turétr biti a laukf idvestf angF, kad dujos
galétr lengvai idtekéti.

SND balionai negali bdti montuojami ar laikomi
patalpose, kurios yra po teme (pvz., rlisyje). Patalpose
turi biti laikomas tik naudojamas balionas; jis turi biti
laikomas atokiau nuo dilumos daltinif (orkaicif, kaminf,
viryklir), kurios galétf baliono temperat(rf pakelti
aukdciau nei 50 °C.

Padétis ir idlyginimas

! Prietaisf galima montuoti ir dalia spintelif, jei ji
pavirdius néra aukdcCiau nei kaitlentés pavirdius.

! Siena, besilie€ianti su prietaiso galu, turi b(ti
pagaminta id nedegif, kardciui atsparii medtiagf (T 90
°C).

Norédami tinkamai sumontuoti prietaisf:

» Pastatykite ja virtuvéje, svetainéje ar gyvenamajame
kambaryje (ne vonioje).

+ Jei kaitlentés virdus yra aukdciau nei spinteliF,
prietaisf reikéti montuoti bent jau 200 mm atstumu
nuo jr.

 Jei viryklé montuojama po sienine spintele, nuo
kaitlentés pavirdiaus iki spintelés apacios turi bdti ne
matesnis kaip 420 mm atstumas.

Da atstumf reikia padidinti iki 700 mm, jei sieninés
spintelés yra degios (ir. pav.). «
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» Ut viryklés ar
HOOD matesniu nei 200 mm
atstumu nuo jos donf

I
|

Min. 600 mm.

|3 negali bti utuolaidf.
85 85 ;; . lGaubtai lturi.
< = of blti montuojami
H £ {3  remiantis atitinkamose
———J000000 O instrukcijose
= = pateikiamais
nurodymais.
ISlyginimas

Jei prietaisf reikia idlyginti,
asukite reguliuojamfsias kojas
a joms skirtas vietas visuose
viryklés pagrindo kampuose (Zr.
pav.).

Kojos* alenda 4 lizdus, esancius
po virykle.

Elektros jungtys

Sumontuokite standartina kidtukf, atitinkanta prietaiso
duomenf plokdteléje nurodytf apkrovf (fr. techninif
duomenf lentelc).

Prietaisas prie maitinimo daltinio turi b(iti jungiamas
tiesiogiai, naudojant tarp prietaiso ir maitinimo daltinio
sumontuotf daugiapola grandinés pertraukikla,

kurio kontakto anga yra ne matesné kaip 3 mm.
Grandinés pertraukiklis turi biti tinkamas nurodytai
atampai ir atitikti NFC 15-100 reikalavimus (grandinés
pertraukikliai negali pertraukti ateminimo laido).
Maitinimo laidas turi b(ti nutiestas taip, kad temperat(ira
aplink ja niekuomet nevirdytr 50 °C.

Pried jungdami prietaisf prie maitinimo daltinio,

asitikinkite, kad:

 Prietaisas atemintas, o kidtukas atitinka reikalavimus.

 Lizdas gali atlaikyti didtiausif prietaiso galif, nurodytf
duomenf plokdteléje.

+ Atampa atitinka duomen¥ plokdteléje nurodyto
atampos ruoto ribas.

+ Lizdas tinkamas prietaiso kiStukui. Jei lizdas netinka
kidtukui, papradykite, kad kvalifikuotas meistras ja
pakeistf. Nenaudokite ilgintuvi ar dakotuvr.

I Sumontavus prietaisf, reikia asitikinti, kad maitinimo
laidas ir elektros lizdas yra lengvai prieinami.

! Laidas negali biti sulenktas ar suspaustas.

! Laidrf reikia reguliariai tikrinti, ja gali keisti tik
kvalifikuotas meistras.

! Gamintojas neprisiima atsakomybés, jei
nesilaikoma dif saugos nurodymf.

Dujf prijungimas

Prie dujf tinklo arba dujr baliono galima jungti gumine ar
plienine tarna pagal galiojancCius reikalavimus, prijungus
bdtina asitikinti, kad prietaisas tinka tiekiamf dujF tipui
(tr. etiket¢ ant gaubto: kitu atveju Zr. foliau). Naudojant
suskystintfsias dujas id baliono, reikia sumontuoti
slégio reguliatorif, atitinkanta galiojancCius reikalavimus.
Norint palengvinti prijungimf, dujf tiekimf galima pasukti
donu*: pakeisti tarnos laikiklio padéta ir tarpikla, kuris
pridedamas kartu su arenginiu.

! Patikrinkite, ar dujf tiekimo slégis atitinka reikdmes,

nurodytas degiklif ir antgalif specifikacijf lentel&je (Zr.

toliau). Taip uttikrinsite, kad prietaisas veiktf saugiai ir
ilgai, o energija bltf naudojama veiksmingai.

Dujf prijungimas lankscia gumine tarna

Isitikinkite, kad tarna atitinka galiojancius
reikalavimus. Vidinis tarnos skersmuo turi buti: 8 mm
suskystintosioms dujoms, 13 mm metano dujoms.

Prijungus reikia patikrinti, ar zarna:

* NesilieCia su dalimis, kurif temperatlra pasiekia 50
°C.

* Nepatiria tempimo ar sukimo jégr, nesusisukusi ir
nesulinkusi.

* NesilieCia su admenimis, adtriais kampais ar
judanciomis dalimis, nesuspausta.

» Lengvai aptilirima, kad jf b(tf galima lengvai
patikrinti.

* Yra trumpesné nei 1500 mm.

» Gerai dlenda a vietf abiejuose galuose, kur
atvirtinama spaustukais, atitinkanciais visus
reikalavimus.

Prijungimo
tatkas \‘
T

Izoliacinis s} Prijungimo _{ —— Izoliacinis

#tuva: taska voituvas
Zamelesu —
priedais Zamelé su —

priedais
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I Jei viena ar kelios id dif sflygF netenkinamos arba
viryklé turi bdti montuojama pagal sflygas, skirtas 2
klasés 1 poklasio prietaisams (montuojama tarp dviejf
spintelif), reikia naudoti plienin¢ tarnf (Zr. toliau).

Lankscif plieninif vamzdtif be junggif prijungimas prie
srieginés jungties

Asitikinkite, kad tarna ir tarpikliai atitinka galiojan&ius
reikalavimus.

Norédami pradéti naudoti tarnf, nuo prietaiso nuimkite
tarnos laikikla (dujf tiekimo anga prietaise yra cilindriné
srieginé 1/2 dujf jungtis).

! Sujunkite taip, kad tarna neb(tF ilgesné kaip 2
metrai, asitikinkite, jog ji nesuspausta ir nesiliecia su
judanciomis dalimis.

Patikrinkite, ar ties jungtimis néra nuotékir

Kai montavimo procesas baigtas, muilo tirpalu
patikrinkite, ar Zarnos sandariai sujungtos. Niekada
nenaudokite ugnies.

Pritaikymas skirtingam dujr tipui

Galima pritaikyti prietaisf prie kitokio nei numatytasis
dujf tipo (tai blina nurodyta ant gaubto esancioje
etiketéje).

Kaitlentés pritaikymas

Kaitlentés degiklif antgalif keitimas:

1. Nuimkite kaitlentés tinklela ir nustumkite degiklius
nuo lizdf.

2. 7 mm vertliarak¢iu atsukite antgalius (Zr. pav.) ir
pakeiskite juos antgaliais, kurie
tinka naujo tipo dujoms (tr.
degiklif ir antgalif specifikaciji
lentel¢).

3. Pakeiskite visus kitus
komponentus pagal ankscCiau
pateiktas instrukcijas atgaline
tvarka.

Kaitlentés degiklif matiausios nuostatos reguliavimas:

1. Atsukite Ciaupf & matiausif padéta.

2. ldimkite rankenél¢ ir sureguliuokite nustatymo varttf,
kuris yra prie Ciaupo kaidcio arba jo viduje, kol liepsna
taps mata, taCiau pastovi.

! Jei prietaisas prijungtas prie suskystintfjf duji daltinio,
nustatymo varttas turi bdti kuo labiau priverzZtas.

3. Kol degiklis dega, keletf kartf greitai pakeiskite
rankenélés padéta id matiausios & didtiausif ir
atvirkdciai — patikrinsite, ar liepsna neutgcsta.

! Kaitlentés degikliams pirminis oro reguliavimas
nereikalingas.

Trijy ziedy degikliy antgaliy keitimas:

1. Nuimkite kaistuvy atramas ir iSkelkite degiklius i$
lizdy. Degiklj sudaro 2 atskiros dalys (Zr.
paveikslélius).

2. |18sukite antgalius 7 mm verzliarakCiu. Antgalius
keiskite | modelius, pritaikytus naudoti su naujo
tipo dujomis (Zr. 1 lentele). Abiejy antgaliy
kiaurymiy skersmuo yra vienodas.

3. Visus komponentus keiskite procedlrg kartodami
atbuline tvarka.

A t-L = ]
[ 2§ R'—'\ {“
| U NN INQY) @)

* Pirminio degiklio oro srauto reguliavimas:

Reguliuoti nereikia.

* Minimaliy degiklio parametry nustatymas:

1. Voztuvg pasukite | maziausios liepsnos padét;.

2. I8imkite rankenéle ir voztuvo kaistyje arba Salia jo
esantj nustatymo varztg sureguliuokite taip, kad
liepsna bty nedidelé ir stabili.

3. Sureguliave maziausig liepsng patikrinkite, ar ji
neuzgesta reguliatoriaus rankenéle kelis kartus
greitai pasukant nuo maziausios liepsnos
padéties iki didZiausios ir atgal.

4. Kai kuriuose prietaisuose naudojamas
apsauginis jtaisas (temperatdros jutiklis). Jei
prietaisas neveikia, kai nustatytas maziausias
liepsnos lygis, reguliavimo varztu padidinkite
liepsna.

5. Baige reguliavima, apvaduose pakeiskite
sandariklj naudodami sandarinimo vaskg arba
analogiskg priemone.

! Jei prietaisas prijungtas prie suskystintujy dujy
Saltinio, nustatymo varztas turi bati priverziamas
kuo tvirciau.

! Uzbaige Sig procedirg seng lipdukg pakeiskite
nauju, kuriame nurodoma, jog naudojamos naujo
tipo dujos. Lipduky galite gauti bet kuriame masy
klienty aptarnavimo centre.

! Jei darbinis dujy slégis skiriasi nuo
rekomenduojamo slégio (ar Siek tiek kinta), siekiant
atitikti vietiniy normy reikalavimus padavimo
vamzdyje reikia sumontuoti tinkamg slégio
reguliatoriuy.
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Degiklif ir antgalif specifikacijf lentelé

1 lentelé Suskystintosios dujos Gamtinés dujos
Degiklis Skersmuo Siluminé galia Pralaida Antgalis Srautas* Antgalis Srautas*
(mm) kW (p.c.s.*) 1/100 1/100 g/val. 1/100 I/val.
Vardinis Redukuota (mm) (mm) el ** (mm)
Trivietis 130 3,25 15 63 2x65 236 232 309
karling (TC) ’ ’ 2x99
Pusiau
greitas 75 1,90 0,4 30 69 138 136 104 181
(vidutinis) (S)
Papildomas 51 1,00 0,4 30 50 73 71 78 95
(mazas) (A)
Tiekimo Vardinis (mbar) 28-30 37 20
slégis Maziausias (mbar) 20 25 17
DidZiausias (mbar) 35 45 25
Esant 15 °C ir 1013 mbar — sausosios dujos
**  Propanas P.C.S. =50,37 MJ/kg
ek = -
Butan_a§ P._C.S. = 49,47 MJ/kg CHARAKTERISTIKY LENTELES
Gamtinés dujos P.C.S. = 37,78 MJ/m? .
Plotis 410mm
Matmenys (su Aukstis 340 mm
iStrauktais takeliais) Gylis 424 mm
7 == Taris (su iStrauktais
L 60 |
N takeliais)
@ @) || H5TMHBAF PL |
S S .. . Plotis 42 cm
Apatinio skyriaus o
matmenys Auk.stls 23 cm
Gylis 44 cm
Gali bti pritaikyti naudoti su bet
kurio tipo dujomis, nurodytomis
Degikliai duomeny plokstéje, esancioje ant
pakuotés, arba, atidarius orkaite, ant
kairiosios sienelés
|tampa ir daznis Ziarékite duomeny plokste
I Kad prieta-
Bin. . P s Direktyva 2002/40/EB dél energijos
| | isas atsitiktinai

0 || neapvirsty,

| pvz., vaikui uzli-
pus ant orkaités
dureliy, BUTINA
sumontuoti kar-
tu su prietaisu
tiekiamg apsau-
gine grandine!
Prie viryklés pri-
tvirtintg apsau-
gine grandine prie sienos uZz prietaiso reikia tvirtinti
sraigtu (kartu su virykle

netiekiamas) tokiame paciame auks$tyje, kokiame
grandiné yra pritvirtinta prie prietaiso.

Pasirinkite uz prietaiso esancios sienos tipui tinka-
ncius sraigtyg ir jo kaistj. Jei sraigto galvutés sker-
smuo

mazesnis nei 9 mm, naudokite tarpiklj. Prie betoninés
sienos tvirtinkite ne mazesnio kaip 8 mm skersmens
ir 60 mm ilgio sraigtu.

Grandiné turi bati pritvirtinta prie viryklés galo ir sie-
nos taip, kaip parodyta paveikslélyje. Grandiné turi
bati jtempta ir lygiagreti grindims.

ENERGIJOS
ZENKLINIMAS

sunaudojimo Zenklinimo ant buitiniy
elektriniy orkaiciy.
EN 50304 standartas

Natdralios konvekcijos ir Sildymo
reZimo energijos sgnaudos:
konvekcija

Priverstinés konvekcijos klasés
deklaruotosios energijos sgnaudos —

Sildymo rezimas: o
kepimas

C€
A

Prietaisas atitinka Sias Europos
Ekonominés Bendrijos direktyvas:
2006 m. gruodzio 12 d. direktyvg
2006/95/EB (zemoji jtampa) su
vélesniais pakeitimais, 2004 m.
gruodzio 15 d. direktyvg
2004/108/EB (elektromagnetinis
suderinamumas) su velesniais
pakeitimais, 1993 m. liepos 22 d.
direktyvg 93/68/EEB vélesniais
pakeitimais. 2002/96/EB

2009 m. lapkricio 30 d. 2009/142
(dujos)

1275/2008 (budéjimo (iSsijungimo)
rezimas)

22




Ajungimas ir naudojimas

Rankenélés naudojimas

Degiklif utdegimas

Kiekvienai DEGIKLIO rankenai yra skirtas tiedas, ro-
dantis jo liepsnos degimo smarkumf.

Norédami utdegti kaitlentés degikla:

1. Prie degiklio prikidkite utdegikla (liepsnf ar
tiebtuvéla).

2. Paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir pasukite jf pried
laikrodtio rodykI¢, kad rodyti didtiausios ugnies padéta
E.

3. Sureguliuokite liepsnos intensyvumf iki norimo lygio
sukdami DEGIKLIO rankenél¢ pried laikrodtio rodykI¢.
Tai gali b(iti matiausia nuostata C, didtiausia nuostata E
arba bet kuri tarpiné padétis.

Jei prietaisas turi elektronina utdegimo arengina*

(tr. pav.), paspauskite DEGIKLIO rankenél¢ ir sukite

jf pried laikrodtio rodykIc,
matiausios liepsnos nuosta-
tos link, kol degiklis utsidegs.
Atleidus rankenél¢ degiklis gali
utgesti. Taip nutikus, pakartok-
ite veiksmr sekf, palaikydami
rankenél¢ nuspaustf kiek il-
géliau.

! Jei liepsna netycia utges, idjunkite degikla ir pried pa-
kartotina degimf palaukite bent 1 minutc.

Jei prietaisas turi apsaugos nuo liepsnos arengina*,
paspauskite ir palaikykite DEGIKLIO rankenél¢ apie
2-3 sekundes, kad arenginys butf aktyvinamas.

Norédami idjungti degikla, pasukite rankenél¢ a
idjungimo padéta ..

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo
Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokd€iadugnes keptuves su
danggdiais. Jos turétf b(ti pritaikytos degiklio dydtiui:
Liepsnos reguliavimas lygiais
Degiklio liepsnos intensyvumg galima reguliuoti ranken
nustatant vieng i$ 6 galios lygiy
malaus, su 4 tarpinémis padétimis:

®llhe

Sukant rankenéle spragteléjimas rodo, kad perjungtas
kitas lygis. Tokia sistema uztikrina tikslesnj reguliavimg
leidZia atkartoti liepsnos intensyvumg

pageidaujamg lygj skirtingam maisto ruoSimui.

kai parinkimo rankenélé yra ne idjungimo padétyje,
utsidega lemputé ,ajungta”“.

Praktinis patarimas dél degiklif naudojimo

Kad degikliai veiktf veiksmingiausiai ir taupytf dujas,
rekomenduojama naudoti plokd€iadugnes keptuves su
dangciais. Jos turétf b(ti pritaikytos degiklio dydfjui:
norédami identifikuoti degiklio tipf, {ilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

Degiklis i Virtuve.s skersmuo (cm)
Trivietis karuna (TC) 24 - 26
Pusiau greitas
(vidutinis) (S) 16-20
Papildomas (mazas)
10-14
(A)

norédami identifikuoti degiklio tipf, tilirékite schemas
skyriuje ,Degiklif ir antgalif specifikacijos®.

Orkaités naudojimas

! Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdciausia temperatiira pakaitinkite tudcir orkaitc

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

! Pried pradédami naudoti prietaisf, nuo gaminio donf
nuimkite visas plastikines juosteles.

! Niekuomet nedékite daiktr tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna.

! Jei prietaisas turi elektroninio programavimo funkcijf*,
pried naudodami elektrin¢ orkait¢ vienu metu nus-

) | il .
pauskite mygtukus ﬂ ir i (ekrane pasirodys

L]
simbolis ), tada pasirinkite norimf maisto gaminimo
funkcijf.

1. Parinkite norimf maisto gaminimo retimf pasukdami

PARINKIMO rankenél¢.

2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf

ar norimf temperat(rf pasukdami TERMOSTATO

rankenél¢.

Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperat(ra

pateikiami atitinkamoje lenteléje (ir. Orkaités naudojimo

patarimf lentel¢).

Gamindami maistf visuomet galite:

 Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenglé.

+ Pakeisti temperat(irf pasukdami TERMOSTATO
rankenél¢.

+ Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ & nulin¢ padéta.

! Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelif.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai

temperat(ira orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢.

Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai

temperat(ira orkaités viduje pasiekia parinktf reikdm¢.

Tuo metu lemputé vis idsijungia ir asijungia, paro-

dydama, kad termostatas veikia ir palaiko pastovif

temperat(rf.

Orkaités lemputé

Ji gjungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ & bet

kurif kitf padéta, idskyrus nulin¢. Bi lemputé degs tol,

kol veiks orkaité. Rankenéle parenkant a lemputé
ajungiama, taCiau neaktyvinamas né vienas kaitinimo
elementas.
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Maisto gaminimo re imai

] ORKAITES KONVEKCIJOS rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Bus jjungtas ir virSutinis, ir apatinis kaitinimo elementai.
Taikant jprastg maisto gaminimo rezimg geriausia na-
udoti tik vienas kepimo groteles. Jei naudosite daugiau

nei vienas groteles, karstis nepasiskirstys tolygiai.

KEPIMO rezimas.

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jsijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius, tad
karstis visoje orkaitéje pasiskirstys tolygiai ir vienodai.
Sis rezimas puikiai tinka gaminti maistui, kuris jautrus
temperatdrai (pvz., pyragams, kuriems reikia iskilti), ir
kepiniams, kuriems reikia 3 lentyny vienu metu.

PICOS rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementai bei
ventiliatorius. Sis derinys greitai jkaitina orkaite, suku-
riamas didelis Silumos kiekis, ypa¢ apatiniu kaitinimo
elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles
vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles
vietomis.

VAIRAUS KEPIMO reZimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jsijungia visi kaitinimo elementai (virSutinis, apatinis ir
apvalusis), pradeda veikti ventiliatorius. Kadangi karstis
visoje orkaitéje buna vienodas, maistas iSkepa ir paru-
duoja tolygiai. Vienu metu galima naudoti daugiausia
dvejas groteles.

KEPSNINES reZimas

Temperattra: MAX.

|sijungia viduriné virSutinio kaitinimo elemento dalis.
Tiesioginé auksta kepsninés temperatira rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirSiaus
temperatdros (verSienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Siame kepimo reZime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistg
dékite groteliy viduryje — jei padésite Sonuose, jis
tinkamai neiskeps.

SKRUDINIMO rezimas

Temperatdra: tarp 50 °C ir 200 °C.

Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir ieSmas (jei
yra) bei ventiliatorius. Sis funkcijy derinys padidina
vienkryptés Siluminés spinduliuotés, kurig skleidzia ka-
itinimo elementai, efektyvumg, nes oras priver¢iamas
cirkuliuoti orkaitéje. Tai padeda apsaugoti maistg nuo

pridegimo ir leidzia karsCiui prasiskverbti tiesiai ] maista.

I KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINE
rezimai turi bdti naudojami uzdarius orkaités dureles.

DVIGUBOS KEPSNINES reZimas

Temperatura: MAX.

Tai stipresné kepsniné nei jprastame rezime,
pasizyminti inovatyviu dizainu, pagerinanciu kepimo
veiksminguma iki 50 % ir nepaliekanciu vésiy patiekalo
kampy. Sj kepsninés rezimg naudokite, kai norite gauti
vienodai parudusj maisto pavirsiy.

— Konditerijos rezimas

Pozicija termostato A: Nuo 60 ° C iki maks.
Apatinis kaitinimo elementas ateina.
Sis rezimas tinka kepti ir virti subtilus maisto

ateina i$ apacios padeda raugas procesa.
Atkreipkite démesj, kad tai uzima nemazai laiko
aukstesnéje temperatiiroje turi buti pasiektas, todél
mes rekomenduojame naudoti ,,Konvekcija Mode”
tokiais atvejais.

ATSILDYMO rezimas
Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro

Sis rezimas rekomenduojamas atsildant visy risiy
maistg, bet ypac tinka $velniam maistui, kuriam
nereikia kar$cio, pvz.: ledy tortams, grietinélés ar
kremo desertams, vaisiniams pyragams. Naudojant
ventiliatoriy at$ildymo laikas sutrumpéja mazdaug
perpus. Atsildant mésa, zuvj ir duong galima pa-
greitinti §j rezimg, jjungus ,,daugialypio gaminimo*
rezimg ir nustacius 80-100 °C temperattra.

APATINES VENTILIACIJOS rezimas
Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir venti-
liatorius, todél karstis paskirstomas visoje orkaités
ertméje. Sis derinys naudingas létai gaminant darzo-
ves ar Zuvj.
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leSmas

Norédami jjungti ieSma:

1. Riebaly surinkimo indg padékite 1 padétyje.

2. leSmo atramg padékite 4 padétyje ir jkiskite ieSma j
skyle, esancig orkaités gale (zr. pav.).

3. Aktyvinkite ie$ma parinkdami g—g PARINKIMO
rankenéle.

Praktiniai maisto gaminimo patarimai

! Kai maistg gaminate naudodami ventiliatoriy, groteliy
nedékite j 1 ar 5 padétj. Per didelis tiesioginis karstis
gali sudeginti temperatirai jautry maista.

KELIY PATIEKALY KEPIMAS

» Naudokite 2 ir 4 padétis, maistg, kuriam reikia
daugiau karscio, déekite 2 padétyje.

» Apacioje padekite riebaly surinkimo indg, o aukS¢iau
— groteles.

KEPSNINE

+ Naudodami KEPSNINES ir DVIGUBOS KEPSNINES
rezimus groteles dékite 5 padétyje, o riebaly
indg — 1, kad surinktuméte kepant iSsiskiriancius
skyscius. Naudodami SKRUDINIMO rezimg groteles
padékite 2 arba 3 padétyje, o riebaly indg — 1, kad
surinktumeéte kepant iSsiskirianCius skyscius.

* Rekomenduojame nustatyti didziausig kaitinimo lyg;.
VirSutinj kaitinimo elementa reguliuoja termostatas,
jis ne visuomet veikia tolygiai.

PICOS ORKAITES REZIMAS

» Naudokite lengva aliumininz picos skardg. Padékite
jg ant groteliy.
Jei norite traskios plutos, nenaudokite riebaly
surinkimo indo, nes jis neleidzia susiformuoti plutai
pailgindamas kepimo laika.

» Jei pica turi daug priedy, rekomenduojame jpuséjus
kepimo procesg ant jos virSaus uzdéti mocarelos.

ASPEJIMAS! Pakaitintas stikli-
nis dangtis gali trikti. Pried
utdarydami dangta idjunkite
visas elektrines kaitlentes ir
degiklius.

JSPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad istraukti padéklai
neiskristy i$ orkaités(1).
Norédami padéklg visiskai
iStraukti i$ orkaités, laikydami
ji priekyje kilstelékite

ir patraukite, kaip parodyta
paveikslélyje (2).

Apatinis skyrius

Po orkaite yra skyrius, kuriame galima laikyti orkaités
priedus ar gilias |ékdtes. Norédami atidaryti dureles,
stumtelékite jas pemyn (Zr. pav.).

! Vidiniai staleig (kur yra)
pavirdiai gali akaisti.

! Nedékite degig medpiage &
\ apatina orkaités skyrig.

Orkaité teikia avairif alternatyvf, tad galima gaminti
bet kokius patiekalus geriausiu amanomu b(idu.
Laikui bégant idmoksite naudotis diuo universaliu
kepimo prietaisu, o pateikti nurodymai yra tik
patarimai, juos véliau galima pakeisti agyta asmenine
patirtimi.

Pakaitinimas

Jei orkait¢ reikia pakaitinti (to paprastai reikia
gaminant patiekalus id mielinés tedlos), galite
naudoti ventiliatoriaus pagalbos retimf , kad
norima temperatira bitf pasiekta kaip galima
greiCiau ir taupant energijf.

Adgj¢ patiekalf & orkaité, galite pasirinkti tinkamiausif
kepimo retimf.

Kai kurie modeliai komplektuojami

su fiksavimo dury. Norédami atidaryti
dury paspauskite mygtukg "A", nurodytg
paveikslélyje
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Funkcija rodo laikg ir veikia kaip atgalinis laikmatis,
skaiciuojantis iki nulio.

! Visos funkcijos bus atliktos per mazdaug 7 sekundes
po nustatymo.

Laikrodzio nustatymas

Prijungus prietaisf prie maitinimo daltinio arba po maiti-
nimo pertriikio, laikrodtio ekranas mirksés ir rodys: 0:00

» Spauskite mygtukf @ , tada mygtukus ,-“ ir ,+“. Taip
nustatysite tikslIF laikf. Kad reikdmés didétF greiCiau,
nuspaustf mygtukf palaikykite.

Reikiamus pakeitimus galima padaryti kartojant

aprasytg procesa.
Laikmacio funkcija

Dif funkcijf galima &jungti nuspaudtiant Q mygtukf, tada
ekrane pasirodys simbolis L), Kiekvienf kart nuspaudus
mygtukf ,+“, laikas bus padidinamas 10 sekundtif, kol
pasieks 99 minutes 50 sekundtif. Nuo dio tadko kiekvie-
nas paspaudimas laikf didins viena minute iki matdaug
10 valandf.

Spaudziant ,-“ mygtuka laikas bus mazinamas.

Kai laikas bus nustatytas, laikmatis pradés atgalina
skaiCiavimf. Kai laikmatis pasieks nula, suskambés si-
gnalas (ja galima idjungti nuspaudus bet kura mygtuka).

Laikf galima patidréti nuspaudus @ mygtukf, 0 sim-
bolis rodo, kad laikmacio funkcija ajungta. Po matdaug
7 sekundtif ekranas vél automatidkai persijungs a
laikmadio retimf.

Jau nustatyto laiko atSaukimas.

Spauskite mygtukg tol, kol ekrane pasirodys 0:00.

Signalo garso reguliavimas.

Parinke ir patvirtine laikrodzio nuostatas, ,-“ mygtuku
sureguliuokite signalo garsa.

LT
- Elektroninis laikmatis

Maisto gaminimo planavimas pagal
elektronine programa

Laikrodzio nustatymas

Prijungus prietaisg prie maitinimo Saltinio arba po maiti-
nimo pertriikio ekranas automatidkai persijungs a 0:00
ir pradés mirkséti. Norédami nustatyti laikf:

1. Vienu metu nuspauskite mygtukg GAMINIMO &AI—

e
KAS T ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS T—F.
2. Per 4 sekundes nuo mygtukf nuspaudimo nustatykite
tikslF laikg spausdami mygtukus ,+“ ir ,-“. ,+“ mygtukas
valandas didina, o ,-“ mygtukas mazina.
Nustacius laiki programa automatidkai persijungia a

rankina retimf.

Laikmacio nustatymas

Laikmatis leidtia nustatyti atgalina skaiciavimf, o jam
pasibaigus pasigirsta garsinis signalas.

Norédami nustatyti laikmata:

1. Nuspauskite mygtukg LAIKMATIS Q Ekrane pasi-

rodys:
A o
0-30.
2. Mygtukais ,+“ ir ,-“ nustatykite laika.
3. Atleidus mygtukus, laikas pradedamas skaiciuoti ir jo
reikdmé parodoma ekrane.

10:00
4. Laikui pasibaigus, pasigirsta signalas, ja galima
idjungti nuspaudus bet kurd mygtukf (idskyrus ,+“ir - “

mygtukus). Simbolis "Q‘ idsijungs.
! Laikmatis orkaités nei ajungia, nei idjungia.

Signalo garso reguliavimas
Parinke ir patvirtine laikrodZio nuostatas, ,-“ mygtuku
sureguliuokite signalo garsa.

Maisto gaminimo su laiko delsa nustatymas

Pirmiausia nusprcskite, koka maisto gaminimo retimf
nustatysite, tada PARINKIMO ir TERMOSTATO ran-
kenélémis nustatykite norimf temperat(rf.

Siame taske galite nustatyti gaminimo laika;

1. Nuspauskite mygtuka GAMINIMO LAIKAS T,

2. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nu-
statykite norimf laikf spausdami ,,+“ ir ,-“ mygtukus. Jei,
pavyzdtiui, norite nustatyti 30 minucif gaminimo laikf,
ekrane bus rodoma:

*0-30

3. 4 sekundés nuo mygtukr atleidimo ekrane pasirodys
dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir simbolis ™) bei raids A
(AUTO).

Po to reikia nustatyti norimg gaminimo pabaigos laika;

4. Nui%iyskite mygtukg GAMINIMO PABAIGOS LAI-

KAS T+,
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5. Per 4 sekundes nuo mygtuko nuspaudimo nustatyki-

te gaminimo pabaigos laiki spausdami mygtukus ,+* ISPEJIMAS! Pakaitintas stiklinis

ir ,=“. Jei, pavyzdtiui, norite, kad virimas baigtfsi 13.00, dangtis gali trukti. Pried utdarydami

ekrane turi blti rodoma: dangti idjunkite visas elektrines

A kaitlentes ir degiklius. *Taikoma
13-00

modeliams su stikliniu gaubtu.
6. 4 sekundés nuo mygtukF atleidimo ekrane pasirodys

dabartinis laikas (pvz., 10.00) ir raidé A (AUTO).

A l U, nn

uu
Siame tadke orkaité utprogramuota automatidkai asi-
jungti 12.30 ir idsijungti po 30 minucif, 13.00.

Maisto gaminimo be delsos nustatymas
Laikykités anksciau apradytos gaminimo laiko nu-
statymo proced(iros (1-3 punktai).

! Kai pasirodys A raidé, tai reikd, kad gaminimo laikas ir
gaminimo pabaigos laikas buvo nustatyti AUTO retime.
Norédami atkurti orkaités rankina retimf, po kiekvieno
AUTO gaminimo retimo vienu metu nuspausklte GA-

MINIMO LAIKO T i GAMINIMO LAIKO PABAIGOS
'i:F mygtukus.

1 Simbolis U liks degti, kaip ir orkaités, per visf gamini-
mo programos trukme¢.

Nustatytf gaminimo laiko trukm¢ galima patitiréti bet
kuriuo metu nuspaudus mygtuki GAMINIMO LAIKAS

, 0 gaminimo pabaigos laikf galima tiliréti nuspau-
- 3

dus mygtuki GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS T_F.
Kai gaminimo laikas baigsis, pasigirs garsinis signalas.
Norédami ja idjungti, nuspauskite bet kura mygtukf,
idskyrus ,+“ arba ,-“.

Ankstesnif gaminimo programf atdaukimas
Vienu metu nuspauskite mygtukg GAMImO LAIKAS

™ ir GAMINIMO PABAIGOS LAIKAS T—F.

Anksciau nustatytf duomenr taisymas arba atdaukimas
Avestus duomenis galima bet kada pakeisti nuspaudus
atitinkamf mygtukf (LAIKMATIS, GAMINIMO LAIKAS
arba GAMINIMO LAIKO PABAIGA) ir ,+* arba -
mygtukf.

Kai at§aukiami gaminimo laiko duomenys, automatiskai
atSaukiami ir gaminimo pabaigos laiko duomenys, ir
atvirksciai.

Jei orkaité buvo utprogramuota, ji neleis priimti
gaminimo pabaigos laiko, kuris yra ankstesnis ut
utprogramuotf gaminimo pradtios laikf.
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Orkaités naudojimo patarimf lentelé

LT

Gaminimo | Maistas Svoris Groteliy Pasildymo |Rekomenduojama| Gaminimo
rezimai (kg) padétis trukmé temperatira trukmé
(minutémis) (minutémis)
Antis 1 3 15 200 65-75
Tradiciné | Kepta verSiena ar jautiena 1 3 15 200 70-75
P Kiaulienos kepsnys 1 3 15 200 70-80
orkaite Sausainiai (trapi tesla) _ 3 15 180 15-20
Trapls pyragaiCiai 1 3 15 180 30-35
Trapas pyragaiciai 0.5 3 15 180 20-30
Vaisiniai pyragai 1 1ir2 15 180 40-45
Slyvy pyragas 0.7 3 15 180 40-50
Kepimo Biskvitas 0.5 3 15 160 25-30
.. |daryti lietiniai (2 lentynose) 1.2 1ir2 15 200 30-35
rezimas | Nedideli pyragaiéiai (2 lentynose) 0.6 1ir2 15 190 20-25
Sdario traskuciai (2 lentynose) 0.4 1ir2 15 210 15-20
Traéku_éi_ai_ su grietinéle (3 lentynose) 07 1ir3ir5 15 180 20-25
Sausainiai (3 lentynose) 0.7 1ir3ir5 15 180 20-25
Morengai (3 lentynose) 05 1ir3ir5 15 90 180
Saldytas maistas
Pica 0.3 2 - 250 12
Cukinijy ir kreveciy pyragas 0.4 2 - 200 20
Kaimiskas $pinaty pyragas 0.5 2 - 220 30-35
LikuCiai 0.3 2 - 200 25
Lakstiniai 0.5 2 - 200 35
Greitas | Auksiniairitineliai 0.4 2 - 180 25-30
gaminimas Vistienos gabaliukai 0.4 2 _ 220 15-20
Pusgaminiai
Skrudinti viStienos sparneliai 0.4 2 - 200 20-25
Sviezias maistas
Sausainiai (trapi tesla) 0.3 2 - 200 15-18
Slyvy pyragas 0.6 2 - 180 45
Sdrio traskugiai 0.2 2 - 210 10-12
Pica (2 lentynose) 1 2ir4 15 230 15-20
Lakstiniai 1 3 10 180 30-35
Aviena 1 2 10 180 40-45
Keli Keptas visc€iukas su bulvémis 1+1 2ir4 15 200 60-70
e | Skumbre 1 2 10 180 30-35
patiekaly | Siyvy pyragas 1 2 10 170 40-50
gaminimas | Traskuciai su grietinéle (2 lentynose) 0.5 2ir4 10 190 20-25
Sausainiai (2 lentynose) 05 2ir4 10 180 10-15
Biskvitas (1 lentynoje) 0'5 2 10 170 15-20
E:i';‘r’]'ttiaéﬁi(z 'fa”t;i”"se) 1 2ir4 10 170 20-25
pyrag 1.5 3 15 200 25-30
Picos Pica 0.5 3 15 220 15-20
- Kepta verSiena ar jautiena 1 2 10 220 25-30
rezimas | yvistiena 1 2ir3 10 180 60-70
Jiros liezuviai ir sepijos 0.7 4 - Max 10-12
Astuonkojy ir kreveciy kebabai 0.6 4 - Max 8-10
Sepijos 0.6 4 - Max 10-15
Menkeés filé 0.8 4 - Max 10-15
Kepsniai \K/eP},OS darlfovés 0.4 3ir4 - Max 15-20
ant groteli erslenos kepsnys 0.8 4 - Max 15-20
e 4] Desreles 0.6 4 - Max 15-20
Mésainiai 06 4 - Max 10-12
Skumbrés . 1 4 - Max 15-20
Kepti sumustiniai (arba skrudinta duona)l 4. g 4 R Max 3.5
Ant groteliy keptas vis¢iukas 1.5 2 10 200 55-60
Apkepas | go o 1.5 2 10 200 30-35
Karsis 0.5 3 18 170-180 25-35
e Menkés filé 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventiliuojamal o5 eserys folijoje 0.5 3 28 200-210 35-45
is apa(:ios DarZoviy misinys 0.8-1,0 3 21’ 190 -200 50 - 60
(troskinio tipo)
Gerai iSkeptos darzovés 1,5-2,0 3 20 180 - 190 5560
Apacia Tobulesnis virimo
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Atsargumo priemonés ir

patarimai

! Prietaisas sukurtas ir pagamintas laikantis tarptautinif
saugumo standartf.

Die aspéjimai pateikiami saugumo sumetimais, juos
reikia atidtiai perskaityti.

Bendroji sauga

* Nurodymai galioja tik dalyse, kurii simboliai
patyméti instrukcijoje ir serijos numerio
plokdteléje.

* Prietaisas naudotinas namuose, jis neskirtas
pramoninei ar komercinei panaudai.

» Prietaiso negalima arengti lauke, net ir dengtose
vietose. Labai pavojinga prietaisf palikti lietuje ir
audroje.

* Nelieskite prietaiso, jei esate basi arba jdsf rankos ir
kojos drégnos ar dlapios.

» Prietaisas turi biiti naudojamas tik maistui
gaminti pagal ¢ia pateikiamas instrukcijas, juo
gali naudotis tik suaugusieji. Kitoks prietaiso
naudojimas (pvz., kambariui Sildyti) laikomas
netinkamu ir yra pavojingas. Gamintojas negali
biiti laikomas atsakingu ut talf, atsiradusif dél
netinkamo, netaisyklingo, nepagrasto prietaiso
naudojimo.

* Instrukcijf knygelé pateikiama su 1 klasés (izoliuotas)
arba 2 klasés 1 poklasio (ddedamas tarp 2 spintelif)
prietaisu.

 Prie orkaités neprileiskite vaikF.

« Asitikinkite, kad elektros prietaiso maitinimo laidai
negalés susiliesti su kardtomis orkaités dalimis.

* Angos, naudojamos dilumai paskirstyti ir ventiliacijai,
niekuomet neturi b(ti utdengtos.

» Neutdarykite stiklinio rankenélif gaubto (ne visi
modeliai), kol degikliai ajungti arba vis dar kardti.

» Dédami kepimo indus a orkait¢ ar idimdami id jos
visuomet mUivékite pirdtines.

» Nenaudokite degif skyscif (alkoholio, benzino ir kt.)
dalia prietais¥, kol jie naudojami.

* Nedékite degif medtiagr & apatina stalCif arba orkaitc.
Jei prietaisas netycia asijungt, jos gali utsidegti.

» Visuomet asitikinkite, kad nenaudojamo prietaiso
rankenélés yra « padétyje, o duji Ciaupas utdarytas.

* Idjungdami prietaisf id maitinimo lizdo, visuomet
traukite ut kidtuko, ne ut laido.

» Niekuomet nedirbkite valymo ar prietiliros darbf
neatjung¢ prietaiso nuo maitinimo daltinio.

+ Jei prietaisas sugestf, jokiu blidu nebandykite jo
remontuoti patys. Ne specialistf atliekami remonto
darbai gali sukelti sutalojimf arba dar didesnif
prietaiso gedimf. Kreipkités pagalbos.

+ Ant atvirf orkaités durelif nedékite sunkir daiktf.

* Prietaiso neturétf naudotis asmenys (askaitant
vaikus), turintys ribotus fizinius, jutiminius ar protinius
gebéjimus, nepatyr¢ arba nesusipatin¢ su gaminiu
asmenys. Tokius asmenis turétf pritiiréti ut jf saugf

atsakingas asmuo arba jie turétf gauti nurodymus,
kaip naudotis prietaisu.

» Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

ISmetimas
* ISmesdami pakavimo medziagas laikykités vietinif

astatymf dél pakuocir perdirbimo.

Europos direktyvoje 2002/96/EB dél elektrinif ir
elektroninif atlieki nustatoma, kad buitiniai prietaisai
turi biti idmetami taikant aprastrf kietfji buitinif

atliekr ciklf. Panaudoti prietaisai turi blti surenkami
atskirai, kad btf galima optimizuoti medtiagf, esancif
madinos viduje, pakartotinio naudojimo ir perdirbimo
idlaidas, saugant nuo talos atmosferai ir visuomenés
sveikatai. Perbraukta diukdliadété ant visi produktf
primena savininkams jf pareigas dél atskiro atliekr
surinkimo.

Panaudotus prietaisus gali surinkti viedosios atliekr
surinkimo tarnybos, juos galima nuvetti a atitinkamas
surinkimo vietas arba, jei leidtia nacionaliniai
astatymai, grftinti platintojams ir gauti nuolaidf
asigyjant atitinkamf naujf produkitr.

Visi didieji buitinif prietaisi gamintojai dalyvauja
kuriant senf ir nebenaudojamf prietaisf surinkimo ir
idmetimo sistemas.

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Galite padéti sumatinti elektros tiekimo amonir piko

apkrovf naudodami orkait¢ nuo vélyvo vakaro iki
ankstyvo ryto.

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES

ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

* Reguliariai tikrinkite durelif sandariklius, juos

nuvalykite ir padalinkite diukdles, trukdancias
dureléms tinkamai utsidaryti ir taip didinancias
dilumos sklaidf.
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Prietilra

Prietaiso iSjungimas

Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Prietaiso valymas

I Nenaudokite braitancif ar ésdinancif valiklif, pvz.,
démif dalinimo priemonif, antikorozinif produktf, miltelif
ar braitancif kempinif: jie gali nepataisomai sugadinti
pavirdir.

I Niekuomet nevalykite prietaiso gariniais ar sléginiais
valikliais.

» Paprastai pakanka nuplauti kaitlent¢ drégna kempine
ir nusausinti virtuviniu rankdluosciu.

* Ner(dijancio plieno ar emaliu padengtos idorinés
dalys ir guminiai sandarikliai gali bdti valomi
kempine, pamirkyta diltame vandenyje su neutraliu
muilu. Asisengjusias démes valykite specialiais
valikliais. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Nevalykite braitomaisiais milteliais ar
ésdinamosiomis medtiagomis.

» Kaitlengir tinklelius, degiklif galvutes, ugnies
skirstymo tiedus ir kaitlen&if degiklius galima idimti,
tada bus lengviau juos idvalyti. Praplaukite juos
kardtu vandeniu ir nebraitomuoju valikliu, padalinkite
visus degésius ir gerai iddtiovinkite.

» Reikia datnai valyti elektriniu blidu utdegamf
kaitlencir elektrinif apdvietimo arenginif gnybtf dalis,
patikrinti, ar neutsikidusios dujF idleidimo skylés.

» Orkaités vidr reikétr valyti po kiekvieno naudojimo,
kol ji visidkai neatvéso. Valykite karstu vandeniu
ir valikliu, po to gerai nuskalaukite ir nusausinkite
Svelniu audeklu. Nenaudokite braitomfji valiklif.

* Nuvalykite durelif stiklin¢ dala kempine ir
nebraizomuoju valikliu, tada nusausinkite Svelniu
audeklu. Nenaudokite diurkdCif valomfiji medtiagr ar
adtrif metalinif grandiklif, nes kyla grésmé subraityti
pavirdif ir suskaldyti stikIf.

* Priedus galima plauti kaip kasdienius arankius, tai
galima daryti ir indaplovéje.

« llgai nenuvalytas kietas vanduo arba stipris valikliai,
kuriuose yra fosforo, neridijancio plieno pavirdiuje
palieka démif. Nuval¢ kruopdciai nuskalaukite ir
nusausinkite. Reikétf nuvalyti ir vandens démes.

Gaubtas
Stiklinis viryklés gaubtas
valomas diltu vandeniu.
Nenaudokite braitomiji
valikliF.
Norint palengvinti valymf
L B = ut kaitlentés galo, gaubtf
% galima nuimti. Ja visidkai

atidarykite ir pakelkite
aukdtyn (Zr. pav.).

=

Orkaités sandariklif aptitira

! Neutdarykite gaubto,
kai degikliai ajungti arba
vis dar karsti.

Reguliariai tikrinkite sandariklius aplink orkaités dureles.
Jei sandarikliai sugadinti, susisiekite su artimiausiu
agaliotuoju aptarnavimo centru. Rekomenduojame
orkaités nenaudoti, kol sandarikliai nepakeisti.

Dujf Ciaupo prietitira

Laikui begant ciaupai utsikemda ir juos vis sunkiau
atsukti. Tada juos reikia pakeisti.

! Tai turi atlikti kvalifikuotas meistras, turintis tam
gamintojo leidimfr.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo
daltinio, nuimkite stikliukf, kuris
dengia lemputés lizdf (Zr. pav.).

2. ldsukite lemputc¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtr ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

» Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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Orkaités dureliy nuémimas ir montavimas:

1.Atidarykite dureles.
2.1ki galo pasukite orkaités dureliy vyriy spaustukus at-
gal (zr. nuotrauka).

3.Uzdarykite dureles tiek, kad spaustukai jsiremty
(durelés liks atviros mazdaug 40° kampu) (zr. nuotrau-

-

4. Paspauskite du virSutinio profilio mygtukus ir iStrauki-
te profilj (zr. nuotrauka).

5.18imkite stiklg ir nuvalykite, kaip nurodyta skyriuje
LPriezidra“.

6.]dékite stiklg | vieta.

JSPEJIMAS! Nenaudokite orkaités nuéme vidinj dureliy
stiklg!

JSPEJIMAS! Montuodami tinkamai jstatykite vidinj

LT
dureliy stikla, kad ant skydelio uzraSytas jspéjimas -

nebuity apsuktas ir baty lengvai jskaitomas.

7.Uzdékite profilj, spragteléjimas nurodys, kad dalis
uzdéta teisingai.

8.lki galo atidarykite dureles.

9.UZfiksuokite laikiklius (zZr. nuotrauka).

10.Dabar galite iki galo uzdaryti dureles ir naudoti orka-
ite kaip jprastai.

Sis valymo reZimas rekomenduojamas po riebaus maisto
(kepsnio, mésos) gaminimo.

Orkaités valymas garais:

Si valymo procedira supaprastina neSvarumy pasalinimg
nuo orkaités sieneliy, pripildydama orkaités ertme gary.
Tokiu badu paprasciau iSvalyti orkaités ertme.

Svarbu! Prie$ pradédami valymo garais procesa:
-pasalinkite visas maisto ir riebaly liekanas nuo orkaités
dugno;

-iSimkite visus priedus (groteles ir kepimo skardas).

Atlikus auksCiau nurodytus veiksmus, rekomenduojame
atlikti tokig proceddira:

1 — |pilkite j gilig skardg 300 ml vandens, jdékite jg pirma-
me lygyje nuo apacios. Modeliuose, kuriuose néra gilios
kepimo skardos, naudokite standartinj kepimo orkaitéje
indg ir padékite jj ant groteliy pirmame lygyje nuo apacios.

2 — Pasirinkite funkcijg @ KOHdlterlJOS rezimas
ir nustaty kite 100 uGﬂemper

3 — 15 minudiy jjunkite orkaite.

4 — |Sjunkite orkaite.

5 — Orkaitei atvésus atidarykite dureles ir pabaikite valyti

vandeniu ir drégna Sluoste.

6 — Baige valyti pasalinkite ir ertmés vandens likuCius.

Jei valymo garais procedirg atliekate po to, kai kepéte
itin rieby maistg arba kai orkaité labai neSvari, pabaikite
valymo procesg jprastiniu badu, aprasytu ankstesniame
skyriuje.

! Visas valymo proceddras atlikite kai orkaité Saltal
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lerikodana

I Pirms sakat lietot jauno iekartu, 1idzu, ripigi izlasiet
do instrukciju broddru. Taja ir svariga informacija par
drodu ierices ierfkodanu un lietodanu.

I Lidzu, saglabéjiet do lietodanas instrukciju
turpméakam atsaucgm. Ja ierice tiek pardota, nodota
citam lietotdjam vai parvietota, Iidzu, pievienogjiet iericei
ari do lietodanas instrukciju.

I lerici drikst ierikot tikai kvalificgts specialists un
saskana ar pievienoto instrukciju.

I lerices regul¢danas vai tehniskas apkopes

darbus drikst veikt tikai tad, kad ta ir atvienota no
elektropadeves.

I Pirms pirmas lietodanas reizes pliti ieteicams iztirit.
Rikojieties saskana ar instrukcijam, kas aprakstitas
“Tehniska apkope un tiridana” sadada.

Telpas ventilacija

Do ierici drikst ierikot tikai pastavigi vedinatas telpas, kas
atbilst spcka esodajiem valsts normativajiem aktiem. Telpa,
kura ierice tiek ierikota, ir pienacigi javcdina, lai nodrodinatu
parastajam gazes dedzinadanas procesam pietiekamu
gaisa padevi (gaisa pllisma nedrikst blit mazéka par 2 m®/h
uz vienu jaudas kW).

Gaisa pievadgm, ko aizsarga retéi, ir nepieciedami
caurudvadi ar vismaz 100 cm? iekdgjo di¢rsgriezumu,
un tdm jab(t izvietotam t4, lai neraditu pat dadgjus
traucgjumus (skatit attclu A).

Ja plits virsma nav aprikota ar drodibas ierici pret
liesmu izdzidanu, dis pievades ir japalielina par

100% — to minimalajam lielumam ir jab(t 200 cm?.

Ja gaisa plisma tiek nodrodinata netiedi, no blakus
esodajam telpam (skatit attclu B) un ¢cka nav
koplietojamu telpu, paaugstinatas ugunsbistamibas
telpu vai gudamistabu, ieplid¢m ir jablit piestiprinatam
pie ventilacijas dahtas, kas iepriekd aprakstitaja veida ir
vgstas uz aru.

Telpa, kurai
nepieciedama

Blakus esoda telpa

A B

Atstatuma palielindjums starp
dedzinadanai nepieciedamadurvim un gridas segumu
gaisa plismai

Ventilacijas atvere

I P¢c tam, kad ierice ir lietota ilgstodi, ieteicams
atvert logu vai palielinat jebkadu izmantoto ventilatoru
darbibas atrumu.

Atbrivodanas no dimiem

Atbrivodanas no dedzinadanas laika raditajiem
ddimiem ir janodrodina, izmantojot tvaika nos(icgju, kas
pievienots drodam un efektivam tvaiku noslkdanas
diimvadam, vai izmantojot elektrisko ventilatoru, kura
darbiba automatiski sékas katru reizi, kad iesl¢cdzat
ierici (skatit attclu).

S=

Tvaiki tiek izvaditi pa
ddmvadu vai sazarotu
ddmvadu sistgmu
(rezervgta gdiena

tavod ierl
! Sadiidrinatas deggazes ir sr%ggaglgasaggsr lgar\li% ml)m tas

nosgtas uz gridas, tapcc visdm telpdm, kur novietoti
LPG cilindri, ir nepieciedamas izejas uz aru, lai visas
gazu noplldes varctu atri izvadit.

Da iemesla d¢d gan dadcji, gan pilnigi piepilditos LPG
cilindrus nedrikst ierikot vai novietot glabadanai telpas
vai noliktavas, kas atrodas zem pirma stava limena
(pagrabos un tamlidzigas vietas). Telpa ir janovieto tikai
izmantotais cilindrs; tas arf nedrikst atrasties siltuma
avotu tuvuma (pie krasnim, diimvadiem, plitim), kas
cilindra temperat(iru vargtu paaugstinat virs 50°C.

Tvaiki tiek izvaditi
tiedi ara

Novietodana un Iimernodana

! lerici drikst ierikot blakus virtuves skapjiem, kuru
augstums neparsniedz plits virsmas augstumu.

! Sienai, pret kuru ir vgrsta ierices aizmugurcja dada,
ir jabdt izgatavotai no ugunsdroda un siltumizturiga
materiala (90°C temp.).

lerices pareiza ierikodana.

* Novietojiet to virtuvg, cdamistaba vai dzivojama
istaba (bet ne vannas istaba).

+ Ja plits virsma ir augstaka par virtuves skapi, starp
pliti un virtuves skapi janodrodina vismaz 200 mm
atstatums.

« Ja plits ir ierikota zem sienas skapja, starp sienas
skapi un plits virsmu ir jabdt vismaz 420 mm
atstatumam.

Ja sienas skapji ir no viegli uzliesmojoda materiala,
atstatums japalielina lidz 700 mm (skatit attclu).
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* Aiz plits nedrikst
HOOD | ierfkot tallizijas —

p— — talGzijam jabut vismaz
| 600mm. . 3] 200 mm attaluma no
SE 85 %g plits séniem.
i ML  Tvaika noslicgjs
= £l ©2 - . v A
= = £:|  jaieriko saskana

000000 O ar attiecigajam
izstradajumam pievienoto

lietodanas instrukciju.

[
[

LTmenodana

Ja ierici ir nepieciedams
[imeniot, katra plits pamatnes
stlirl tam Tpadi paredzgtas
vietas pieskrivgjiet regulcjamas
kéjas (skatit attclu).

Kajas* var ieskrivc¢t attiecigajas
< i ligzdas zem plits pamatnes.

1

|

iy W\m“‘

Elektribas pieslcgdana

lerikojiet standarta spraudni atbilstodi slodzei, kas
noradita ierices tehnisko datu plaksnit¢ (skatit tehnisko
datu tabulu).

lerice ir tiedi jasavieno ar elektrotiklu, starp ierici un
elektrotiklu ierikojot vienpola sl¢dzi, kura kontaktu
minimalais atstatums ir 3 mm. Sl¢dzim jab(it piemgrotam
noraditajam stravas stiprumam un jaatbilst NFC 15-

100 noteikumiem (sl¢dzis nedrikst atvienot zemgjuma
vadu). Elektribas vads janovieto t3, lai tas nesaskartos ar
detadam, kuru temperat(ra var paaugstinaties virs 50°C.

Pirms ierices piesl¢ggdanas elektropadevei parbaudiet,

vai:

* jerice iriezemgta un spraudnis atbilst normativo aktu
prasibam;

» rozete atbilst ierices maksiméalajai jaudai, kas ir
noradita uz tehnisko datu plaksnites;

 elektrotikla spriegums ir tehnisko datu plaksnitc
noraditaja diapazong;

» rozete ir savietojama ar ierices spraudni. Ja rozete
nav savietojama ar spraudni, lidziet pilnvarotam
elektriiim to nomainit. Nedrikst izmantot pagarinataju
vai vairakas rozetes.

I P¢c ierices ierikodanas elektribas vadam un
kontaktligzdai ir jabdt brivi pieejamiem.

! Elektribas vadu nedrikst saliekt vai saspiest.

| Elektribas vads reguléri japarbauda, un to nomainit
drikst tikai pilnvarots elektriiis.

! Ratotdjs nav atbildigs par zaudg¢jumiem, kas
radudies do drodibas noteikumu neievgrodanas
ded.

Géazes pievienodana

Savienojumu ar gazes tiklu vai gazes cilindru var izveidot,
izmantojot elastigu gumijas vai tgrauda caurudvadu,
flemot vgra spcka esodo valsts likumdodanu un pge

tam, kad parbaudits, ka ierice ir piemgrota attiecigi
padotajam gazes veidam (skatiet vgricjuma uzlimi

uz parsega: pretcja gadijuma skatiet zemak). Ja
izmantojat sadiidrinato gazi no cilindra, ierikojiet
spiediena regulatoru, kas atbilst spcka esodajam valsts
likuma prasibam. Lai savienodana b(tu vienkérdaka,
gazes padevi var pagriezt saniski*: apmainiet vietam
caurudvada turgtaju un uzgali un nomainiet paplaksni,
kas iekd'auta ierices komplektacija.

! Parbaudiet, vai gazes padeves spiediens atbilst
vertibam, kas noraditas degda un sprauslas
specifikaciju tabula (skatit turpmak). Tadgjadi tiek
garantgta droda un ilgstoda ierices darbiba, vienlaicigi
uzturot efektivu eneréijas patcrinu.

Géazes pievienodana, izmantojot elastigu gumijas
caurudvadu

Parliecinieties, ka caurudvads atbilst spcka esodajai
valsts likumdodanai. Caurudvada iekdgjam diametram
ir jab(t: diidrajai gazes padevei — 8 mm; meténa gazes
padevei — 13 mm.

Kad savienojums ir izveidots, parbaudiet, vai caurudvads:

* nesaskaras ar detadam, kuru temperat(ira
paaugstinas virs 50°C;

* nav pakdauts spgcigai vilkkdanai vai stiepdanai un
netiek saliekts vai savits;

* nesaskaras ar asmeniem, asiem stlriem vai
kustigdm dad@am un netiek saspiests;

* ir ¢rti parbaudams visa ta garuma, lai varctu
parliecinaties par ta stavokli;

* irisaks par 1500 mm;

» abos galos, kur tas ir piestiprinats ar skavam, stingri
ieflem savu vietu, un skavas atbilst padreizgjam
prasibam.

Savien ]ma I T SILDVIRSMA |
punkts  — L TP

— Izolésanas
e
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! Ja viena vai vairdkas no dim prasibam netiek pilditas
vai ja plits ir jaieriko atbilstodi apstakdiem, kas uzskaititi
2. klases 1. apakdklases iericgcm (ierikotdm starp diviem
virtuves skapjiem), ir jaizmanto elastigais t¢rauda
caurudvads (skatit turpmak).

Elastigéd bezduvju nerlscjoda tgrauda caurudvada
savienodana ar vitfioto stipringjumu

Parliecinieties, ka caurudvads un papléksnes atbilst
spgka esodajai valsts likumdodanai.

Lai saktu izmantot caurudvadu, noriemiet ierices
caurudvada turgtaju (gazes padeves iepllide uz ierices ir
cilindrisks, vithots 1/2 gazes aptvertais stipringjums).

! Veiciet savienodanu ta, lai caurudvada garums
nepéarsniegtu 2 metrus, un nodrodinot, ka caurudvads
netiek saspiests un nesaskaras ar kustigajam dadam.

Caurudvadu stiprindjumu parbaudidana

Kad ierikodana ir pabeigta, ar ziepju diidumu
parbaudiet, vai caurudvada stiprindjumos nav nopltu.
Nekada gadijuma neizmantojiet atklatu liesmu.

Pielagodana datadiem gazes veidiem

lerici var pielagot gazes veidam, kas nav noklusgjuma
gazes veids (tas ir noradits uz parsegam piestiprinata
vertgjuma marigjuma).

Plits virsmas pielagodana

Plits virsmas degdu sprauslas ir janomaina talak
aprakstitaja veida.

1. Nofiemiet plits virsmas retéus un izbidiet degdus no
to ligzdam.

2. Atskrivgjiet sprauslas,
izmantojot 7 mm uzmaucamo
uzgrietfiu atslgcgu (skatit

attclu), un nomainiet tas pret
sprauslam, kas piemgrotas
jaunajam gazes veidam (skatit
degdu un sprauslu specifikaciju

tabulu).
3. Nomainiet visas detadas, pretgja seciba veicot
iepriekd sniegtajas instrukcijas mingtas darbibas.

Plits virsmas degdu minimalais iestatijums ir jaregulg
talak aprakstitaja veida.

1. Pagrieziet kranu lidz minimalajai pozicijai.

2. Nonemiet grozdmo sl¢dzi un pielagojiet regulgdanas
skriivi, kas atrodas krana r¢dzg vai blakus tai, lidz
liesma ir maza, bet pastaviga.

! Ja ierice ir pievienota sadiidrinatas gazes padevei,
regul¢cdanas skriive ir janostiprina pgc iespgjas ciedak.

3. Kamgr deglis ir iedegts, vairakas reizes strauji mainiet
grozama slcdta poziciju no mazékas Iidz lielakajai pozicijai
un otradi, ta parbaudot, vai liesmas neizdziest.

Plits virsmas degdiem nav nepieciedama primara gaisa

regulgdana.
Trisdaliga gredzena degla sprauslu maina

1

2.

. Nonemiet pamatnes balstus un izceliet deglus no

to ligzdam. Deglim ir divas dalas (skatit attelu).
Noskravéjiet sprauslas ar 7 mm uzgrieznatslégu.
Uzstadiet mainas sprauslas, kas ir piemérotas
jauna veida gazei (skatit 1. tabulu). Abam
sprauslam atveres diametrs ir vienads.

. Uzstadiet atpakal visus komponentus demontazai

pretéja seciba.

a t

Deglu gaisa padeves reguléSana:

Nav nepiecieama.

1
2

Deglu minimalas spraugas iestatiS8ana

. Pagrieziet kranu mazas liesmas pozicija.
. Nonemiet grozamo slédzi un grieziet reguléSanas

skrivi, kas atrodas krana rédzé vai blakus tai, l1dz
liesma ir maza, bet pastaviga.

3. Kad ir noreguleta maza liesma, deglim degot,
vairakas reizes atri pagrieziet grozamo slédzi no
minimalas uz maksimalo poziciju. Liesma
nedrikst nodzist.

4. Dazam plitim ir uzstadita droSibas ierice
(termoelements). Ja degliem ir iestatita maza
liesma un plits nestrada, nedaudz palieliniet
liesmu, griezot reguléSanas skrivi.

5. Kad liesma ir noreguléta, nomainiet apvadu
blivéjumu, izmantojot hermetiz&joSu sméri vai
[[dzigu vielu.

! Ja plitij ir pievienota saskidrinatas gazes padevei,
reguléSanas skrave ir japievelk péc iespéjas ciesak.
! Kad proceddra ir pabeigta, nomainiet veco tehnisko
datu uzlimi ar jaunu, uz kuras noradits jaunais gazes
veids. Uzlimes var iegadaties misu servisa centros.
! Ja izmantotas gazes spiediens ir citads (vai mazliet
atskirigs) neka ieteicamais spiediens, lai nodroSinatu
atbilstibu spéka esoSajiem noteikumiem, iepludes
caurulvadam jauzstada piemérots spiediena
regulators.
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Degdu un sprauslu specifikaciju tabula

1. tabula Skidra gaze Dabasgaze
Deglis Diametrs | Termiska jauda Apvads | Sprausla Plasma* Sprausla | Plisma*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nomin | Samazin (mm) (mm) el > (mm)
ala ata
Tripple kronis 130 3,25 1,5 63 2x65 236 | 232 2%99 309
(TC)
Daléji atrs 75 1,90 0,4 30 69 138 [ 136 104 181
(vidéjs) (S)
Papildu (mazs) 51 1,00 0,4 30 50 73 71 78 95
(A)
Padeves Nominals (mbar) 28-30 | 37 20
spiedieni Minimals (mbar) 20 25 17
Maksimals (mbar) 35 45 25
Pie 15°C un 1013 milibariem sausas gazes
> Propans P.C.S. =50,37 MJ/Kg
ok Butans P.C.S. = 49,47 MJ/Kg TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
Dabasgaze P.C.S. =37,78 MJ/m3 Izméri (ar platums 410 mm
7 ==\ izvelkar_najém augstums 390 mm
( \ vadotném) dzilums 424 mm
@ @ -T"p‘f{" il 60 |
S s H5TMHEAF PL vadotném)

A TC

caiz e platums 42 cm
‘ f\pa_ks_eja nodalijuma augstums 23 cm
fzmeri dzilums 44 cm
— ’
/

Degli var bat pielagoti lietoSanai ar jebkura
veida gazi, kas noradrta tehnisko datu
Degli plaksnité. Plaksnite atrodas aiz atloka vai —
péc cepeskrasns nodalljjuma atvérSanas —
cepeskrasns iek$pusé, uz kreisas sienas.

DrosSibas kéde

! Lai nepielautu Spriegums un

nejaudu frekvence Skatt tehnisko datu plaksniti
L | iekartas
( apgasanu, Direktiva 2002/40/EK par elektrisko pliSu
; = marké&jumu.
gléerr:aer:?m’ Standarts EN 50304.
ierapjoties Elektroenergijas patéring dabiskas
pa krasns ELEKTROENERGIJAS | konvekcijas klasei — karsé$anas rezims:
durvim. NO MARKEJUMS Konvekcija
TEIKTI jaieriko Deklarétais elektroenergijas patérins
komplektacija intEnsTvés konvekcjjas klasei — karséSanas
ieklauta rezims: @ cepsSana
drosibas |§_éde! PITtS_'r_apﬁk_Ota ar dFOSTbaS Igé_dl, ST ierice atbilst turpmak minétajam Eiropas
ko paredzeéts ar skravi (skriive nav ieklauta plits Ekonomikas kopienas direktivam:
komplektacija) piestiprinat pie sienas aiz iekartas ZemSpriegzuorgg dir%kﬁ\g 2(?06/95gE_K, kas
tada pa$a augstuma, kada kéde ir piestiprinata f&fgﬁq’;’gjiem drg;jjmie'm_ecem ", ar
iekartai. Skrave un skraves stiprinajums jaizvélas Elektromagnétiskas savietojamibas
atbilstosi aiz iekartas esos$as sienas materialam. direktiva 2004/108/EK, kas pienemta
Ja skrives galvinas diametrs ir mazaks par 9 mm, S?ggjugrﬁii?n T%if:éfv’gtgg/gé}ég’;‘i'g'em
ir jaizmanto paplaksne. Betona sienam jaizmanto pienemta 1993. gada 22. jilija, ar
skrave, kuras diametrs ir vismaz 8 mm un garums ir turpmakajiem grozijumiem;
60 mm ﬁ Direktiva 2002/96/EK;
. e e e _ Direktiva 2009/142 par iekartam, kuras
P.arllecmlep(—:js,_ka_lgefje Ir P'eSt'prmaEa _p!'ts_ . izmanto gazveida kurinamo, kas pienemta
aizmuguréjai sieninai un aiz tas eso$ajai sienai, ka . 2009. gada 30. novembrf;

paradits attéla, lai péc ieriko$anas ta batu nospriego- Direktiva 1275/2008 par iekartu

t trast 18li arid . . elektroenergijas patérinu gatavibas un
a un atrastos paralell griaas virsmail. izslégta rezima.
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lesicgdana un lietodana

Plits virsmas lietodana

Degd'u iedegdana

Katram DEGDA grozamajam slgdzim ir pilns aplis, uz
kura noradits attiecigé degda liesmas stiprums.

Lai iedegtu vienu no plits virsmas degdiem:

1. pietuviniet deglim liesmu vai gazes diiltavas;

2. nospiediet DEGDA slgdzi un pagrieziet to pretgji
pulkstenraditaja virzienam, lai tas noraditu uz maksimalo
liesmas iestatijumu 6;

3. regulgjiet liesmas intensitati nepieciedamaja liment,
pagrietot DEGDA sl¢dzi pretcji pulkstefiraditaja virzienam.
Varat pagriezt uz minimalo iestatijumu 6, maksimalo
iestatijumu @ vai jebkuru starp tiem esodo poziciju.

Ja ierice ir aprikota ar elektronisko iedegdanas ierici*
(C), nospiediet DEGDA slcdzi un pagrieziet to pretgii
pulkstenraditaja virzienam,
minimala liesmas iestatijuma
virziena, lidz deglis iedegas.
Atlaitot groz&dmo sl¢dzi, deglis
var izdzist. Tada gadijuma
atkartojiet do darbibu, turot
slgdzi nospiestu ilgaku laiku.
Ja ierice ir aprikota ar drodibas
ierici pret liesmu izdzidanu (X), nospiediet un aptuveni
3-7 sekundes turiet nospiestu DEGDA slgdzi, lai liesma
neizdzistu un ierice tiktu aktivizgta.

! Ja liesma nejaudi izdziest, izslgdziet degli un pagaidiet
vismaz vienu min(ti, pirms mc¢eéinat to iedegt atkal.

Lai degli izsl¢gtu, pagrieziet rotgjodo sl¢dzi, [idz tas ir
pozicija ..
Degla liesmas intensitati var noregulét ar regulatoru 6 jau-

das ITmenos, no maksimala Iidz minimalajam ar 4 vidus
pozicijam:

®llie

klik§kis noradis pareju no viena limena uz otru, pagriezot
regulatoru. Sistéma garanté precizaku noreguléSanas
iespéju, lauj atkartot tadu pasu liesmas intensitati un
viegli noteikt vélamo jaudas limeni dazadam gatavoSanas
darbtbam.

Ja selektora grozdmais slgdzis atrodas kada pozicija, kas
nav izslggdanas pozicija, deg “ieslggdanas” gaisma.

Praktiski deglu lietoSanas ieteikumi

Lai degli darbotos visefektivak un ietaupitu pateretas
gazes daudzumu, ieteicams izmantot tikai pannas ar
vakiem un plakanu pamatni. Pannam ir ari jaatbilst
degla lielumam.

Lai noteiktu degla veidu, ludzu, skatiet diagrammas,
kas ieklautas deglu un sprauslu specifikaciju sadala.

Deglis f Virtuves diametrs (cm)
Tripple kronis (TC) 24 - 26
Daleji atrs (videjs) (S) 16 - 20
Papildu (mazs) (A) 10-14

Cepeskrasns lietoSana

Pirmoreiz lietojot ierici, tukSa, aizverta cepeSkrasns
ir jauzsilda lidz maksimalajai temperaturai un jalauj
tai darboties $aja reZzima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi vedinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam, ierice
var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

Pirms ierices lietoSanas no tas saniem nonemiet
plastmasas aizsargplevi.

PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepesSkrasns
plaukta, jo ta var tik bojata emaljas kartina.

Ja ierice ir aprikota ar elektronisko programmetaju*,
tad, lai lietotu elektrisko cepeskrasni, pirms
nepiecieSamas ediena gatavoSanas funkcijas

atlasiSanas vienkarsi vienlaicigi nospiediet pogas

2 i

[
T (simbols Htiek paradits displeja).

1. Griezot SELEKTORA sledzi, atlasiet velamo ediena
gatavoSanas rezimu.

2. lzvelieties ediena gatavoSana rezima ieteicamo
temperaturu vai iestatiet velamo temperaturu, pagriezot
TERMOSTATA sledzi.

Detalizets ediena gatavoSanas rezimu un ieteicamo
temperaturu parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavo$anas ieteikumi”).

Ediena gatavoSanas laika vienmer ir iespejams:

* mainit ediena gatavo$anas reZimu, pagriezot
SELEKTORA sledzi;.

* mainit temperaturu, pagriezot TERMOSTATA sledzi.

+ partraukt ediena gatavo$anu, pagriezot SELEKTORA
sledzi pozicija ,0”".

! Cepamie trauki vienmer janovieto uz tiem
paredzetajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma
Ja deg termostata indikatora gaisma, cepeskrasns sakarst.
Kad gaiss cepeskrasni sasniedz noteikto temperaturu,
termostata indikatora gaisma nodziest. Ja deg termostata
indikatora gaisma, cepeskrasns ir ieslegta. Kad gaiss
cepeskrasni sasniedz noteikto temperaturu, termostata
indikatora gaisma nodziest. Saja laika gaisma parmainus
iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats darbojas
un uztur noteiktu temperaturas limeni.indicating that the
thermostat is working and is maintaining the temperature at a
constant level.
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Ediena gatavo$anas rezimi

D KONVEKCIJAS CEPESKRASNS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

leslegsies gan augsejie, gan apaksejie sildelementi. Stan-
darta ediena gatavoSanas rezima ieteicams izmantot tikai
vienu plauktu. Lietojot vairakas plauktus, siltums cepeSkra-
sns telpa izplatisies nevienmerigi.

CEPSANAS rezims.

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

Aizmugurejais sildelements un ventilators nodroSina vien-
merigu un pakapenisku siltuma izplatiSanos visa cepeskra-
sni. Sis rezims ir lieliski piemerots uz temperaturas izma-
inam jutigi reagejosSu edienu gatavoSanai (piemeram, kuku,
kuram cepSanas laika ir jauzbriest), ka ari konditorejas

izstradajumu vienlaicigai cepSanai uz trim plauktiem.

VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

lesledzas visi sildelementi (augSejais, apaksejais un apala-
is), un ventilators sak darboties. Ta ka siltums ir vienmerigi
sadalits pa visu cepeskrasni, edieni tiek apcepti vienmerigi
no abam pusem. Vienlaicigi drikst izmantot ne vairak ka
divus plauktus.

PICAS rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz maksima-
lajai temperaturai.

Darbojas apalais un apaksejais sildelements, ka ari ventila-
tors. Sadi cepeskrasns tiek atri uzsildita lidz augstai tempe-
raturai (to nodroSina galvenokart apaksejais sildelements).
Ja vienlaikus lietojat vairak neka vienu rezgi, cepSanas pro-

cesa vidu apmainiet vietam uz rezgiem novietotos edienus.
[T] Augsejais sildelements

- Sledza iestatijums: diapazona no 50°C un Max
ledegas cepeskrasns apgaismojums un infrasarkano
staru grils, bet motors sak griezt iesmu. Grila raditais
augstas temperaturas un tieSais siltuma starojums
nodrosSina atru galas edienu apcep$anu, saglabajot
edienu suligumu un maigumu.

DIVKARSA GRILA rezims

Temperatura: maksimala.

NodroSina intensivaku grileSanu neka parastais grils.
Novatoriska konstrukcija nodro$ina par 50% efektivaku
ediena gatavoSanu un pilnigu ediena malu izcepSanos.
Lai nodro$inatu vienmerigi brunu ediena virspusi,
lietojiet So rezimu.

==

SACEPUMA rezims

Temperatura: jebkada temperatura no 50°C lidz 200°C.

Darbojas augsejais sildelements, iesms, ja cepeSkrasns
ar to ir aprikota, un ventilators. Saja reZzima ventilators,

radot silta gaisa rotaciju, paaugstina cepSanas efektivi-

tati. Tas novers$ ediena virspuses apdedzina$anu un lauj
siltumam ieklut ediena iekSpuse.

! GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas
rezimu laika cepeSkrasns durvim jabut aizvertam.

ATKAUSESANAS resims

Cepeskrasns apaksa esosais ventilators virza istabas
temperatiras gaisu ap &dienu. Tas ir ieteicams visa veida
partikas atkausésanai, bet seviski viegliem partikas pro-
duktiem, kuriem nav nepiecieSams karstums, pieméram:
saldéjuma tortém, kréma un olu kréma desertiem, augju
kokam. Izmantojot ventilatoru, atkauséSanas laiks ir
apméram pusi 1saks. Galas, zivs un maizes gadijuma
iesp&jams paatrinat So procesu, izmantojot ,multi-gatavo-
Sanas” rezimu un iestatot temperattru uz 80° - 100°C.

(Z] APAKSEJA VENTILATORA rezims

Apaksegjais sildisSanas elements un ventilators ir ieslégts,
nodroSinot karstuma izplatibu visa cepeSkrasni. St
kombinacija ir noderiga vieglai darzenu un zivju gatavo-
Sanai.

O miklas rezims

Nostaja termostata KNO: Starp 60 ° C un maks.
Apaks$éja sildelementu nak par.

Sis rezims ir ideali piemérota cep$anai un varisanai
delikats partiku - 1pasi kikas, kas ir nepiecieSams, lai pie-
augt, jo siltums nak no apaks$as palidz ieraugu procesu.
Ladzu, nemiet véra, ka tas aiznem daudz laika, lai

augstaka temperatira sasniegta, tapéc més iesakam

izmantot ,Konvekcijas Mode” Sajos gadijumos
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lesms

Lai lietotu iesmu, rikojieties
saskana ar turpmak mineta-
jam instrukcijam:

1. novietojiet cepestauku
pannu 1. pozicija;

2. uzstadiet iesma balstu 4.
pozicija un ievietojiet iesmu
cepeskrasns aizmugureja
panela atvere;

3. aktivizejiet iesmu, SE-
LEKTORA sledzi parsledzot
pozicija.

Praktiski ediena gatavoS$anas ieteikumi

I Ja ediena gatavoSanas laika izmantojat ventilatoru,
neuzstadiet plauktus 1. vai 5. pozicija. Sajas pozicijas
parmerigs siltuma daudzums var sabojat uz temperaturu
jutigi reagejoSus edienus.

VAIRAKU CEPSANAS VEIDU rezims

. Novietojiet plauktus 2. un 4. pozicija. Edienu, ku-
ram nepiecieSams vairak siltuma, novietojiet 2. plaukta.
. Cepestauku pannu novietojiet apaksa, bet pa-
matni - augsa.

GRILS

. GRILA un DIVKARSA GRILA rezimos novietojiet
plauktu 5. pozicija, bet cepestauku pannu, kas paredzeta

tauku un ellas savak$anai, 1. pozicija.

Apakdgjais nodalijums

Zem cepedkrasns atrodas
nodalijums, ko var izmantot, lai
glabatu cepedkrasns
piederumus vai dzidos traukus.
I(;Ci atvertu da nodalijuma

rtifas, pavelciet tas uz leju
skatit attglu).

B Y

Elektroniskais taimeris

Ar So funkciju tiek radits laiks, un ta darbojas ka
taimeris, kas veic laika atskaiti lidz nullei.

! Visas funkcijas sak darboties aptuveni septinas
sekundes pec to iestatiSanas.

Pulkstena atiestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi, vai

pec stravas padeves partraukuma pulkstena displejs

sak mirgot, radot laiku: 0.00

 Lai iestatitu precizu laiku, nospiediet pogu @ un
pec tam spiediet pogas "-" un "+". Lai atri skaititu uz
priek8u, nospiediet un turiet nospiestas Sis pogas.
Visas nepiecieSamas izmainas var veikt, atkartojot
iepriek$ aprakstito proceduru.

Taimera funkcija

Sai funkcijai var pieklut, nospiezot pogu ). Displeja
paradisies simbols £ . Katru reizi, kad nospiezat
pogu "+", ediena gatavoS$anas laiks tiek palielinats par

desmit sekundem, lidz tiek sasniegtas 99 minutes un
50 sekundes. Pec tam ar katru pogas nospie$anas
reizi laiks tiek palielinats par vienu minuti (lidz desmit
stundam).

Spiezot pogu "-", laiks tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, taimeris sak laika atskaiti. Kad
taimeris sasniedz nulli, atskan skanas signals (to var
apturet, nospiezot jebkuru pogu).

Laiku var paradit, nospiezot pogu @ Simbols
norada, ka ir iestatita taimera funkcija. Aptuveni pec
septinam sekundem displeja automatiski atkal tiek
paradits taimeris.

Jau iestatita laika atcelSana
Spiediet pogu ,-” tik ilgi, lidz displeja ir redzams 0.00.
Skanas signala skaluma regulesSana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiSanas un
apstiprinasanas izmantojiet pogu ,-”, lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu.

Ediena gatavosanas planosana ar
elektronisko programmetaju

Pulkstena iestatiSana

Pec tam, kad ierice ir savienota ar stravas padevi vai
stravas padeve ir trauceta, displejs automatiski tiek
atiestatits uz 0.00 un sak mirgot. Laiku var iestatit
turpmak aprakstitaja veida.

1. Vienlaicigi nospiediet GATAVOSANAS LA|K£\£~LOQU

T un GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu 1.

2. Cetru sekunzu laika pec pogu nospieSanas iestatiet
precizu laiku, spiezot pogas ,+” un ,-”. Ar pogu ,+’
stundu skaits tiek palielinats, bet ar pogu ,-” stundu
skaits tiek samazinats.

Kad laiks ir iestatits, programmetajs automatiski
parsledzas uz manualo rezimu.

Taimera iestatiSana

Taimeris lauj iestatit laika atskaiti, un pec noteikta laika
beigam atskan skanas signals.

Lai iestatitu taimeri, rikojieties turpmak noraditaja veida.

1. Nospiediet TAIMERA pogu ‘3;3 Displeja tiek paradits:
* 0730,
2. Lai iestatitu velamo laiku, spiediet ,+” un ,-” pogas.

3. Pec pogu atlaiSanas taimeris sak laika atskaiti, un
displeja tiek paradits pasreizejais laiks.

10:00
4. Pec iestatita laika beigam atskan skanas signals.
Skanas signalu var izslegt, nospieic;ﬂebkuru pogu

(iznemot pogas ,+” un ,-"). Simbols nodzisis.

38



! Taimeris neiesledz un neizsledz cepeskrasni.

Skanas signala skaluma reguleSana

Pec pulkstena iestatijumu atlasiSanas un
apstiprinasanas izmantojiet pogu ,-”, lai reguletu
bridinajuma skanas signala skalumu

Ediena gatavosanas sakuma laika iestatiSana ar aizkavi
Vispirms izlemiet, kuru ediena gatavosanas

rezimu velaties izmantot, un iestatiet piemerotu
temperaturu, izmantojot cepeskrasns SELEKTORA un
TERMOSTATA grozamos sledzus.

Saja laika turpmak noraditaja veida varat iestatit ediena
gatavosanas laiku.

1. Nospiediet GATAVOSANAS LAIKA pogu fﬁr

2. Cetru sekunzu laika pec Sis pogas nospieSanas
iestatiet nepiecieSamo laika ilgumu, spiezot pogas ,+”
un ,-”. Piemeram, ja velaties iestatit 30 minutes, displeja
paradisies:

*0°30

3. Cetras sekundes pec pogu atlaiSanas displeja no
jauna tiek par?i(ljits pasreizejais laiks (piemeram, 10.00)
un simbols L ar Aburtu (AUTO).

Ka nakamais ir jaiestata nepiecieSamais ediena
gatavosanas laiks. Tas jadara turpmak aprakstitaja
veida.

. £y
4. Nospiediet GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu i~

5. Cetru sekunzu laika pec Sis pogas nospieSanas
regulejiet ediena gatavo$anas laiku, spiezot pogas ,+”
un ,-”. Piemeram, ja velaties ediena gatavoSanu beigt
13.00, displeja tiek paradits:

“13-00
6. Cetras sekundes pec pogu atlaiSanas displeja no

jauna tiek paradits pasreizejais laiks (piemeram, 10.00)
un A burts (AUTO).

A n
10-00
Tagad cepeskrasns ir ieprogrammeta automatiski

ieslegties 12.30 un izslegties 30 minutes pec tam, t. i.,
plkst. 13.00.

Ediena gatavosanas tuliteja sakuma laika
iestatiSana

lestatiet ediena gatavoSanas laiku, izpildot ieprieks
aprakstito proceduru (1.-3. darbiba).

! A burta paradiSana nozime, ka gan ediena
gatavo$anas, gan ediena gatavoSanas beigu laiks

ir ieprogrammets automatiskaja rezima (AUTO). Lai
atjaunotu cepeskrasns manualu lietoSanu, pec katra
AUTO ediena gatavo$anas rezima vienlaicigi nospiediet
GATAVOSANAS LAIKA ™% un GATAVOSANAS

ey
BEIGU LAIKA = pogas.

! Visu ga?avoéanas programmas darbibas laiku deg
simbols L un cepeskrasns gaismina.

lestatito gatavoSanas laiku var paradit jebkura

laika, nospiezot GATAVOSANAS LAIKA pogu
, un gatavoSanas beigu laiku var paradit, nospiezot

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu T—F. Pec
gatavoSanas laika beigam atskan skanas signals. Lai
to apturetu, nospiediet jebkuru pogu, iznemot pogas ,+”
un ,-".

leprieks iestatitas gatavoSanas programmas
atcelSana

Vienlaicigi nospiediot GATAVOSANAS LAIKA pogu Ty
un GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu —F.

leprieks iestatito datu laboSana vai atcelSana
levaditos datus jebkura laika var mainit, nospiezot
attiecigo pogu (TAIMERA, GATAVOSANAS LAIKA vai
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA pogu) un pogu ,+” vai

»
» -

Atcelot gatavoSanas laika datus, automatiski tiek atcelti
ari gatavoSanas beigu laika dati un otradi.

Ja cepeskrasns jau ir ieprogrammeta, ta nepienem
gatavoSanas beigu laiku, kas ir agraks par
ieprogrammeta gatavoSanas procesa sakuma laiku.

BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs

ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izsl¢dziet visus
degdus un elektriskas virsmas. *At-
tiecas tikai uz modediem ar stikla

parsegu.

Dazi modei ir aprikots ar bloké$anas durvim.
Lai atvertu durvis nospiediet pogu "A" noradito
skaitli.
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Cdiena gatavodanas ieteikumu tabula

Gatavosanas | Edieni Svars Plaukta Uzkarsésanas leteicama  |Gatavosanas
rezimi (Kg) limenis laiks temperatiira laiks
(minates) (mindtes)
Pile 1 3 15 200 65-75
Parastais Eelf vTi liellopa galas cepetis 1 3 15 200 70-75
5 tkgalas cepetis 1 3 15 200 70-80
rezims Cepumi (mazie konditorejas izstradajumi) _ 3 15 180 15-20
Piragi 1 3 15 180 30-35
Piragi 0.5 3 15 180 20-30
Auglu kikas 1 1un2 15 180 40-45
Plamju kika 0.7 3 15 180 40-50
& Biskvitkaka 0.5 3 15 160 25-30
Cepianas Pilditas pankikas (2 plauktos) 1.2 1un?2 15 200 30-35
rezims  ( mazas kicinas (2 plauktos) 0.6 1un2 15 190 20-25
Siera bulcinas (2 plauktos) 0.4 1un?2 15 210 15-20
Kréma bulcinas (3 plauktos) 0.7 1un3un5 15 180 20-25
Cepumi (3 plauktos) 0.7 1un3un5 15 180 20-25
Bezé cepumi (3 plauktos) 05 1un3un5 15 90 180
Saldéta partika
Pica 0.3 2 - 250 12
Cukini vai garnelu pirags 0.4 2 - 200 20
Spinatu pirags 0.5 2 - 220 30-35
Smalkmaizites ar pildijumu 0.3 2 - 200 25
) Lazanja 0.5 2 - 200 35
Atras  [Quctes 0.4 2 - 180 25-30
gatavosanas gabalin 0.4 2 - 220 15-20
rezims Pusfabrikati
Vistas sparnini 0.4 2 - 200 20-25
Svaigs édiens
Cepumi (mazie konditorejas izstradajumi) 0.3 2 - 200 15-18
Plimju kika 0.6 2 - 180 45
Siera bulcinas 0.2 2 5 210 10-12
Pica (2 plauktos) 1 2un4 15 230 15-20
Lazanja 1 3 10 180 30-35
Jérs 1 2 10 180 40-45
Multi- Cepta vista + kartupeli 1+1 2un4 15 200 60-70
. Skumbrija 1 2 10 180 30-35
gatavosanas | Plamju kika 1 2 10 170 40-50
rezZims Kréma bulcir)as (2 plauktos) 05 2un4 10 190 20-25
Cepumi (2 plauktos) 05 2un 4 10 180 10-15
Biskvitkdka (1 plaukta) 0.5 2 10 170 15-20
Biskvitkdka (2 plauktos) 1 2un4 10 170 20-25
Kukas 15 3 15 200 25-30
Picas Pica 0.5 3 15 220 15-20
.= Tela vai liellopa galas cepetis 1 2 10 220 25-30
rezims | vista 1 2un3 10 180 60-70
Paltuss un sépija 0.7 4 - Max 10-12
Kalmaru un garnelu kebabi 0.6 4 - Max 8-10
Sépija 0.6 4 - Max 10-15
Me_nqas fileja. 0.8 4 - Max 10-15
Barbekja | Grileti darzeni 0.4 3un4 - Max 15-20
re3ims Tela galas steiks 0.8 4 - Max 15-20
Desas 0.6 4 . Max 15-20
Hamburgeri 0.6 4 - Max 10-12
Skumbrijas . - 1 4 - Max 15-20
Grauzdétas maizes (vai grauzdini) 4un6 4 _ Max 3.5
Ventilgjama | Grileta vista 1.5 2 10 200 55-60
grila rezZims | Sépija 1.5 2 10 200 30-35
Plaudis 0.5 3 18’ 170-180 25-35
—— Mencas fileja 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Apaksgjais Jaras asaris folija 0.5 3 24 200-210 35-45
ventiléjamais | Darzenu maisijums 0.8-1,0 3 o1 190 -200 50-60
resi (sacepums)
ezims Kartigi izcepti darzeni
artigl izcep L 15-2,0 3 20 180 - 190 55-60

Apakséjais
rezims

Pilnveidosanai gatavosanu
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Piesardzibas pasakumi
un ieteikumi

! i ierice ir projektcta un ratota saskana ar starptautiskajiem
drodibas standartiem.

Drodibas apsvgrumu ded' ir sniegti turpmék mingtie
bridin&jumi, kas uzmanigi jaizlasa.

Vispariga drodibas informacija

bi instrukcija attiecas tikai uz tam valstim, kas ir
mingtas rokasgramata un ierices tehnisko datu
plaksnitg.

lerice ir paredzcta lietodanai iekdtelpas méajsaimniecibas,
nevis komercialam vai ratodanas vajadzibam.

lerici nedrikst uzstadit arpus telpam pat tad, ja plits
uzstadidanas vieta ir nosegta. Pakdaut ierici lietus un
nokridfiu iedarbibai ir doti bistami.

lericei nedrikst pieskarties ar basam kajam vai slapjam vai
mitrdm rokém vai kajam.

lerici drikst lietot tikai pieaugudie un tikai ¢diena
gatavodanas vajadzibam. Lietodanas laika
jaievero daja brodiira izklastitie noradijumi.
lerices lietodana citiem mgriiem (piem., telpas
apsildidanai) nav atbilstoda un ir bistama.
Ratotéjs neuziiemas atbildibu par bojajumiem,
kas radudies nepareizas, neatd’autas un
nesapratigas ierices lietodanas d¢d'.

Instrukcijas brodira ir pievienota 1. klases (izolgtas ierices)
vai 2. klases 1. apakdklases iericei (ierices, kas ierikotas
starp diviem virtuves skapjiem).

Berni nedrikst atrasties cepedkrasns tuvuma.

Parbaudiet, vai citu elektroiericu elektribas vadi
nesaskaras ar cepedkrasns karstajam dadam.

Ventilacijas un siltuma izvadidanas atveres nedrikst
nosegt.

Ja degdi ir iedegti vai joprojam ir karsti, stikla parsegu
nedrikst aizvert (attiecas tikai uz atsevidiiem modediem).

Cepamo trauku ievietodanas un iziemdanas laika vienmgr
lietojiet cimdus.

lerices lietodanas laika tas tuvuma nedrikst atrasties viegli
uzliesmojodi diidrumi (piemgram, spirts, benzins u. c.).

Cepedkrasns apakdgja nodalijuma vai cepedkrasni
nedrikst ievietot viegli uzliesmojodus materialus. Pretgja
gadijuma, nejaudi ieslgdzot ierici, var izcelties ugunsgrgks.
Vienmgr parbaudiet, vai pgc ierices lietodanas
pabeigdanas rotgjodie slcdti ir ieslggti « pozicija un gézes
krans ir aizverts.

Lai ierici atvienotu no elektrotikla, atvienojiet elektribas

vada spraudni no kontaktrozetes. Atvienodanas laika
nedrikst raut aiz elektribas vada.

lerices tehnisko apkopi vai tiridanu nedrikst veikt, ja ta nav
atvienota no elektrotikla.

Ja ierice sabojajas, tas labodanu nekada gadijuma

nedrikst veikt patstavigi. Neprofesionalu personu veiktie
remontdarbi var radit traumu un turpmaku ierices darbibas
traucgjumu risku. Sazinieties ar tehniskas apkopes
dienestu.

Uz atvgrtdm cepedkrasns durtiidm nedrikst novietot
smagus priekdmetus.

« lerici nedrikst lietot personas (tostarp bgrni) ar

ierobetotam fiziskajam, mariu vai garigajam
spg¢jam, ka ari personas bez ierices lietodanas
pieredzes vai nepieciedamajam zinadanam.
lepriekd mingtas personas drikst stradat tikai citas
personas uzraudziba, kura uzriemas atbildibu par
vifiu drodibu, vai pirms ierices izmantodanas tam
jasanem noradijumi saistiba ierices lietodanu.

* Nedaujiet b¢rniem spgilcties ar ierici.
lerices izmedana

Izmetot iepakojuma materialu: ieverojiet vietcjas
likumdodanas prasibas, lai iepakojumu vargtu atkartoti
parstradat.

Eiropas Direktiva 2002/96/EK par elektrisko un
elektronisko iekéartu atkritumiem (EEIA) nosaka, ka
majsaimniecibas ierices nedrikst izmest atkritumos

kopa ar parastajiem majsaimniecibas atkritumiem. Lai
mazinatu atkartotas materialu izmantodanas un parstrades
izmaksas, vienlaikus nodrodinot apkartgjas vides un cilvgku
veselibas aizsardzibu, elektroierices ir jasavac atsevidii.
Visam iericgm piestiprinata etiiete, uz kuras attclota
krusteniski parsvitrota atkritumu tvertne, nozimg, ka uz do
izstradajumu attiecas atsevidias atkritumu savakdanas
noteikumi.

Izlietotas ierices var nodot sabiedriskajiem atkritumu
savakdanas dienestiem, aizvedot uz piemgrotiem
savakdanas punktiem attiecigaja re€iona vai, ja tas ir
atdauts valsts likumdodan4, tas var atdot tirgotéjiem ké
dadu no mainas darijuma, iegadajoties jaunu ekvivalentu
izstradajumu.

Visi lielie majsaimniecibas ieri¢u ratotaji piedalés veco un
izmesto ieri€u savakdanas un galgjas utilizgdanas sistgmu
izveidodana un organiz¢dana.

Apkartejas vides aizsardziba
» Lietojot ierici laika perioda no velas pecpusdienas

un lidz agram ritam, varat palidzet elektroenergijas
piegades uznemumam samazinat elektrotikla
maksimalo slodzi

« Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA

rezimus, cepeskrasns durvim jabut aizvertam:
Sadi tiek guti labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas paterin$ (aptuveni par 10%).

 Lai cepeskrasns durtinas vienmer butu ciesi

aizvertas, tadejadi samazinot siltuma zudumus,
durtinu malu blives ir regulari japarbauda un
nepiecieSamibas gadijuma janotira.
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Tehniska apkope un

tiridana

lerices izslggdana

Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakdanas ierice
ir jaatvieno no elektrotikla.

lerices tiridana

! Nedrikst lietot abrazivus vai kodigus mazgadanas
lidzekdus, piemgram, traipu tiritajus, pretkorozijas
izstradajumus, pulverus vai stikdus ar abrazivu virsmu:
tie var neatgriezeniski saskrapct virsmu.

! lerici nedrikst tirit ar tvaika vai augstspiediena
tiritajiem.

 Parasti plits virsmu pietiek vienkardi nomazgat ar mitru
s(kli un nosusinat ar mitrumu uzstcodu papira dvieli.

* Nerlscjoda tgrauda vai emaljas parklajuma argjas
dadas un gumijas blives drikst tirit ar remdena un
neitrala ziepjddeni samitrinatu sdkli. Noturigi traipi
jatira ar ipadiem tiridanas lidzekdiem. Pg¢c tiridanas
virsma ir r(ipigi janoskalo un janosusina. Nedrikst
lietot abrazivus pulverus vai kodigas vielas.

* Lai tirit blitu ¢rti, plits virsmas retéus, degdu uzmavas,
liesmu izplatidanas gredzenus un degdus var noriemt;
nomazgajiet tos karsta (ident, izmantojot neabrazivus
mazgéadanas lidzekdus, un pirms tavgdanas
parliecinieties, ka visi piedegudie netirumi ir notiriti.

« Ja plits virsmai tiek lietota elektroniska aizdedze,
elektronisko iedegdanas iericu terminadu dadas ir
bieti jatira, un gazes izvades atveres ir japarbauda,
vai tajas nav di¢rddu.

» Cepedkrasns iekdpusi ieteicams tirit p¢cc katras
lietodanas reizes, kamgr ta v¢l ir silta. Tiriet ar karstu
Gdeni un mazgéadanas lidzekli, bet p¢c tam rlpigi
noskalojiet un nosusiniet ar mikstu dranu. Nelietojiet
abrazivus tiridanas lidzekdus.

* Notiriet cepedkrasns durtifiu stiklu ar s(ikli un
neabrazivu tiridanas lidzekli, p¢c tam kartigi
nosusiniet ar mikstu dranu. Nedrikst lietot abrazivus
tiridanas lidzekdus vai asus metala skrapjus, jo tie
saskrapg virsmu un var ieplgst stiklu.

» Cepedkrasns piederumus drikst mazgat ka parastus
galda piederumus (tie ir piemgroti ari mazgadanai
trauku madina).

» Ciets Gdens vai fosforu saturodi agresivi
mazgadanas lidzekdi uz nerlisgjoda tgrauda virsmas
var atstat traipus. P¢c tiridanas virsma ir riipigi

janoskalo un janosusina. Dauijiet virsmai pilnigi not(it.

Parsegs
T T Ja plits ir aprikota ar stikla
parsegu, dis parsegs ir
jatira ar remdenu Udeni.
Nelietojiet abrazivus
tiridanas lidzekdus.
a* = 3 Parsegu var noriemt, lai
— T vietu aiz plits virsmas bitu

crtak tirit. Atveriet parsegu
lidz galam un pavelciet to
uz augdu (skatit attclu).

! Ja degdi ir iedegti vai
joprojam ir karsti, parsegu nedrikst aizvert.

Cepedkrasns durtifu blivju parbaudidana

Cepedkrasns durtifu blives ir regulari japarbauda.
Ja blives ir bojatas, sazinieties ar tuvako pilnvaroto
pcecpardodanas tehniskas apkopes dienestu. Pirms
blivju nomairas ieteicams cepedkrasni nelietot.

Gazes krana tehniska apkope

Laika gaita kraniem var rasties aizs¢rgjumi vai
pagriedanas gritibas. Tada gadijuma krans ir jamaina.

! D1 procediira javeic kvalificgtam, ratotaja
pilnvarotam tehniskajam darbiniekam.

Cepedkrasns spuldzidu maina

1. Kad cepedkrasns ir atvienota no
elektrotikla, norfiemiet spuldzes nidas
stikla vacinu (skatit attclu)..

2. Nonemiet spuldziti un nomainiet
to pret lidzigu: spriegums 230 V,
jauda 25 W, lielums E 14.

3. Uzlieciet atpakad véacinu un

atkal pieslgdziet cepedkrasni

elektrotiklam.

Palidziba

Lddzu, noradiet turpmak mingto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

* sgrijas numurs (S/N).

Bi informécija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.

BRIDINAJUMS! Ja stikla parsegs

ir uzkarsis, tas var saplist. Pirms
parsega aizvgrdanas izslgdziet visus
degdus un elektriskas virsmas.
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Cepeskrasns durvju nonemsana un uzstadiSana:

1. Atveriet durvis.
2. Izdariet t3, lai cepeskrasns durvju enges pilniba
grieztos atpaka| (skatit attelu).

3. Aizveriet durvis, [1dz enges apstajas (durvis
paliks pusvirus apméram 40° lenkT ((skatit attelu).

-

4, Nospiediet divus pogas augséja profila un
izvelciet profilu (skatit attélu).

5. Iznemiet stiklu un notiriet to, k& noradits
sadala: ,Kop$ana un apkope”.

6. lelieciet atpaka] stiklu.

BRIDINAJUMS! Cepeskrasni nevar izmantot, kad
iekséjais durvju stikls ir iznemts!

BRIDINAJUMS! Atpakal| ieliekot iek3&jo durviju stiklu,
stikla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridinajuma uzrak-

sts nebutu apvérsts un butu viegli salasams.

7. lelieciet atpakal profilu; klikSkis noradts, ka tas ir
ievietots pareizi.

8. Pilntba atveriet durvis.

9. Noslédziet balstus 9skatit attélu).

10. Tagad durvis var pilniba aizvért un cepeskrasni var
darbinat.
Cepeskrasns tirisana ar tvaiku:

Sis tiri$anas reZims ir ieteicams péc treknu &dienu (cepe-
$a, galas) gatavosanas.

ST tiri$anas procedira var vienkarsot netirumu likvidéanas
no cepeskrasns sienam procesu, radot tvaiku cepeskrasns
iekSpusé. Sadi bis vieglak iztirit cepeskrasni.

Svarigi! Pirms tvaika tiriSanas procesa sakSanas:

- likvidéjiet jebkadas édiena / tauku paliekas
cepeskrasns apaksa;

- iznemiet visus piederumus (rezgus un pannas).
Péc iepriek$ minéto darbibu veikSanas iesakam:

1 — lelejiet 300 ml Gdens cepeskrasns dzilaja panna un no-
vietot to pirmaja [Tmen1 no apaks$as. Modeliem, kuriem nav
dzilas pannas, ludzu, izmantojiet standarta cepeskrasns
cepamtrauku un novietojiet to uz rezga pirmaja liment no
apaksas.

2 — Izvelieties = @ miklas rezims funkciju un iestatiet
temperatdru uz 100°C;

3 — Cepeskrasnij jabat IESLEGTAI 15 mindtes;

4 — |zsledziet cepeskrasni;

5 — Kad cepeskrasns ir atdzisusi, IGdzu, atveriet durvis un
pabeidziet tiriSanu ar Gdeni un mitru dranu.

6 — Likvidejiet Gdens atliekas cepeSkrasni péc tirisanas
procesa beigam.

Ja tvaika tiriSanas procedira tiek veikta péc treknu édienu
gatavoSanas vai kad cepeSkrasns ir |oti netira, lGdzu,
veiciet tiriSanu tradicionala veida, ka aprakstits iepriekS€ja
sadala.

! LOdzu, veiciet visas tiriSanas procediras, kad
cepeskrasns ir atdzisusi!
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Paigaldamine

! Enne uue seadme kasutama hakkamist lugege
kasutusjuhend pd&hjalikult Iabi. See sisaldab olulist
teavet seadme ohutu paigaldamise ja kasutamise
kohta.

I Hoidke kasutusjuhend alles. Seadme edasimuiimisel,
ara andmisel v8i Umber paigutamisel veenduge, et
seadmega on kaasas ka kaesolev kasutusjuhend.

! Seadet v6ib paigaldada ainult kvalifitseeritud personal
vastavalt kdesolevatele juhistele.

! Enne seadme reguleerimist v6i hooldamist Gthendage
see vooluvdrgust lahti.

! Enne esimest kasutamist soovitame ahju puhastada.
Selleks jargige osas “Hooldus” antud juhiseid.

Ruumi ventilatsioon

Seadet tohib paigaldada ainult pisiva ventilatsiooniga
ruumi, jargides siseriiklike digusaktide néudeid.
Ruumis, kuhu seade paigaldatakse, peab

olema piisav ventilatsioon, mis tagab normaalse
gaasipblemisprotsessi jaoks vajaliku 6hu (6hu sissevool
ei tohi olla alla 2 m%h iga kilovati installeeritud
v8imsuse kohta).

Ohu sissevétuavad peavad olema kaitstud restiga. Toru
ristléige ei tohi olla alla 100 cm?.Sissevétuavad tuleb
paigutada nii, et on vélditud nende blokeerimine, ka
osaliselt (vt joonist A).

Kui seadmele ei ole paigaldatud gaasiemissiooni
valtivaid ohutusseadmeid (juhuks, kui leek peaks
kustuma), peab toru ristléige olema vahemalt 200

cm?. Kui 8huvool tuleb k&rvalruumidest (vt joonist B),
eeldusel, et need ei ole hoone kommunaalruumid,
kérgendatud tuleohtlikkusega ruumid ega
magamistoad, peavad 6hu sissevétuavad olema
varustatud ventilatsioonitoruga, mis suunab 6éhu vélja,
nagu eespool kirjeldatud.

Kalgnev ruum Ventilatsiooni vajav

ruum

Polemisdhu ventilatsiooniavdJkse ja pdranda vahelise vahe
suurendamine

IPliidi pikemal kasutamisel véib osutuda vajalikuks
téiendav ventilatsioon, néiteks avage aken véi
suurendage ventilaatori t6okiirust.

Heitaurude kahjutustamine

Heitaurude kahjutustamiseks ihendage 6hupuhasti
turvalise ja t6husa sundtémbega korstnaga

vOi kasutage elektriventilaatorit, mis seadme
sisselllitamisel automaatselt kaivitub (vt joonist).

Labi korstna voi 166riharu
(reserveeritud pliitide jaoks)
suunatud aurud.

Otse véliskeskkonda
suunatud aurud

!'Vedelgaas on 6hust raskem ja koguneb seet6ttu péranda
l&hedale. Ruumid, kuhu on paigutatud vedelgaasi balloonid,
peavad olema varustatud véljatémbeventilatsiooniga
valiskeskkonda nii, et juhusliku lekkimise korral saaks gaas labi
selle véliséhku eralduda.

Seetbttu on keelatud osaliselt v&i taiesti tais gaasiballoonide
paigaldamine v6i hoidmine ruumides, mis on pérandapinnast
madalamal (keldrites jne). Hoidke kd6gis ainult
kasutuselolevat ballooni, mis on paigaldatud kaugemale
sellistest soojusallikatest (praeahjud, kaminad, ahjud jt.), mis
véiksid kuumutada ballooni tle 50°C.

Paigutamine ja loodimine

! Seadme véib paigaldada selliste kéogikappide
kérvale, mis ei ole pliidiplaadist kérgemal.

! Veenduge, et seina ja seadme pealispinna vaheline
puutepind on mittesittivast kuumakindlast materjalist (T
90 C).

Seadme 6ige paigaldamine:

* paigutage seade kooki, séogituppa véi voodiga
elutuppa (mitte vannituppa);

+ kui pliidiplaat on kappidestkérgemal, paigaldage pliit
nendest vahemalt 200 mmkaugusele;

+ kui paigaldate pliidiseinakappide alla,peab pliidiplaadi
ja kapi vahele jadma vahemalt 420 mm.
vahekaugust tuleb suurendada vdhemalt 700 mm
vérra, kui seinakapid on kergestisuttivast materjalist
(vt joonist);
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« arge pange kardinaid

00D I pliidi taha. Kardinad
- — peavad jddma vahemalt
O 6 00 e IEY 200 mm kaugusele pliidi
£ £ gf|  kolgedest;
g g & » Shupuhastite
£ £ %8 paigaldamisel jargige

tootja kasutusjuhendit.

—— 000000 O

[
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Loodimine

Pliidi loodimiseks kuuluvad
komplekti reguleeritavad
jalad. Need saab kruvida pliidi
pbhja nurkades asuvatesse
pesadesse (vt joonist).

Pliidi péhja nurkades
asuvatesse pesadesse
paigaldatud jalad*.

H\ uum

Elektrithendused

Monteerige andmesildil ndidatud koormust taluv pistik
toitekaabli kiilge (vt tehniliste andmete tabelist).

Otse vooluvérku thendades tuleb seadme ja vooluvérgu
vahele paigaldada mitmepooluseline Iliti, mille kontaktide
vahe on vdhemalt 3 mm. See liliti peab taluma néutud
koormust ning vastama NFC 15-100 eeskirjadele (lUliti ei
tohi katkestada maandusjuhet). Paigaldage toitekaabel
nii, et selle temperatuur ei saa Gheski punktis téusta
toatemperatuurist rohkem kui 50°C v&rra kérgemale.

Enne seadme Ghendamist toitevérku kontrollige, kas

» seade on maandatud ja pistik vastab kehtivatele
néuetele;

« pistik talub seadme andmeplaadile margitud
maksimumkoormust;

* pinge vastab seadme andmeplaadile margitud
vaartustevahemikule;

 pistikupesa vastab seadme pistikule. Kui pistikupesa
ei vasta pistikule, péérduge kvalifitseeritud elektriku
poole, kes selle vélja vahetab. Arge kasutage
pikendusjuhet ega harukarpe.

! Péarast pliidi paigaldamist peavad toitekaabel ja

pistikupesa olema kergesti juurdep&éasetavad.

! Kaabel ei tohi olla keerdus ega muljutud.

! Laske kvalifitseeritud elektrikul kaabel regulaarselt lle
kontrollida ja vajadusel vélja vahetada. Arge tehke seda
ise.

! Nende ohutusnéuete eiramisel ei véta tootja endale
mingit vastutust.

Gaasilihendus

Pliidi thendamiseks gaasitorustiku véi -ballooniga véib
kasutada ainult elastset kummi- v&i terasvoolikut, mis
vastab siseriiklike digusaktide néuetele. Kontrollige,

et Uhendatava gaasi tlilip vastab selle gaasi tilbile,

mis on sellele seadmele ette nahtud (vt kattel olevalt
andmekleepsult). Vastasel juhul toimige nii, nagualipool
kirjeldatud). Kui Ghendate pliidi vedelgaasiballooniga,
siis paigaldada siseriiklike digusaktide nbuetele vastav
reduktor. Uhenduse lihtsustamiseks véib gaasiballooni
keerata kulili*; Vahetage voolikuhoidiku ja kraani
asukoht ning vahetage seadme komplekti kuuluv muhv.

IKontrollige, kas gaasi réhk vastab tabelis nr. 1 ,Pdletite
ja diiiside andmed” toodud andmetele (allpool). Nii on
tagatud seadme ohutu ja pikaajaline talitlus ning samas
madal energiakulu.

Pliidi Ghendamine elastse kummivoolikuga

Veenduge, et gaasivooliku parameetrid vastavad
siseriiklike 6igusaktide néuetele. N6éuded vooliku
siseldbim6éddule: 8 mm vedelgaasi jaoks ja 13 mm
metaangaasi jaoks.

Kui Uhendus on tehtud, veenduge jargmises:

+ voolik ei tohi kogu oma pikkuses puutuda kokku pliidi
osadega, mille temperatuur on kérgem kui 50°C;

+ voolik ei tohi olla pinges ega keerdus, seal ei tohi olla
lookeid ega paindeid;

+ voolik ei tohi olla kokkusurutud ega puutuda kokku
I6iketerade, teravate nurkade ega liikkuvate osadega;

» voolik peab olema paigaldatud nii, et seda on kogu
pikkuses lihtne kontrollida;

» voolik ei tohi olla pikem kui 1500 mm;

+ vooliku mélemad otsad peavad olema tugevalt
kinnitatud. Kui kasutate kinnitamiseks klambreid, siis
need peavad vastama kehtivatele eeskirjadele

% Isolatsiooniteip

Ohenduskoht —

T
Isolmslaonhalpi ﬁ_gi Ohenduskoht —|
lik

Voolil

Voolik
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IKui kas voi Uhte neist Ulaltoodud nduetest ei ole
voimalik téita voi kui pliit paigaldatakse vastavalt 2.
klassi 1. alamklassi (kahe kapi vahele paigaldatud
pliit) olmeseadmete nduetele, siis kasutage elastseid
metalltorusid (vt jargnevat).

Omblusteta elastse terastoru tihendamine
keermestatud liitmikuga

Veenduge, et gaasivooliku ja muhvide parameetrid
vastavad siseriiklike digusaktide nduetele.

Enne vooliku kasutamist eemaldage seadme
voolikuhoidik (seadme gaasisisselaskeava on 1/2 tollise
silinderkeermega haaratav liitmik).

IToru téispikkus ei tohi Uletada 2 meetrit. Parast
Uhendamist veenduge, et toru ei ole kokku surutud
ega puutu kokku liikuvate osadega

Uhenduse tiheduse kontrollimine

Pé&rast gaasi Uhendamist kontrollige seebivahuga, et ei
oleks lekkeid. Keelatud on lahtise tule kasutamine.

Pliidi reguleerimine erinevat tulpi
gaasidega kasutamiseks

Pliiti on véimalik Uhendada ka teist tUlpi gaasiga, kui
algselt ette nahtud (vt kattel olevalt andmesildilt).

Poletite reguleerimine

Duuside vahetamine poletites:

1. Eemaldage restid ja votke poletid pesadest vdlja;

2. Keerake 7 mm toruvétme abil dudsid vélja (vt

joonist) ja asendage need

uue gaasitiubi jaoks sobilike
duusidega (vt. tabel 1,Pdletite ja
diiside andmed”).

3. Pange koik detailidvastupidises
jérjekorras tagasi.

Minimaalse leegi reguleerimine
poletites:

1. Keerake nupp minimaalsesse asendisse;

2. Votke nupu kate &ra ja keerake selle
reguleerimiskruvi (asub kuljel voi reguleerimisvarda
sees) seni, kuni leek muutub vaikeseks, kuid pusib
stabiilne.

! Kui seade on Uhendatud vedelgaasiststeemiga,
keerake reguleerimiskruvitaielikult sisse.

3. Veenduge, et leek ei kustu, kui keerate nuppu Kiiresti
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja vastupidi.

! Pdletite 6hu juurdevool ei vaja reguleerimist.

Kolme rongaga poleti diiliside vahetamine

1. Eemaldage anuma toestused ja t6stke pdletid
pesadest vélja. Poleti koosneb kahest eraldi
osast (vt jooniseid).

2. Keerake duusid lahti 7 mm silmusvotmega.
Vahetage duusid mudeli vastu, mis on mdeldud
kasutamiseks uue gaasitlubiga (vt tabel 1).
Mé&lemal duusil on Uhesuguse ldabimbédduga ava.

3. Pange koik osad vastupidises jarjekorras tagasi.

e Ohu juurdevoolu reguleerimine péletitesse

Ei ole vaja reguleerida.

e Poletite leegi reguleerimine minimaalsele
tasemele

1. Keerake lUliti asendisse, mis vastab leegi
minimaalsele tasemele.

2. Votke nupp éara ja reguleerige seadekruvi, mis
asub reguleerimisvardas voi selle kdrval nii, et
leek on véike, kuid pusiv.

3. Pérast leegi reguleerimist veenduge, et leek ei
kustu, kui keerate nupu kiiresti mitu korda jarjest
maksimaalsest asendist minimaalsesse ja
vastupidi.

4. Monele seadmele on paigaldatud kaitseseadis
(termoelement). Kui pdleti leek on seatud
minimaalsele tasemele ja seade ei td6ta,
suurendage leeki seadekruvi abil.

5. Parast reguleerimist asendage
mdddavoolutihendid. Kasutage selleks
tihendusvaha voi sarnast ainet.

! Kui seade on Uhendatud vedelgaasiga, keerake
seadekruvi voimalikult tugevalt kinni.

! Kui see on tehtud, vahetage vana andmesilt uue
vastu, millele on mérgitud uue gaasi tudp. Sildid on
saadaval koigis teeninduskeskustes.

! Kui gaasi rohk erineb (kas voi pisut) soovituslikust
rohust, paigaldage sisselasketorule sobiv
surveregulaator (et seade vastaks kehtivatele riiklikele
eeskirjadele).

46



Pdletite ja duidside andmete tabel

Tabel 1 Vedel gaas Maagaas
Pdleti Labimdot Soojusvdimsus Moéddavool | Dius Vool** Duis | Vool*
(mm) kW (p.c.s.”) 1/100 1/100 g/h 1/100 I/h
Nominaalne | Vahendatud (mm) (mm) el * (mm)
Tripple 130 3,25 1.5 63 2%65 236 232 2x99 | 309
kroon(TC)
Poolkiire 75 1.90 0.4 30 69 138 136 104 181
(keskmine)
S)
Taiendav 51 1.00 0.4 30 50 73 71 78 95
(vaike)(A)
Rohk Nominaalne (mbar) 28-30 37 20
Minimaalne (mbar) 20 25 17
Maksimaalne (mbar) 35 45 25

Tingimusel 15 C ja 1013 mbari- kuiv gaas
** PropaanP.C.S. = 50,37 MJ/Kg
** ButaanP.C.S. = 49,47 MJ/Kg

TEHNILISED ANDMED

MaagaasP.C.S. = 37,78 MJ/m3 Mé6dud laius 410 mm
S— (valjatdbmmatud kdrgus 390 mm
’; 7 \ siinidega) stigavus 424 mm
‘ H5TMHBAF PL Maht
@s s@ 5 6 (véljatdommatud 60l
siinidega)
AT Alumise panipaiga laius 42 cm
‘@} mé6dud kérgus 23 cm
\ g stgavus 44 cm
R —— | on kohandatud koikidele
Péletid gaasitilpidele, mis on toodud &ra
Ohutusahela soojendamis- ja hoidmisruumi sees

| Bt pliit ei

) | kukuks iimber,
kui naiteks laps
peaks ronima
ahju uksele, TU-

B

vasakul asuval andmeplaadil.

Pinge ja sagedus

vt andmeplaadilt

Elektriahjud vastavad direktiivi
2002/40/EU nduetele.
Standard EN 50304

LEB 1:l>{a1g?1dada Energiakulu loomuliku konvektsiooni
turvakett! - puhul — kuumutusreziim:

.. ENERGIAMARGIS o
Pliit on varusta- Konvektsioon; —
tud turvaketiga, Deklareeritud energiakulu

mis kinnitatakse kruviga (ei kuulu komplekti)
pliidi taga olevale seinale ja

samal korgusel ka pliidi tagapaneelile. Kruvi ja
tiitibli valimisel ldhtuge seadme taga oleva seina
materjalist. Kui kruvi 1abimd6t on alla 9 mm,
tuleb paigaldada ka seib. Betoonseina puhul tuleb
kasutada kruvi, mille labimd6t on vihemalt 8 mm
ja pikkus 60 mm.

ja seina kiilge, nagu joonisel ndidatud. Kett peab
olema pingul ja maapinnaga paralleelselt.

sundkonvektsiooni puhul Klass —
kuumutusreZiim: Kipsetamine

C€
A

See seade vastab jargmiste EMU
direktiivide nduetele: 2006/95/EU
12.12.06 (madalpinge) ja selle
muudatused, ? 2004/108/EMU
15.12.04 (elektromagnetiline Ghilduvus)
ja selle muudatused, - 93/68/EMU
22.07.93 ja selle muudatused.
2002/96/EMU

2009/142 / 30/11/09 (Gaas)
1275/2008 (Ootereziimis/valjalulitatud
olekus)

47




Kaitamine ja kasutamine

Pliidi kasutamine

Gaasipoletite siilitamine

Igal POLETINUPUL on taisring, mis naitab vastava
poleti leegi tugevust.

Péleti siutamiseks:

1. pange pdleti juurde stitidatud tikk véi tulemasin;

2. vajutage POLETINUPP alla ja keerake seda
vastupédeva nii, et see on suunatud leegi maksimaalse
seadistuse poole.

3. Leegi tugevuse reguleerimiseks keerake
POLETINUPPU vastupgeva. Véite kasutada
minimaalset seadistusts, maksimaalset seadistust®vadi
nende kahe vahepealset.

Kui seade on varustatud
elektrilise stutega* (C),
vajutage POLETINUPP
alla ja keerake vastupéeva
minimaalse leegitugevuse
suunas, kuni péleti sttib.
Nupu vabastamisel v8ib
péleti kustuda. Sel juhul
korraketoimingut ja hoidke nuppu kauem all.

Kui seade on varustatud turvaseadisega (X), vajutage
POLETINUPP alla ja hoidke see all umbes 3-7
sekundit. Selle aja jooksul aktiveerib leek seadme.

! Kui leek peaks juhuslikult kustuma, lulitage péleti valja
ja enne uuesti sisse lllitamist oodake vdhemalt 1 minut.

Péleti vélja lulitamiseks keerake nuppu, kuni see jéuab
I6ppasendisse .

Leegi reguleerimine vastavalt tasemetele

pdleti leegiintensiivsust saab reguleerida nupuga vasta-
valt 6 erinevale tasemele, maksimaalsest minimaalseni
ja 4 vahetasemele.

®llhe

nupu keeramisel kinnitab tGleminekut thelt tasemelt
teisele kidps. Susteem tagab veelgi tdpsema regule-
erimise, vbimaldab muuta leegi intensiivsust ja leida
kergesti dige taseme erinevate toiduvalmistamistoimin-

gute jaoks.

Praktilised néuanded péletite kasutamiseks

Péletite véimalikult efektiivse talitluse tagamiseks ja
gaasikulu véhendamiseks soovitame kasutada ainult
kaanega néusid, mille péhi on Ghetasane.Need peavad
vastama ka pdleti suurusele:

péleti maaratlemiseks vaadake osas “Péletite ja
didside andmete tabel” olevat skeemi.

Péleti i Koogi labimé6duga (cm)
Tripple kroon (TC) 24 - 26
Poolkiire (keskmine) (S) 16 - 20
Taiendav (vaike)(A) 10 - 14

Ahju kasutamine

! Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tihja ahju maksimumtemperatuuril véhemalt
pool tundi.Enne ahju valja lUlitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust véib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud

kaitsevahendite pdlemisest.
! Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle

kulgedelt kaitsekile.

! Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need vdivad kahjustada ahju emailkihti.

! Kui seade on varustatud elektroonilise
programmeerijaga, siis elektriahju kasutgmiseks,, ..
vajutage lihtsalt Gheaegselt allﬁ nupud jai=F
(naidikule kuvatakse simbol . ). Tehke seda enne
soovitud kiipsetusfunktsiooni seadistamist.

1. Kpsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Kupsetusreziimile sobiva véi soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kiipsetusreziimide loendi ja soovitatud
kipsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kiipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0".

! Asetage kipsetusnéu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli péleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui naidikutuli péleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisselllitamiseks keerake valikunupp tkskéik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti pdleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

Q ja valgusti sUttib, ilma et Ukski elektrielement oleks
sisse lUlitatud.
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Klipsetusreziimid

D AHJU KONVEKTSIOONIREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ulemised ja alumised kiitteelemendid lilituvad sisse.
Traditsioonilise kiipsetusreziimi kasutamisel soovitame
kasutada ainult Ghte resti.Rohkem kui Gihe resti kasutamisel
jaotub kuumus ebaUhtlaselt.

KUPSETUSREZIIM.

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Tagumine kutteelement ja ventilaator lulituvad sisse ning
tagavad 6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu ahjus.See
reziim on ideaalne temperatuuritundlike roogade (nagu
kerkimist vajavad koogid) kiipsetamiseks ja valmistamiseks
ning kondiitritoodete Uheaegseks valmistamiseks 3 restil
korraga.

PITSAREZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Ringikujulised ja ahju alumised kitteelemendid ning
ventilaator IUlituvad sisse.Selles reziimis kuumeneb

ahi kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kutteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage
poole kiipsetusaja méddumisel roogade asukohad.

MITME TOIDU UHEAEGSE VALMISTAMISE REZIIM
Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne véimalik temperatuur.

Kéik kutteelemendid (llemine, alumine ja ringikujuline) ja
ventilaator lulituvad sisse.Kuna kuumus pisib tGhtlane kogu
ahjus, kiipsetab ja pruunistab 6hk toitu Ghtlaselt.Korraga
v6ib kasutada maksimaalselt kahte resti.

[T] Ulemine kiitteelement

Nupu seadistus:mis tahes temperatuur vahemikus 50

C kuni Max

Ahju lamp suttib, infrapunagrill lUlitub sisse ja

grillvarras hakkab pdérlema.Grilli Gsna kdérge ja vahetu
temperatuur véimaldab kohe pruunistada liha valispinna
ning nii on mahlade kadu vaiksem ja liha jaab pehmem.

TOPELTGRILLI REZIIM

Temperatuur:Max.

Selles reziimis on grill v6imsam kui tavalises grillimise
reziimis. Tanu uudsele konstruktsioonile paraneb
kipsetusefektiivsus 50% ja ka muidu jahedamad
nurgaalad on nttd kuumad.See grillimisreziim on
ideaalne Uhtlaselt pruuni pealispinna saavutamiseks.

GRATAANI reziim

Ulemine kiitteelement ja grillvarras on aktiveeritud (kui
need on olemas) ja ventilaator alustab t66d. Funkstioonide
kombinatsioonid suurendavad kitteelementide poolt
tekitatava soojuse efektiivsust 1abi 6hu sundtsirkulatsiooni
Ule kogu ahju. See takistab toidu pinna kdrbemist ja
vbéimaldab soojusel jbuda ose toiduni.

! GRILL ja GRATAAN reziime tuleb kasutada suletud
ahjuuksega.

Q Saia reziim

Seisukoht termostaat KNO: 60 ° C ja Max.
Alumine kiittekeha siittib.

See reziim on ideaalne kiipsetamiseks ja toidu-
valmistamiseks 6rn toiduained - eriti koogid,
mida on vaja tousta, sest kuumus tulevad alt
aitab juuretis protsess.

Pange tahele, et see votab palju aega, et
korgematel temperatuuridel, mis tuleb saavu-
tada, seepdrast soovitame kasutada ,, Konvekt-
sioon Mode” nimetatud juhtudel.

ULATAMISE reziim

Ahju pohjas asuv ventilaator paneb 6hu toa-
temperatuuril imber toidu tsirkuleerima. See
on soovitatav igat tiilipi toidu sulatamiseks,
aga eriti Ornade toitude, mis ei vaja kuumust,
nagu naiteks: jadtisekoogid, koore- voi keedu-
kreemi desserdid, puuviljakoogid. Kasutades
ventilaatorit, langeb sulatamise aeg umbes po-
ole vorra. Liha, kala ja leiva korral on voimalik
protsessi kiirendada kasutades ,,multi-kiipse-
tus“ reziimi ja seaded temperatuuri vahemik-
ku 80° - 100°C.

VENITLERITUD ALAOSA reziim

Alumine kiittekeha ja ventilaator on aktiveeri-
tud ning see vdimaldab soojusel jaotuda iile

terve ahju. Selline kombinatsioon on kasulik kala
ja juurviljade kergeks kiipsetamiseks.
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Pd&orlev grillvarras*

P&drleva grillvarda aktiveerimiseks toimige jargmiselt:
1. Pange tilgapann asendisse 1.

2. Pange grillvardatugi asendisse 4 ja sisestage varras
ahju tagapaneelil olevasse avasse.

3. Grillvarda sisse lulitamiseks seadke valikunupp

asendisse /

Praktilised soovitused toidu valmistamiseks

! Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis drge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus v6ib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
» Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Gilemisele siinile.

GRILLIMINE

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks.GRATAANI reZiimis pange rest
2. v6i 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kitteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus
ei pruugi olla alati Uhtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite krébedat koorikut, siis &ra kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles péarast poole kiipsetusaja méddumisel.

HOIATUS! Ahjul on

stopp-
-susteem, mistottu ei

tule rest veidi valjapoole
tommates taielikult ahjust
valja(1).

Resti taielikuks
valjatombamiseks tostke
resti eestpoolt veidi iiles

ja tommake (2).

Ahju alumises osas asuv panipaik

Ahju alumises osas on
panipaik, mida voib
kasutadaahjutarvikute voi
slgavate ndude hoidmiseks.
\ Ukse avamiseks tdbmmake
seda ettepoole(vt joonist).
Ahjul on palju erinevaid v8imalusi, tdnu millele saate
valmistada kéiki roogasid parimal v6imalikul viisil.Aja
jooksul 6pite kasutama selle universaalse ahju koiki
vBimalusi ja jargnevad soovitused on lihtsalt juhiseks,
mida v8ite muuta vastavalt oma isiklikele
kogemustele.
Eelsoojendamine
Kui ahi peab olema eelsoojendatud (lldjuhul siis, kui
toit on ndusse laotud 6hukese kihina), kasutage

ventilaatoriga reziimi , mis v6imaldab saavutada

soovitud temperatuuri véimalikult kiiresti. Nii sdastate
elektrit.

Seejérel, kui toit on ahjus, valige kéige sobivam
kiipsetusreziim.

Moned mudelid on varustatud lukustus ukse.
Ukse avamiseks vajutage nuppu "A" nadidatud
Joonise
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Elektrooniline taimer

See funktsioon v8imaldab kuvada aega ja seda on véimalik
kasutada ka taimerina aja mahaloendamiseks nullini.

! K6ik funktsioonid rakenduvad umbes 7 sekundi jooksul
parast sisse lulitamist.

Kella lahtestamine

Seadme vooluvérku Ghendamisel véi parast
elektrikatkestust hakkab kella ekraan vilkuma ja
ekraanile kuvatakse number:0:00

+ Oige aja seadmiseks vajutage nupule @ning seejarel
nuppudele - ja +.Numbrite kiiremaks liikumiseks hoidke
nupud all.

Muudatuste tegemiseks korrake eespool kirjeldatud
toiminguid.

Taimeri funktsioon

Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage nupp Q

alla. Seejarel kuvatakse ekraanile stimbol £). Iga

kord kui vajutate nupule +, suureneb aeg 10 sekundi
vérra, kuni ajanaiduni 99 minutit ja 50 sekundit.Parast
seda suureneb nait iga vajutusega Uihe minuti v8rra.
Maksimaalne nait on 10 tundi.

Nupule - vajutamine vahendab aega.

Parast aja seadmist hakkab taimer aega maha
loendama.Kui taimeri nait on 0 kostub helisignaal (selle
I6petamiseks vajutage Ukskdik millisele nupule).

Aja kuvamiseks vajutage nupule @ja stimbol
naitab, et taimerifunktsioon on seatud.Umbes 7
sekundi mé6dumisel naaseb ekraan automaatselt
taimerifunktsioonile.

Juba seatud aja tithistamine

Hoidke nupp - all seni, kuni ekraanile kuvatakse 0:00.

Helisignaali tugevuse reguleerimine

Parast seadistuste tegemist ja kinnitamist kasutage
nuppu - ja reguleerige helisignaali tugevus.

Kiipsetamise planeerimine elektroonilise
programmeerija abil

Kella seadmine

Parast seadme Ghendamist vooluvérku véi parast
elektrikatkestust I8htestub naidik automaatselt
vaartusele 0:00 ja hakkab vilkuma.Kellaaja seadmiseks:
1. Vajutage Uheaegselt alla nuggg COOKING TIME

™™ja COOKING END TIME T+,

2.Nelja sekundi jooksul parast nuppude alla vajutamist
seadke tapne kellaaeg. Selleks vajutage alla nupud + ja
-.Nupp + kerib tunde edasi ja - tagasi.

Kui kellaaeg on seadistatud, lUlitub programmeerija
automaatselt kasireziimile.

automatically switches to manual mode.

Taimeri seadmine

Taimer v6éimaldab seada aja mahalugemist. Seatud aja
mdddumisel kostub helisignaal.

Taimeri aktiveerimiseks toimige jargmiselt:

1. Vajutage taimerinupule “:-E.Néidikule kuvatakse:

Y030
2. Soovitud aja seadmiseks vajutage nuppudele + ja -

3. Nuppude vabastamisel algab aja mahaloendamine ja
naidikule kuvatakse hetkeaeg.

10:00
4. Parast seadistatud aja mé6dumist kostub helisignaal,
mille valja lulitamiseks vajutage Ukskdik millisele nupule

(valja arvatud nupud + ja -).Stmbol kustub.

! Taimer ei lUlita ahju sisse ega vélja.

Signaali helitugevuse reguleerimine
Parast seadistuste tegemist ja kinnitamist kasutage
nuppu - ja reguleerige helisignaali tugevus.

Viitajaga kiipsetamise seadmine

Esmalt otsustage, missugust kiipsetusreziimi te
soovite kasutada ja seadke sobiv temperatuur. Selleks
kasutage ahju nuppe SELECTOR ja THERMOSTAT.
NuUd seadke kipsetusaeg:

1. Vajutage nupule COOKING TIME T

2.Nelja sekundi jooksul parast nupu alla vajutamist
seadke tdpne kellaaeg. Selleks vajutage alla nupud+ ja
- .Kui soovite seada kiipsetusajaks naiteks 30 minutit,
siis kuvatakse ekraanile:

* 030

3. 4 sekundi jooksul parast nuppude vabastamist
kuvatakse néid‘}lfule uuesti hetkeaeg (naiteks 10:00)
koos stimboli L2 ja tdhega A (AUTO).

Seejérel seadke kiipsetamise I6puaeg:
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oty
‘3@ 4 Vajutage nupule END COOKING TIME iF.
5.Nelja sekundi jooksul parast nupu alla vajutamist

seadke kipsetamise I6puaeg. Selleks vajutage alla
nupud+ ja - .Naiteks, kui soovite, et kiipsetamine 16peks
kell 13:00, kuvatakse naidikule:

A
13-00
6. 4 sekundi jooksul parast nuppude vabastamist

kuvatakse naidikule uuesti hetkeaeg (naiteks 10:00)
koos tahega A (AUTO).

'II'I I'Il'l

Nidad on ahl programmeeritud nii, et kell 12:30 lulitub
see automaatselt sisse ja 30 minuti parast, s.o. kell
13:00, valja.

Kohese kiipsetusaja seadmine

Jargige Ulaltoodud juhiseid kiipsetusaja seadmiseks
(punktid 1-3).

! Kui ndidikul kuvatakse taht A, siis on AUTO reziimis
programmeeritud nii kipsetusaeg kui ka kiipsetamise
I6puaeg.Ahju lllitamiseks kadsireziimile vajutage parast
igat AUTO kipsetusreziimi Uheaegselt alla nupud ud

COOKING TIME ™¥ia END COOKING TIME T2

! Stimbol péleb koos ahjutulega kogu kiipsetuspro-
grammi kestuse jooksul.

Seadistatud kiipsetusaja vaatamiseks vajutage
mis tahes ajahetkel nupule COOKING TIME lﬂ! ja

kipsetusaja I6puaja seadmiseks vajutage nupule

END COOKING TIME .Kipsetusaja I6ppedes
kostub helisignaal.Helisignaali I6petamiseks vajutage
mis tahes nupule, v.a. nupud +ja - .

Eelseadistatud kiipsetusaja tithistamine
Vajutage Uheaegselt alla mud COOKING TIME ﬁ

ja COOKING END TIME ¥ .

Eelnevalt seatud andmete parandamine véi
kustutamine

Sisestatud andmete muutmiseks vajutage mis tahes
ajahetkel vastavale nupule (TIMER, COOKING TIME
v6i COOKING END TIME) ja + v6i - nupule.
Klpsetusaja tihistamisel tihistatakse automaatselt ka
kiipsetamise I6puaeg ja vastupidi.

Kui ahi on juba programmeeritud, ei saa taimeriga
programmeerida kiipsetamise I6puaega, mis on enne
programmeeritud kipsetusaega.
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Soovitused ahjus kiipsetamiseks

Toiduval- | Toidud Kaal Plaadi asetus Eelsoo- Soovituslik  |Kiipsetamisd
mistamise (kg) jenduse aeg|  temperatuur aeg
reziimid (minutites) (minutites)
Part 1 3 15 200 65-75
Tavaline Rostitud vasikaliha voi veiseliha 1 3 15 200 70-75
ahi Réstitud sealiha 1 3 15 200 70-80
Kupsised (kiired kiipsetised) _ 3 15 180 15-20
Tordid 1 3 15 180 30-35
Tordid 0.5 3 15 180 20-30
Puuviljakoogid 1 1ja2 15 180 40-45
Ploomikook 0.7 3 15 180 40-50
Biskviitkook ) . 0.5 3 15 160 25-30
Kiipsetamise | Téidetud pannkoogid (kahel plaadil) 1.2 1ja2 15 200 30-35
reziim Vaikesed koogid (kahel plaadil) 0.6 1ja2 15 190 20-25
Juustupallid (kahel plaadil) 0.4 1ja2 15 210 15-20
Koorepallid (kolmel plaadil) 0.7 1ja3jas 15 180 20-25
Kiipsised (kolmel plaadil) 0.7 1ja3ja5 15 180 20-25
Besee (kolmel plaadil) 05 1ia3ia5 15 90 180
Kiilmutatud toidud
Pizza 0.3 2 - 250 12
Karvits ja krevetipirukas 0.4 2 - 200 20
Kodune spinatipirukas 0.5 2 - 220 30-35
Pééra?ud toidud 0.3 2 - 200 25
Lasanje ) 0.5 2 - 200 35
Kiirkiip- | Kevadrullid 0.4 2 - 180 25-30
setamine | anaampsud 0.4 2 - 220 15-20
Eelt66deldud toidud
Kuldsed kanatiivad 0.4 2 - 200 20-25
Vérske toit
Kupsised (kiired kiipsetised) 0.3 2 - 200 15-18
Ploomikook 0.6 2 - 180 45
Juustupallid 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (kahel plaadil) 1 2ja4 15 230 15-20
Lasanje 1 3 10 180 30-35
Lammas 1 2 10 180 40-45
Rostitud kana + kartulid 1+1 2ja4 15 200 60-70
. . Makrel_l 1 2 10 180 30-35
M!Fmeosalllne Ploomikook ) 1 2 10 170 40-50
kiipsetamine K(_?ort_epalhd (kahel plae_idll) 0.5 2ja4 10 190 20-25
Kupsised (kahel pIaaan)l 0.5 2ja 4 10 180 10-15
Biskviitkook (tihel plaadil)
oo ! 0.5 10 170 15-20
Biskviitkook (kahel plaadil) ;
Maitsestatud pirukas 1 2ja4 10 170 20-25
1.5 3 15 200 25-30
Pizza |Pizza 0.5 3 15 220 15-20
reziim Réstitud vasikaliha vai veiseliha 1 2 10 220 25-30
Kana 1 2ja3 10 180 60-70
Merikeel ja seepia 0.7 4 - Max 10-12
Kalmaari ja kreveti kebabid 0.6 4 - Max 8-10
Seepia 0.6 4 - Max 10-15
Tursa filee 0.8 4 - Max 10-15
Grillitud juurviljad 0.4 3ja4 - Max 15-20
Barbeque | vasika steik 0.8 4 - Max 15-20
Kastmed 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgerid 0.6 4 - Max 10-12
Makrellid 1 4 - Max 1520
Soojad véileivad (réstsai) 4ia6 4 B Max 3.5
Grillkana 1.5 2 10 200 55-60
Gratddn | coopia 1.5 2 10 200 30-35
Latikas 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Turs_afilge 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Ventileeritud| Foeliumis ahven 0.5 3 28 200-210 35-45
s Juurviliasegu 08-1,0 3 21 190 -200 50- 60
pohi (Uhepajatoiduna)
Kipsed juurviljad 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55-60
Pohi Taiendamiseks cooking
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Ettevaatusabinoud ja

soovitused

Selle seadme valja toétamisel ja tootmisel on jargitud
rahvusvahelisi ohutusstandardeid.

Ohutuse tagamiseks lugege jargnevad ohutusnéuded
hoolikalt 1abi.

Uldohutus

* Need juhised kohalduvad ainult riikide suhtes, mille
siimbol on kasutusjuhendis ja seadme andmeplaadil.

+ See seade on mdéeldud toidu valmistamiseks kodus ning ei
sobi kasutamiseks &riliseks voi todstuslikuks otstarbeks.

+ Seadet ei tohi paigaldada vélitingimustesse, ka mitte
kaetud aladele. Aarmiselt ohtlik on jatta seade vihma ja
tormi kétte.

+ Arge puudutage pliidiplaati paljaste jalataldade ega
margade kéte v4i jalataldadega.

+ Pliiti véivad kasutada ainult tdiskasvanud
toidu valmistamiseks vastavalt kdesolevale
kasutusjuhendile. Seadme kasutamine
muuks otstarbeks (nt ruumide kiitmiseks) on
seadme mittesihipdrane kasutamine ja see
on ohtlik. Tootja ei vastuta seadme valest ja
mittesihiparasest kasutamisest tulenevate
kahjude eest.

* Antud juhend on méeldud Klass 1 (eraldiseisev) ja Klass 2
(kahe kapi vahele paigaldatav) seadmele.

* Hoidke lapsed seadmest eemal.

+ Kontrollige, et seadme toitekaablid ei puutu kokku teiste
elektriseadmetega ega ahju kuumade osadega.

» Ventilatsiooni- ja hajutusavasid ei tohi kinni katta.

+ Arge sulgege klaaskatet (ainult teatud mudelitel), kui
pdletid on sutidatud v6i kui need on veel kuumad.

+ Toidundude asetamisel ahju v6i ahjust vélja vétmisel
kasutage alati pajakindaid.

+ Arge kasutage sisselllitatud pliidi lahedal kergestisittivaid
vedelikke (alkohol, bensiin jne).

+ Arge pange ahju alumises osas asuvasse panipaika ega
ahju kergestisittivaid materjale. Seadme juhuslikul sisse
[Glitamisel v&ib tekkida tulekahju.

* Kui te seadet ei kasuta, siis peavad nupud olema asendis

“
0
»o-

+ Seadme lahtiihendamisel vooluvérgust témmake pistikust
ja mitte kaablist.

* Enne seadme puhastamist v&i hooldamist ihendage seade
alati vooluvérgust lahti.

» Kui seadmel peaks tekkima rike, siis drge puldke seda
mitte mingil juhul ise parandada. Vastavate teadmisteta
inimeste poolt tehtud remont véib péhjustada kehavigastusi
v6i seadme talitlushéireid. P66rduge klienditoe poole.

+ Arge toetage ahjuuksele raskeid esemeid.

+ See seade ei ole méeldud kasutamiseks isikutele
(sealhulgas lapsed), kellel on vahenenud fliusilised,
meelelised v6i vaimsed véimed v6i vdhesed
kogemused ja oskused véi kes ei tunne seadet. Kui
kénealused isikud seadet kasutavad, tuleb tagada
nende ohutuse eest vastutava isiku jérelevalve véi
juhendamine v&i anda sellistele isikutele eelnevalt
juhised seadme kasutamiseks.

+ Arge lubage lastel seadmega mangida.

Kasutusest kérvaldamine

+ Pakkematerjali kasutusest kérvaldamisel: jargige kohalikke
eeskirju, mis vimaldavad pakendi taaskasutust.

+ Vastavalt Euroopa Liidu direktiivile2002/96/EU elekiri-
ja elektroonikaseadmete jadtmete kohta on keelatud
majapidamisseadmete kahjutustamine koos tavaliste
tahkete olmejaétmetega. Kasutuskélbmatuks muutunud
seadmed tuleb koguda kokku eraldi, et optimeerida neis
sisalduvate materjalide taaskasutamist ja ringlussevéttu
ning vahendada méju inimtervisele ja keskkonnale. Ristiga
mahakriipsutatud prigikonteineri tahis kdikidel toodetel
tuletab kasutajale meelde kohustust viia seade kasutusest
kérvaldamisel spetsiaalsesse kogumispunkti.
Tarbijad véivad viia oma vana seadme avalikku jaatmete
kogumise kohta v6i ménda muusse thiskondlikku
kogumiskohta véi kui see on siseriiklike éigusaktidega ette
néhtud, siis viia vana seadme sarnase uue toote ostmisel
edasimudjale tagasi.
Koik suuremad kodumasinate tootjad tegelevad aktiivselt
vanade seadmete kogumise ja kérvaldamise korraldamise
slisteemide loomisega.

Keskkonnasaiastmine

» Elektrivérgu tippkoormuse vdhendamiseks soovitame
ahju kasutada hilisel parastléunal ja varastel
hommikutundidel.

+ GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reziimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja sdasta energiat
(umbes 10%).

» Kontrollige regulaarselt uksetihendite seisukorda ja
puhastage need vdimalikust mustusest. Nii sulgub
uks tihedamalt ja véheneb soojuskadu.

HOIATUS! Kuumenemisel ¥% ib klaaskaas puruneda.

Enne kaane sulgemist lilitage k&ik
péletid ja elektrilised keeduplaadid
valja..
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Hooldus

Seadme vaélja lUlitamine

Enne mis tahes hooldus- v6i puhastustddde tegemist
Uhendage seade vooluvdrgust vélja.

Seadme puhastamine

I Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
puhastusvahendeid, nagu plekieemaldajad,
korrosioonivastased tooted, pulberpuhastusvahendid
véi abrasiivsed k&snad: need véivad pliidiplaadi pinda
p&drumatult kahjustada.

I Seadet ei tohi puhastada auru- ega survejoaga.

« Uldjuhul piisab pliidiplaadi pesemisest niiske kdsnaga
ja kuivatamisest hastiimava paberkateratikuga.

* Roostevabast terasest v6i emailiga
kaetud véalisosade ja kummitihendite
puhastamiseks kasutage kdesoojas vees ja
neutraalses seebilahuses immutatud kéasna.
Raskestieemaldatavate plekkide puhastamiseks
kasutage spetsiaalseid puhastusvahendeid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt.
Arge kasutage abrasiivseid ega séévitavaid
puhastusvahendeid.

* Puhastamise hélbustamiseks véite eemaldada pealmise
resti, pbletikatted, leegihajutaja réngad ja péletid.
Peske need soojas vees ja kasutage mitteabrasiivseid
puhastusvahendeid. Enne kuivatamist veenduge, et olete
eemaldanud kéik kérbenud toidujaatmed.

» Elektristititega pliitide elektroonilise stiliteseadise
klemmiosa tuleb sageli puhastada. Samuti
kontrollige, et duUsid ei ole ummistunud.

* Ahju sisepindu on k&ige parem puhastada pérast iga
kasutuskorda, kui pinnad on veel leiged. Kasutage
sooja vett ja puhastusvahendit, seejarel loputage
ja kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid puhastusvahendeid.

* Ahjuukse klaasi puhastamiseks kasutage kdsna
ja mitteabrasiivset puhastusvahendit, seejarel
kuivatage hoolikalt pehme lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid materjale ega teravate servadega
metallkaabitsaid, sest need véivad kriimustada klaasi
ja p6hjustada klaasi pragunemise.

 Lisatarvikuid v8ib pesta nagu tavalisi toidundusid, ka
ndudepesumasinas.

* Roostevabast terasest pinnale kauemaks jdénud
kare vesi véi fosforisisaldusega kangetoimelised
puhastusvahendid véivad jatta plekid. Parast
puhastamist loputage ja kuivatage hoolikalt. Kéik
pinnad tuleb hoolikalt kuivatada.

Kate

Kui pliidil on klaaskate,

siis puhastage seda

leige veega. Arge
kasutage abrasiivseid
puhastusvahendeid.

Pliidi tagaosa puhastamise
lihtsustamiseks véib katte
eemaldada. Avage kate
taielikult ja tmmake seda
Ulespoole (vt joonist).

IArge sulgege katet, kui péletid on siilidatud véi kui
need on veel kuumad.

Ahju tihendite kontrollimine

Kontrollige regulaarselt ahjuukse imber olevaid
tihendeid. Kui tihendid on kahjustunud, p66érduge
Idhimasse hoolduskeskusesse. Kuni tihendite vélja
vahetamiseni soovitame ahju mitte kasutada.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda voi neid on
raske pddrata. Sel juhul vahetage need vélja.

! Seda véib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Ahju valgusti lambi valjavahetamine

1. Uhendage piliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
Uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Klienditugi

Hoidke kdepérast seadme jargmised andmed:

+ Seadme mudel (Mod.).

» Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/véi pakendilt.
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XEROX FABRIANO

Ahju ukse eemaldamine ja taaspaigaldamine

1. Avage uks
2. Pddrake ahju ukse hinged téielikult tagasisuunas
(vaadake pilti)

3. Sulgege uks kuni klambrid peatuvad (uks jaab
umbes 40° avatuks) (vaadake pilti)

-

4. Vajutage Ulevalpool asetsevaid kahte nuppu ja
votke paneel vélja (vaadake pilti)

5. Eemaldage klaasleht ja teostage puhastus vasta-
valt peatikis ,Puhastus ja hooldus* kirjeldatule.

6. Pange klaas tagasi.

HOIATUS! Ahju kasutamiseks tuleb siseukse klaas
eemaldada!

HOIATUS! Siseukse klaasi uuesti paigaldamiseks, asetage
klaaspaneel korrektselt nii, et klaasile kirjutatud hoiatus
poleks Umber p&dratud ja oleks lihtsalt loetav.

7. Pange paneel tagasi, 6igest paigutusest annab
marku klops.

8. Avage uks taielikult.

9. Sulgege toed (vaadake pilti).

10. Nuud saate ukse taielikult sulgeda ja ahju saab
jélle tavapéraselt kasutada

Auru abil ahju puhastamine:

See puhastusmeetod on soovitatav peale rasvaste toitude
valmistamist (réstimine, liha)

See puhastustoiming lihtsustab tegevust mustuse eemal-
damisel ahju seintelt tekitades ahju sisemuses auru. Selli-
selt on ahju sisemuse puhastamine lihtsam.

Tahtis! Enne aurupuhastuse alustamist:

- eemaldage kdik toidujdagid/rasva jaagid ahju
pdhjast.

- eemaldage kdik lisatarvikud (restid ja pannid).

Peale eelmainitud tegevuste teostamist, soovitame jarg-
mist:

1 — Valage 300 ml vett sigavasse ahjupanni; asetage see
esimesele tasemele pdhjapoolt vaadatuna. Mudelitel ilma
suigava pannita, kasutage tavalist kiipsetuspanni ja pange
see restile alumisse asendisse.

@) funktsioon ja seadke

2 —Valige Saiareziim |—
temperatuur 100°C;

3 — Hoidke ahi sees 15 minutit;
4 — Lilitage ahi vélja;

5 — Kui ahi on jahtunud, avage uks ja I6petage puhastami-
ne vee ja niiske lapiga.

6 — Peale puhstamise |6petamist eemaldage koik vee
jaégid ahju sisemusest.

Kui sama puhastust teostada parast rasvaste toitude valmi-
stamist vdi kui ahi on vdga maardunud, I6petage puhasta-
mine tavalisel moel nagu kirjeldatud eelmises peatikis.

! Kéik puhastused tehke siis kui ahi on kilm!
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